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Plynne szlachetne drozdze
winiarskie Uniwersalne

No. 400190

(Saccharomyces cerevisiae)

v Uniwersalne szlachetne drozdze do wszystkich rodzajow win
v' Polecane zwlaszcza do win z agrestu, gruszek, moreli,

truskawek, zbdz, gtogu, jabtek, dzikiej rozy, biatych

SZLACHETNE DROZDZE

winogron, rabarbaru, sliwek renklod, biatych porzeczek UNlWERSALNE

v Szybka, stabilna fermentacja

v" Wysokie odfermentowanie cukréw

o
/No 400190

Charakterystyka:

e Zakres temperatur fermentacji: 12 — 32°C
e Tolerancja alkoholu <15% (v/v)

e Trwafa barwa

e Atrakcyjny bukiet

o Niska produkcja kwasow lotnych

e (Odpornosé¢ na SO,

Zastosowanie:

e Dawkowanie: 5-25 L
o Przed uzyciem nalezy przygotowac matke drozdzowg zgodnie z instrukcjg na
opakowaniu

Pakowanie:

e Saszetki 20 ml
Trwatos¢:
e 24 miesigce od daty produkcji

Przechowywanie:

o Przechowywaé w suchym miejscu w temperaturze pomiedzy 3-25°C

W PLYNIE

DO WIN BIAEYCH
| CZERWONYCH
PREMIUM
Liouip YEAST

15%

MAX 251

v damoweJ%r‘ bepoze!
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