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— INSTRUKCJA OBSLUGI —
SZYBKOWAR 12 L

Niniejsza instrukcja zawiera istotne informacje dotyczace produktu i jego uzytkowania, nalezy sie z nig zapoznac i
zachowac na przyszitosc.

Urzadzenie przeznaczone jest do stosowania w warunkach domowych.

Szybkowar to szczelnie zamykany garnek, w ktérym w czasie gotowania potraw nastepuje wzrost cisnienia.
Powoduje to szybki wzrost temperatury wrzenia wody i przyspieszenie procesu gotowania. Dno naczynia pobiera
btyskawicznie juz najmniejszg ilos¢ energii, ktéra jest rozdzielana rownomiernie na catg powierzchnie dna. Takie
zoptymalizowanie procesu gotowania pozwala zaoszczedzi¢ czas i energie oraz zachowa¢ w potrawie wiekszg ilos¢
zdrowych sktadnikow.

Przystosowany jest do kuchenek gazowych, elektrycznych, ceramicznych i indukcyjnych.
v" Wysokiej jakosci stal nierdzewna.
Cisnienie robocze: 0,7 BAR.
Cisnienie otwarcia zaworu roboczego: 0,7 BAR.
Cisnienie otwarcia zaworu bezpieczenstwa: 1,1 BAR.
Cisnienie otwarcia silikonowego zaworu bezpieczenstwa: 2,0 BAR
Napetnienie: maksymalnie %: dla zywnosci i ptyndw nie zwiekszajgcych swojej objetosci, maksymalnie 2 dla
zywnosci i plyndw zwiekszajgcych swojg objetoscé.
Minimalne dopuszczalne napetnienie: 500 ml.
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BUDOWA SZYBKOWARU:

naczynie

zawor roboczy

poprzeczka

rekojes¢ pokrywy

zawor bezpieczenstwa

pokrywa

uszczelka (pod gorng krawedzig naczynia)
uchwyt

silikonowy zawor bezpieczenhstwa

=
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UZYTKOWANIE SZYBOWARU
Przed pierwszym uzyciem garnek dokfadnie umy¢ ptynem do naczyn i wysuszy¢. Nie uzywac tzw. druciakéw ani
proszkéw czyszczacych.

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ zawor roboczy oraz zawor
bezpieczenstwa.

Ramie zaworu roboczego ustawi¢ w potozeniu poziomym i Kkilkakrotnie
nacisng¢ do dotu. Ramie musi swobodnie powracaé¢ do potozenia poziomego.
Zawoér bezpieczenstwa nalezy kilkakrotnie pociggngé do goéry. Zawor musi
swobodnie powraca¢ do pierwotnego potozenia.

Maksymalne dopuszczalne napelnienie:
e 1/2 objetosci naczynia w przypadku potraw, ktére podczas gotowania
pecznieja;
o 2/3 objetosci w przypadku potraw, ktére podczas gotowania nie zmieniajg swojej objetosci.

& W SZYBKOWARZE NIE NALEZY GOTOWAC BEZ UZYCIA WODY!!



Zamykanie szybkowaru
Podczas zamykania pokrywy szybkowaru nalezy przestrzegac kilku podstawowych zasad:

1.
2.

Rekojes¢ pokrywy odchyli¢ do potozenia ,otwarte”.

APokrywe wsung¢ do garnka pod katem w taki sposéb, aby obydwa konce poprzeczki opieraty sie na krawedzi
szybkowaru.

Rekojes¢ odchyli¢ w drugg strone do potozenia ,zamkniete”.

Nalezy upewni¢ sie, ze pokrywa szczelnie przylega do krawedzi &
szybkowaru. @
.- A

. Szybkowar po zamknieciu ma rekojes¢ potozong poziomo. Nie

wolno naciskaé na rekojes¢ po zamknieciu, poniewaz moze
to doprowadzi¢ do uszkodzenia funkcji uszczelniajacych.

Otwieranie szybkowaru

Przed otwarciem szybkowaru nalezy catkowicie obnizyé cisnienie
wewnatrz naczynia.

1.
2.

3.

Cisnienie obniza sie poprzez wypuszczenie pary — nacisngé kilkukrotnie
ramie zaworu roboczego lub schiodzi¢ szybkowar pod strumieniem zimnej
wody.

Nastepnie dla wyréwnania cisnienia zawor roboczy odchyli¢ do pozycji
pionowej.

Po ustaniu syczenia otworzy¢ pokrywe.

SRODKI OSTROZNOSCI:

Uzywaé szybkowaru tylko po przeczytaniu instrukcji, zgodnie z informacjami dotyczacymi bezpieczenstwa jego
uzytkowania.

Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢, czy szybkowar jest kompletny oraz czy bezpieczniki (wentyle) sg czyste i
drozne.

W szybkowarze gotowanie przebiega pod cisnieniem. Nieprawidtowe uzywanie moze spowodowac oparzenia!
Przed rozpoczeciem gotowania nalezy upewni¢ sie, czy szybkowar jest szczelnie zamkniety!

W trakcie uzywania szybkowaru dzieci nie powinny znajdowac sie w jego poblizu.

Nie kierowa¢ otworéw do odprowadzania pary w kierunku uzytkownika.

Nie nalezy wktada¢ garnka do rozgrzanego piekarnika.

Szybkowar nalezy ustawiaé na stabilnie stojgcej kuchence. Nie ustawia¢ na palnikach o wiekszej Srednicy niz dno
szybkowaru.

Do podgrzania uzywac tylko dozwolonych zrédet ciepta.

Garnek wymaga maksymalnej ostrozno$ci w obstudze — nie dotykaé nagrzanych powierzchni bez ochrony dtfoni.
Nalezy obserwowa¢ szybkowar, dostosowywaé podgrzewanie oraz czas gotowania, utrzymywac
i kontrolowaé cisnienie w szybkowarze za pomocg zaworu roboczego ograniczajgcego cisnienie wewngtrz
szybkowaru.

Nie ingerowa¢ w systemy bezpieczehstwa inaczej niz wskazuje instrukcja.

Nie uzywac garnka do innych celéw niz ten, do ktérego jest przeznaczony.

Szybkowar otwiera¢ dopiero po obnizeniu cisnienia — nie nalezy w tym celu uzywac sity.

Nie nalezy uzywac¢ garnka bez wody, gdyz moze ulec uszkodzeniu badz zniszczeniu.

Maksymalne napetnienie szybkowaru: 2/3 objetosci dla zywnosci nie zwiekszajgcej swojej objetosci.

Przy gotowaniu zywnosci zwiekszajgcej swa objetos¢ w trakcie gotowania np. ryzu lub odwodnionych warzyw,
nalezy wypetni¢ szybkowar tylko do 1/2 jego objetosci.

Przy gotowaniu migsa (ze skoéra), ktére moze napecznie¢ (np. wotowy jezyk), nie przektuwaé¢ go — moze to
spowodowaé oparzenia.

Przy gotowaniu migkkich potraw przed otwarciem szybkowaru lekko nim potrzgsnaé¢, aby unikngé ewentualnego
opryskania.

Nie wolno uzywacé garnka do smazenia potraw pod ci$nieniem!

Nie wymusza¢ otwarcia szybkowaru.

W przypadku uchodzenia pary przez zawor bezpieczenstwa lub pierscien uszczelniajgcy natychmiast wytgczyc
palnik kuchenki.

Nalezy zawsze gotowa¢ w czystym szybkowarze. Przypalone naczynie nalezy najpierw odmoczy¢, a nastepnie
umye.



o Wszystkie czesci zamienne powinny by¢ oryginalne i od autoryzowanego producenta. Pokrywka i garnek powinny
by¢ tego samego typu i od tego samego producenta.

NIGDY NIE OTWIERAC GARNKA NA SILE!!!

Przechowywaé w czystym i suchym miejscu. Wieczko naczynia nie powinno by¢ zamknigte.

UWAGA! Z urzadzenia mogg korzystaé wytgcznie osoby doroste. Nie nalezy nigdy pozostawiaé pracujgcego
urzadzenia bez nadzoru. Nalezy upewni¢ sie, Zze miejsce przechowywania urzgdzenia jest odpowiednio
zabezpieczone przed dostepem dzieci i oséb niepozgdanych.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem niezgodnym z przeznaczeniem
urzadzenia lub jego niewtasciwg obstuga.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA SZYBKOWARU

¢ Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, nalezy przestrzega¢ zalecen dotyczgcych jego czyszczenia
i konserwacji po kazdym uzyciu.

e Szybkowar nalezy umy¢ po kazdym uzyciu w letniej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

o Nie uzywac srodkéw zawierajgcych chlor, proszkéw do czyszczenia czy tzw. druciakow.

o Nie przegrzewac garnka, gdy jest pusty.

¢ Garnek nadaje sie réwniez do mycia w zmywarce.

o Whnetrze oraz zewnetrzng strone garnka my¢ myjkg kuchenng z dodatkiem $rodka do mycia naczyh. Podczas
gotowania, wewnatrz urzgdzenia moze powstac¢ naturalny osad / nalot. My¢ myjkg kuchenng z dodatkiem soku z
cytryny badz octu.

o Pokrywe my¢ pod biezgca, letnig wodg za pomocg gabki z dodatkiem srodka do mycia naczyn.

e Zawor bezpieczenstwa my¢ pod biezgcg wodg z kranu.

e Zawor roboczy czys¢ przeptukujgc go wodg. Sprawdz jego dziatanie, lekko naciskajgc zawoér.

NAPRAWY | WYMIANA

Uzytkownik szybkowaru nie powinien dokonywa¢ zadnych napraw na wtasng reke, gdyz moze byc¢ to réwnoznaczne z
utratg gwarancji. Prawidlowo uzytkowany, czyszczony i konserwowany produkt powinien stuzyé przed dtugi czas.
Wszelkie naprawy mogg by¢ wykonywane jedynie przez personel firmy BROWIN Spétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 L6dz — Polska. Adres ten jest zarazem
adresem serwisu naprawczego. W zestawie nie ma czesci zapasowych. Firma BROWIN dokonuje napraw badz
wymiany czesci bgdz catych szybkowardw po uprzednim rozpatrzeniu zgtoszenia.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w celu
dostosowania go do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych, handlowych,
estetycznych i innych.

UWAGA! Kazdy kraj posiada wiasne regulacje prawne dotyczgce zasad wyrobu alkoholu etylowego, wyrobdow
winiarskich i napojow spirytusowych oraz wprowadzania ich do obrotu, a takze dotyczace sankcji niestosowania sie
do tych regulacji. Na terenie Rzeczpospolitej Polskiej obowigzujg: ustawa z dnia 2 marca 2001 r. o wyrobie alkoholu
etylowego oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych (Dz.U. 2001 Nr 31 poz. 353 z p6zn. zm.), ustawa z dnia 12 maja
2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobdow winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina (Dz.U. 2011 Nr 120
poz. 690 z pdzn. zm.) oraz ustawa z dnia 18 pazdziernika 2006 r. o wyrobie napojéw spirytusowych oraz o rejestracji i
ochronie oznaczeh geograficznych napojow spirytusowych (Dz.U. 2006 Nr 208 poz. 1539 z pézn. zm.).

BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. nie ponosi odpowiedzialno$ci za wykorzystanie przez
uzytkownika jej produktéw niezgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.

DATA PRODUKCJI ORAZ NR PARTII
Date produkcji szybkowaru mozna odczyta¢ z samego urzgdzenia bgdz z opakowania. Na opakowaniu i (lub) na

urzgdzeniu podany jest nr partii i (lub) rok produkcji.

— USER MANUAL —
PRESSURE COOKER 12 L

The manual contains vital information about the product and its operation. Make sure to read it and keep it for future
reference.

The device is intended for domestic use.



Pressure cooker is a hermetically sealed pot in which the pressure rises while cooking meals. This causes an
increase in water boiling temperature, and acceleration to the cooking process. The bottom of the vessel instantly
absorbs the slightest amount of energy, which gets distributed evenly onto the entire bottom’s surface. Such
optimisation of the cooking process allows to save time and energy, and preserve a greater amount of healthy
ingredients in meals.

It’s designed for use with gas, electric, ceramic and induction stoves.

High quality stainless steel.

Operating pressure: 0.7 bar.

Main valve release pressure: 0.7 bar.

Safety valve release pressure: 1.1 bar.

Opening pressure of silicone safety valve: 2.0 BAR

Filling: maximum % for foods and liquids that do not increase in volume, maximum %z for foods and liquids that
increase in volume.

v" Minimum allowable filling: 500 ml.
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PRESSURE COOKER CONSTRUCTION:

vessel

main valve

crossbar

lid handle

safety valve

lid

gasket (under the upper ledge of the vessel)
handle

silicone safety valve
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HOW TO USE

Before first use, thoroughly clean the pot with washing-up liquid and dry it. Do not use
the so-called scourers or cleaning powders.

Before every use, the main valve and the security valve must be inspected.

Set the main valve handle in a horizontal position and press down several

times. The handle should return easily to the horizontal position. The security

valve should be pulled upwards several times. The valve should return easily

to its initial position.

Maximum acceptable filling:
e 1/2 of the vessel capacity for foods that expand during cooking;
e 2/3 of the vessel capacity for foods that do not change in volume
during cooking.

A NEVER COOK IN A PRESSURE COOKER WITHOUT WATER!!

Sealing the pressure cooker
While sealing the pressure cooker lid, several essential rules must be followed:

1. Tilt the lid handle to the “open” position.

2. Slide the lid into the pot at an angle, so both ends of the
crossbar lean on the pressure cooker’s edge.

3. Tilt the handle in the opposite direction, to the “closed”
position. Make sure that the lid adheres tightly to the
pressure cooker’s edge.

4. Once sealed, the pressure cooker's handle is positioned
horizontally. You must not pressure the handle after
sealing, as it may cause damage to the sealing
functions.




Unsealing the pressure cooker

Before unsealing the pressure cooker, lower the pressure inside the
vessel completely.

1. The pressure is lowered by letting out steam — push the main valve
handle several times, or cool the pressure cooker under a stream of
cold water.

2. Next, the main valve should be tilted to the vertical position to
compensate.

3. Once the hissing stops, open the lid.

CAUTION MEASURES:

Only use the pressure cooker after reading the manual, in accordance with the information regarding the safety of
operation.

Before every use, make sure the pressure cooker is complete and check whether the safeties (valves) are clean
and unobstructed.

In a pressure cooker, cooking takes place under pressure. Misuse may cause burns! Before beginning to cook,
make sure the pressure cooker is tightly sealed!

During the operation of the pressure cooker, children should not be near.

Do not direct the steam outlets toward the user.

Do not place the pot into a hot oven.

The pressure cooker should be situated on a stable cooker. Do not place on a burner greater in diameter than the
bottom of the pressure cooker.

Use only permitted heat sources for heating.

The pot requires maximum caution to operate — do not touch hot surfaces without using hand protection.

Attend the pressure cooker, adjust the heat and cooking time, maintain and control the pressure in the pressure
cooker using the main valve that limits the pressure inside the pressure cooker.

Do not interfere with the safety systems in ways not specified in the manual.

Do not use the pot for purposes other than it is intended for.

Open the pressure cooker only after lowering the pressure — force must not be used for that purpose.

Do not use the pot without water, as this may damage or destroy it.

Maximum pressure cooker filling: 2/3 capacity for foods that do not increase in volume.

When cooking foods that increase in volume while cooking, e.g. rice or dehydrated vegetables, fill the pressure
cooker only up to 1/2 of its capacity.

During cooking meat (with skin) that might swell (e.g. beef tongue), do not pierce it — this may cause burns.

During cooking soft foods, lightly shake the pressure cooker before opening it to avoid possible spraying.

The pot must not be used for frying foods under pressure!

Do not force the pressure cooker to open.

Should steam come out from the safety valve or the sealing ring, immediately turn off the kitchen burner.

Always cook in a clean pressure cooker. A burnt vessel must first be soaked, then washed.

All spare parts must be original and coming from an authorised manufacturer. The lid and the pot should be of the
same type and from the same manufacturer.

NEVER OPEN THE POT BY FORCE!!!

Store in a clean and dry space. The vessel’s lid shouldn’t be closed.

CAUTION! This device can be operated by adults only. Never leave the operating device unattended. Make sure that
the space used for storage of the device is properly secured against unauthorised access and children.

The manufacturer is not liable for any damage caused by improper use or improper handling of the device.

CLEANING AND MAINTENANCE OF THE PRESSURE COOKER

For the appliance to work properly, follow the recommendations regarding its cleaning and maintenance after every
use.
The pressure cooker should be washed after every use, in lukewarm water with the addition of washing-up liquid.
Do not use solutions containing chloride, cleaning powder, or so-called scrapers.
Do not overheat the pot when it's empty.
The pot can also be washed in a dishwasher.
The interior and exterior of the pot should be washed with a kitchen washcloth with the addition of washing-up
liquid.
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e The lid should be washed in lukewarm running water, using a sponge with the addition of washing-up liquid.
e The safety valve should be washed in running tap water.
e The main valve should be cleaned by rinsing it with water. Check its operation by pressing the valve lightly.

REPAIRS AND REPLACEMENT

The user of the pressure cooker shouldn't make any repairs by themselves, as this may be tantamount to the loss of
warranty. Properly operated, cleaned and maintained product should serve for a long time. Any repairs can only be
made by the staff of BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. based on 129-141 Pryncypalna street;
93-373 L6dz — Poland. This address is simultaneously the address of the repair service. The set does not include
spare parts. The company BROWIN carries out repairs or replacement of parts or complete pressure cookers after
prior review of the submission.

The manufacturer reserves the right to modify the product at any time, without prior notice,
in order to conform to legal regulations, standards, directives, or for structural, commercial, aesthetic or other reasons.
CAUTION! Every country has its own legal regulations governing the manufacturing of ethyl alcohol, wine products,
and spirits, introducing them onto the market, and regarding sanctions for non-compliance. In the Republic of Poland,
in force are the following: Act of 2 March 2001 on production of ethyl alcohol and the manufacture of tobacco products
(Journal of Laws of 2001 No. 31 item 353, as amended), Act of 12 May 2011 on producing and bottling wine products,
their turnover and wine market organisation (Journal of Law of 2011 No. 120 item 690, as amended), and Act of 18
October 2006 on production of spirits and the registration and protection of geographical indications of spirit drinks
(Journal of Laws 2006 No. 208 item 1539, as amended). BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. is not responsible for the use of its
products by the user in violation of applicable laws.

PRODUCTION DATE AND LOT No.
The lot no. is located on the bottom (exterior) of the pressure cooker or / and on the packaging.

— BEDIENUNGSANLEITUNG —
DER SCHNELLKOCHTOPF 12 L

Diese Bedienungsanleitung enthalt wesentliche Informationen Uber das Produkt und seine Nutzung, Man soll sie
kennenlernen und fir die Zukunft aufbewahren.

Das Gerit ist fiir die Verwendung zu Hause bestimmt.

Der Set enthilt:

Der Schnellkochtopf ist ein dicht verschlieBbarer Top, in dem wahrend des Kochens der Speisen der
Druckzuwachs erfolgt. Das verursacht die schnelle Erhéhung der Temperatur der Wasserkochens und
Beschleunigung des Kochprozesses. Der Boden des Topfes nimmt sofort schon die kleinste Menge der Energie, die
gleichmalig auf die ganze Flache des Bodens verteilt wird, auf. Solche Optimierung des Kochprozesses erlaubt Zeit
und Energie zu sparen und in der Speise die gréfite Menge der gesunden Bestandteile aufzubewahren.

Er ist an Gas-, elektrische , Keramik- und Induktionsherde angepasst.
v Rostfreies Stahl von hoher Qualitat.
Arbeitsdruck: 0,7 bar.
Druck der Offnung des Arbeitsventils: 0,7 bar.
Druck der Offnung des Sicherheitsventils: 1,1 bar.
Offnungsdruck des Silikon-Sicherheitsventils: 2,0 BAR
Auffillung : maximal % fur Lebensmittel und Flissigkeiten, die ihr Volumen nicht vergréfiern, maximal 7% fur
Lebensmittel und Flissigkeiten, die ihr Volumen vergréfern.
v" Minimal zulassige Fillmenge: 500 ml.
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BAU DES SCHNELLKOCHTOPEFS:
1. Gefal
2. Arbeitsventil
3. Querstlck



Griff des Deckels

Sicherheitsventil

Deckel

Dichtung (unter der oberen Gefaltkante)
Griff

Silikon-Sicherheitsventil
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NUTZUNG DES SCHNELLKOCHTOPFS

Vor der ersten Nutzung spiile genau den Topf mit dem Spulmittel
und trockne ab. Verwende keine Topfreiniger oder Reinbigungsmittel.
Vor jedem Gebrauch soll man das Arbeitsvntii und
Sicherheitsventil priifen.

Den Armdes Arbeirsventils soll man in der waagerechten Lage einstellen
und mehrmals nach unten dricken. Der Arm muss frei in die
waagerechte Lage zuriickkommen.

Das Sicherheitsventil soll man mehrmals nach oben ziehen. Das Ventil
muss frei in die urspriingliche Lage zurtickkommen.

Maximale zulassige Auffiillung:
e 1/2 des Gefallvolumens im Fall der Speisen die wahrend des Kochens quellen;
o 2/3 des Gefallvolumens im Fall der Speisen, die wahrend des Kochens ihr Volumen nicht verandern.

A IM SCHNELLKOCHTOPF DARF MAN OHNE WASSER NICHT KOCHEN!!

VerschlieBen des Schnellkochtopfs
Wahrend des VerschlieBens des Deckels des Schnellkochtopfs

soll man Grundprinzipien beachten: A
1. Griff des Deckels soll man in die Lage ,gedffnet ,einstellen.

2. Man soll den Griff in den Topf unter dem Winkel so legen,
damit sich zwei Enden des Quersticks an der Kante des
Schnellkochtops stitzen.

3. Man soll den Griff in die zweite Seite in die Lage ,geschlossen”
neigen. Man soll sich vergewissern, dass der Deckel dicht an
die Kante des Schnellkochtopfs anliegt.

4. Der Schnellkochtopf hat nach dem VerschlieRen der Griff, der waagerecht liegt. Man darf nicht den Griff nach dem
VerschlieRen dricken, denn das kann zur Beschadigung der Dichtungsfunktionen fiihren.

Offnung des Schnellkochtopfs
Vor der Offnung des Schnellkochtopfs soll man véllig den Druck im
Inneren des GefiaRes senken.

1. Der Druck senkt durch Ablassen des Dampfes — man soll mehrmals
den Arm des Arbeitsventils driicken oder den Schnellkochtopf unter der
Strémung des kalten Wassers kihlen.

2. Dann zum Abgleich des Drucks soll man das Arbeitsventil in die
senkrechte Lage neigen.

3. Nach dem Aufhéren des Zischens soll man den Deckel 6ffnen.

VORSICHTSMARNAHMEN:

¢ Man soll den Schnellkochtopf nur nach dem Lesen der Anweisung, gemafR den Informationen Uber die Sicherheit
seiner Nutzung verwenden.

o Vor jeder Nutzung soll man prifen, ob. der Schnellkochtopf komplett ist und ob die Sicherungen (Ventile) rein und
durchlassig sind.

e Im Schnellkochtopf verlauft das Kochen unter dem Druck. Unrichtige Verwendung kann Verbrennungen
verursachen! Vor dem Kochen soll man sich vergewissern, ob der Schnellkochtopf dicht verschlossen ist!

o Wahrend der Verwendung des Schnellkochtopfs sollen sich die Kinder fern von ihm befinden.
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e Man darf nicht die Abfiihrungséffnungen in Richtung des Benutrzers richten.

e Man darf keinen Topf in den erwarmten Backofen stellen.

e Man soll den Schnellkochtopf auf dem stabil stehendem Herd stellen. Man darf keinen Topf auf Brenner vom
groReren Durchmesser als der Boden des Schnellkochtopfs stellen.

e Zur Erwarmung soll man nur zulassige Warmequellen verwenden.

o Der Topf erfordert maximale Vorsicht bei der Bedienung — man darf keine erwarmten Oberflachen ohne Schutz der
Héande beruhren.

¢ Man soll den Schnellkochtopf beobachten, Erwarmung und Kochzeit anpassen, den Druk im Schnellkochtopf mit
Hilfe des Arbeitsventils halten und kontrollieren, das den Druck im Inneren des Schnellkochtopfs begrenzt.

¢ Man darf nicht in Sicherheitssysteme anders eingreifen als die Anweisung anzeigt.

¢ Man darf keinen Topf flr andere Zwecke verwenden als diese, flr die er bestimmt ist .

¢ Man soll den Schnellkochtopf erst nach der Senkung des Druckes 6ffnen — man darf zu diesem Zwek keine Kraft
verwenden.

¢ Man darf keinen Topf ohne Wasser verwenden, den er kann beschadigt oder vernichtet werden.

o Maximale Auffiillung des Schnellkochtopfs: 2/3 des Volumens fir Lebensmittel, die ihr Voluen nicht verandern.

e Beim Kochen der Lebensmittel, die ihr Volumen verandern, .B beim Kochen des Reises oder des entwasserten
Gemises soll man den Schnellkochtopf nur bis 1/2 seines Volumens auffillen.

e Beim Kochen des Fleische (mit Haut ), das quellen kann (z.B. Rindzunge), steche ihn nicht — es kann
Verbrennungen verursachen.

e Beim Kochen der weichen Speisen soll man vor dem Offnen des Schellkochtopfs ihn leicht schitteln, um
eventuelle Bespritzung zu vermeiden.

¢ Man darf nicht den Topf zum Braten der Speisen unter dem Druck verwenden!

e Man soll die Offnung des Schnellkochtopfs nicht erzwingen.

e Im Fall des Entgehens des Dampfes durch die Sicherheitséffnung oder Verdichtungsring soll man sofort Brenner
des Herdes ausschalten.

e Man soll immer im reinen Schnellkochtopf kochen. Angebratenes Gefall soll man zuerst quellen lassen,und dann
spulen

o Alle Ersatzteile sollen originell sein und vom autorisierten Hersteller kommen. Der Deckel und Topf sollen des
gleichen Typs sein und vom demselben Hersteller kommen.

NIE OFFNE DEN TOPF MIT VERWENDUNG DER KRAFT!!!

Man soll den Topf in reinem und trockenem Ort aufbewahren. Der Deckel des Gefales soll, nichtgeschlossen
sein.

ACHTUNG! Das Gerat kénnen ausschlieBlich die Erwachsenen nutzen. Man dar nie das arbeitende Gerat ohne
Aufsicht lassen. Man soll sich vergewissern, dass der Aufbewahrungsort des Gerats entsprechend vor dem Zugang
der Kinder und unbefugten Personen versichert ist

Der Hersteller ist nicht fir eventuellen Schaden verantwortlich, die durch zweckwidrige Verwendung des Gerats oder
seine unrichtige Bedienung verursacht sind.

REINIGUNG UND WARTUNG DES SCHNELLKOCHTOPFS

o Damit das Gerat richtig funktioniert, sollen die Empfehlungen beachtet werden, die seine Reinigung und Wartung
nach jedem Gebrauch betreffen.

e Man soll den Schnellkochtopf nach jeder Verwendung im warmen Wasser mit Zusatz des Spulmittels spulen.

e Man soll keine Mittel, die Chlor enthalten, keine Reinigungsmittel oder sog. Reiniger aus Stahlwolle verwenden.

¢ Man dar den Topf nicht erwarmen, wenn er leer ist.

e Der Topf kann auch in der Spulmaschine gespllt werden.

o Die innere und die auBere Seite desTopfes soll man mit Kiichenschwamm mit Zusatz des Spiilmittels
spiilen.

e Den Deckel soll man unter dem laufenden, warmen Wasser mit Hilfe des Schwamms mit Zusatz des
Spilmittels spiilen.

¢ Das Sicherheitsventil soll man unter dem laufenden Wasser aus dem Wasserhahn spiilen.

o Das Arbeitsventil soll man mit dem Wasser spiilen. Man soll seine Wirkung prufen, wenn man es leicht druckt.

REPARATUREN UND AUSTAUSCH

Der Benutzer des Schnellkochtopfs soll keine Reparaturen auf eingene Faust machen,denn das kann mit dem Verlust

der Garantie gleichbedeutend sein.Das richtig genutzte, gereinigte und gewartete Produkt soll lange Zeit dienen. Alle
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Reparaturen kdnnen nur vom Personal der Firma BROWIN GmbH KG mit dem Sitz an der Pryncypalnastrasse
129/141; 93-373 in Lodz — Polen ausgefuhrt werden. Die Adresse ist zugleich Adresse des Reparaturenservices. Im
Set gibt es keine Ersatzteile. Die Firma BROWIN fuhrt Reparaturen oder Austausch der Teile oder der ganzen
Schnellkochtépfe nach der friheren Prifung der Anmeldung aus.

Der Hersteller behalt sich das Rechta auf Modifizierung des Erzeugnisses in jedem Moment vor, ohne friihere
Benachrichtigung, zum Zweck seiner Anpassung an Rechtvorschriften, Normen, Richtlibien oder aus Konstruktions-,
Handels-, asthetischen und anderen Grinden.

ACHTUNG! Jedes Land besitzt eigene Rechtsregulierungen, die die Prinzipien der Erzeugung des Athanols
,Weinerzeugnisse und Spirituosenerzeugnisse und ihre Einflhrung in den Umsatz betreffen, und auch die
Sanktionen keiner Haltung an diesen Regulierungen betreffen. Auf dem Gebiet der Republik Polen gelten: Gesetz
vom 2. Marz 2001 Uber Erzeugung des Athanols und Erzeugung der Tabakwaren (GB 2001 Nr. 31
Pos. 353 mit den spateren Anderungen), Gesetz vom 12. Mai 2011 (iber Erzeugung und VergieRung der
Weinerzeugnisse, Umsatz mit diesen Erzeugnissen und Organisation des Weinmarktes (GB 2011 Nr. 120 Pos. 690
mit den spateren Anderungen) und Gesetz vom 18. Oktober 2006 (iber die Erzeugung der Spirituosen und lber
Registrierung und Schutz der geografischen Kennzeichen der Spirituosen (GB 2006 Nr. 208 Pos. 1539 mit den
spateren Anderungen). BROWIN GmbH KG tragt keine Verantwortung fiir Nutzung vom Benutzer ihrer Produkte, die
nicht mit den geltenden rechtlichen Vorschriften Gbereinstimmt.

PRODUKTIONSDATUM UND NR. DER PARTIE
Nr der Partie befindet sich am Boden (an der AuRenseite) des Schnellkochtopfs oder / und auf der Verpackung.

— NOTICE D’UTILISATION —
L'AUTOCUISEUR 12 L

Le manuel contient des informations vitales sur le produit et son fonctionnement. Assurez-vous de le lire et de le
conserver pour référence future.

L'appareil est destiné a un usage domestique.

L’autocuiseur est un pot hermétiquement fermé dans lequel la pression augmente pendant la cuisson des repas.
Cela provoque une augmentation de la température d'ébullition de I'eau et une accélération du processus de cuisson.
Le fond du récipient absorbe instantanément la moindre quantité d'énergie, qui est répartie uniformément sur toute la
surface du fond. Une telle optimisation du processus de cuisson permet de gagner du temps et de I'énergie et de
conserver une plus grande quantité d'ingrédients sains dans les repas.

Il est congu pour étre utilisé avec les poéles a gaz, électriques, céramiques et a induction.
v Acier inoxydable de qualité supérieure
Pression de fonctionnement: 0,7 bar.
Pression de déclenchement de la soupape principale: 0,7 bar.
Pression de déclenchement de la soupape de sécurité: 1,1 bar.
Pression d'ouverture de la soupape de sécurité en silicone: 2.0 BAR
Remplissage: maximum % pour les aliments et liquides dont le volume n'augmente pas, maximum Yz pour les
aliments et les liquides dont le volume augmente.
v" Remplissage minimum autorisé: 500 ml

ANENENENEN

CONSTRUCTION D'AUTOCUISEUR:

récipient

valve principale

barre transversale

poignée du couvercle

soupape de sécurité

couvercle

joint (sous le rebord supérieur du récipient)
poignée

soupape de sécurité en silicone

=

©COoNOO~WN
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FONCTIONNEMENT DE L'AUTOCUISEUR

Avant la premiére utilisation, nettoyez bien le pot avec
du liquide vaisselle et séchez-le. N'utilisez pas des éponges ou des
poudres de nettoyage.

Avant chaque utilisation, la soupape principale et la soupape de
sécurité doivent étre inspectées.

Réglez la poignée de la vanne principale en position horizontale et
appuyez plusieurs fois. La poignée devrait retourner facilement a la
position horizontale.

La soupape de sécurité doit étre tirée vers le hautplusieurs fois. La
soupape devrait retourner facilement a sa position initiale.

Remplissage maximal acceptable:
e 1/2 de la capacité du récipient pour les aliments qui se dilate pendant la cuisson;
e 2/3 de la capacité du récipient pour les aliments qui ne changent pas de volume pendant la cuisson.

A NE JAMAIS CUIRE DANS UN AUTOCUISEUR SANS EAU!!

Sceller l'autocuiseur

Tout en scellant le couvercle de l'autocuiseur, plusieurs régles

essentielles doivent étre respectées:

1. Inclinez la poignée du couvercle en position "ouverte".

2. Faites glisser le couvercle dans le pot a un angle,
de sorte que les deux extrémités de la barre transversale
s'appuient sur le bord de l'autocuiseur.

3. Inclinez la poignée dans la direction opposée, a la position
"fermée". Assurez-vous que le couvercle adhere fermement au bord de I'autocuiseur.

4. Une fois scellée, la poignée de l'autocuiseur est positionnée horizontalement. Vous ne devez pas presser sur la
poignée aprés le scellage, car cela pourrait endommager les fonctions d'étanchéité.

A «"*""‘. A=\ g 277>

— if A I —*&- e A

Desceller I'autocuiseur

Avant d'ouvrir |'autocuiseur, abaissez complétement la pression a

I'intérieur du récipient.

1. La pression est abaissée en laissant s'échapper de la vapeur - appuyez
plusieurs fois sur la poignée de la soupape principale ou refroidissez
l'autocuiseur sous un jet d'eau froide.

2. Ensuite, la soupape principale doit étre inclinée en position verticale pour
compenser.

3. Une fois que le sifflement s'arréte, ouvrez le couvercle.

MESURES DE PRUDENCE:

o N'utilisez l'autocuiseur qu'aprés avoir lu le manuel, conformément aux informations concernant la sécurité de
fonctionnement.

e Avant chaque utilisation, assurez-vous que l'autocuiseur est complet et vérifiez si les sécurités (soupapes) sont
propres et non obstruées.

¢ Dans un autocuiseur, la cuisson se fait sous pression. Une mauvaise utilisation peut causer des brilures! Avant de
commencer a cuisiner, assurez-vous que l'autocuiseur est hermétiquement fermé!

¢ Pendant le fonctionnement de 'autocuiseur, les enfants ne devraient pas étre a proximité.

o Ne dirigez pas les sorties de vapeur vers I'utilisateur.

e Ne placez pas le pot dans un four chaud.

e L'autocuiseur doit étre placé sur une cuisiniére stable. Ne pas placer sur un brdleur de plus grand diameétre que le
fond de l'autocuiseur.

o Utilisez uniquement des sources de chaleur autorisées pour le chauffage.

e Le pot nécessite un maximum de précautions d'utilisation - ne touchez pas les surfaces chaudes
sans utiliser de protection pour les mains.

e Assistez l'autocuiseur, ajustez la chaleur et le temps de cuisson, maintenez et contrblez la pression dans
l'autocuiseur en utilisant la soupape principale qui limite la pression a l'intérieur de I'autocuiseur.

11



¢ N'interférez pas avec les systemes de sécurité d'une maniere non spécifiée dans le manuel.

o N'utilisez pas le pot a d'autres fins que celles prévues.

e N'ouvrez l'autocuiseur qu'apres avoir abaissé la pression - la force ne doit pas étre utilisée a cette fin.

o N'utilisez pas le pot sans eau, car cela pourrait I'endommager ou le détruire.

o Remplissage maximal de 'autocuiseur: 2/3 de capacité pour les aliments qui n'augmentent pas en volume.

e Lorsque cuisiner des aliments dont le volume augmente pendant la cuisson, par exemple du riz ou des Iégumes
déshydratés, remplissez I'autocuiseur jusqu'a la moitié de sa capacité.

e Pendant la cuisson de la viande (avec la peau) qui pourrait gonfler (par exemple, la langue de beceuf), ne pas la
percer - cela pourrait causer des brllures.

e Secouez légérement l'autocuiseur pendant la cuisson des aliments mous avant de l'ouvrir pour éviter toute
pulvérisation.

e Le pot ne doit pas étre utilisé pour frire des aliments sous pression!

e Ne forcez pas l'autocuiseur a s'ouvrir.

e Si de la vapeur s'échappe de la soupape de sécurité ou de la bague d'étanchéité, éteignez immédiatement le
braleur de la cuisine.

o Cuissez toujours dans un autocuiseur propre. Un récipient brilé doit d'abord étre trempé, puis lavé.

e Toutes les pieces de rechange doivent étre d'origine et provenant d'un fabricant autorisé.
Le couvercle et le pot doivent étre du méme type et du méme fabricant.

N'OUVREZ JAMAIS LE POT EN FORCE!!!

Conservez dans un endroit propre et sec. Le couvercle du récipient ne doit pas étre fermé.

AVERTISSEMENT! Cet appareil peut étre utilisé par des adultes seulement. Ne laissez jamais l'appareil en
fonctionnement sans surveillance. Assurez-vous que l'espace utilisé pour le stockage de I'appareil est correctement
protégé contre le'accés non autorisé et les enfants.

Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés par une mauvaise utilisation ou une mauvaise manipulation
de l'appareil.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE L'AUTOCUISEUR

e Pour que l'appareil fonctionne correctement, suivez les recommandations concernant son nettoyage et entretien
apres chaque utilisation.

o L'autocuiseur doit étre lavé aprés chaque utilisation, dans de I'eau tiede additionnée de liquide vaisselle.

o N'utilisez pas de solutions contenant du chlorure, de la poudre de nettoyage ou des racloirs.

¢ Ne surchauffez pas le pot quand il est vide.

e Le pot peut également étre lavé dans un lave-vaisselle.

o L'intérieur et I'extérieur du pot devrait étre lavé avec un gant de cuisine avec l'ajout de liquide vaisselle.

e Le couvercle doit étre lavé a Ileau courante tiéde, en utilisant une éponge avec I'ajout
de liquide vaisselle.

o La soupape de sécurité devrait étre lavé dans I'eau courante du robinet.

e La soupape principale devrait étre nettoyé en le ringant avec de I'eau. Vérifiez son fonctionnement en appuyant
légérement sur la soupape.

REPARATIONS ET REMPLACEMENT

L'utilisateur de l'autocuiseur ne doit pas effectuer des réparations par lui-méme, car cela peut équivaloir a une perte
de garantie. Un produit correctement utilisé, nettoyé et entretenu devrait servir pendant longtemps. Toute réparation
ne peut étre effectuée que par le personnel de BROWIN Spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. Z oo. k. basé
au 129-141 rue Pryncypalna; 93-373 Lodz - Pologne. Cette adresse est simultanément I'adresse du service de
réparation. L'ensemble ne comprend pas des piéces de rechange. La société BROWIN procéde a la réparation ou au
remplacement des piéces ou des autocuiseurs complets aprés examen préalable de la demande.

Le fabricant se réserve le droit de modifier le produit a tout moment, sans préavis, afin de se conformer aux
réglementations légales, normes, directives, ou pour des raisons structurelles, commerciales, esthétiques ou autres.
AVERTISSEMENT! Chaque pays a ses propres réglementations lIégales gouvernant la fabrication d'alcool éthylique,
de produits vinicoles et de spiritueux, la présentation d'eux sur le marché et concernant les sanctions en cas de non-
conformité. En République de Pologne, les dispositions suivantes sont en vigueur: Loi du 2 mars 2001 sur la
production d'alcool éthylique et la fabrication de produits du tabac (Journal des lois de 2001 No. 31 art. 353, tel que
modifié), Loi du 12 mai 2011 sur la production et I'embouteillage des vins, leur chiffre d'affaires et organisation du
marché du vin (Journal des lois de 2011 No. 120, art. 690, tel que modifié) et Loi du 18 octobre 2006 sur la production
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de spiritueux et I'enregistrement et la protection des indications géographiques des boissons spiritueuses ( Journal
des lois 2006 No. 208, art. 1539, tel que modifié).

BROWIN Sp. z 0o Sp. k. n'est pas responsable de I'utilisation de ses produits par l'utilisateur en violation des lois
applicables.

DATE DE PRODUCTION ET No. DU LOT
Un échantillon de no. de lot au dessous. Le no. de lot est situé sur le fond (extérieur) de l'autocuiseur ou sur

'emballage.

— NAUDOJIMO INSTRUKCIJA -
SLEGINE VIRYKLE 12 L

Vadove pateikiama svarbi informacija apie gaminj ir jo veikimg. Batinai perskaitykite ir iSsaugokite vadovg, kad
prireikus galétuméte jj perskaityti ateityje.

Prietaisas skirtas naudojimui namy salygomis.

Sléginé viryklé yra hermetiSkai uzdarytas puodas, kuriame gaminant maistg padidéja slégis. Dél to padidéja vandens
virimo temperatlra ir pagreitéja gaminimo procesas. Indo dugnas i$ karto sugeria maziausig energijos kiekj, kuris
paskirstomas tolygiai per visg dugna. Toks maisto ruoSimo proceso optimizavimas leidzZia sutaupyti laikg ir energija,
taip pat iSsaugo daugiau maistingyjy medziagy.

Jis skirtas naudoti su dujinémis, elektrinémis, keraminémis ir indukcinémis krosnelémis.
v" Aukstos kokybés neriidijantysis plienas.
Darbinis slégis: 0,7 bar.
Pagrindinis voztuvo iSleidimo slégis: 0,7 bar.
Saugos voztuvo isleidimo slégis: 1,1 bar.
Silikoninio apsauginio voztuvo atidarymo slégis: 2.0 BAR
UZpildymas: ne daugiau kaip % maisto produkty ir skys€iy, kuriy kiekis gaminimo metu nepadidéja,
daugiausia %2 maisto produktams ir skys€iams, kuriy kiekis gaminimo metu padidéja.
v" Minimalus leistinas uZpildymas: 500 ml.

ANANENE NN

SLEGINIO GAMYNIMO INDO JRENGIMAS:
1. indas

pagrindinis voZtuvas

skersinis strypas

dangcio rankena

apsauginis voztuvas

dangtis

tarpiné (indo virSutinéje briaunoje)

rankena

9. silikoninis apsauginis voZtuvas

©NoO A WN

SLEGINES KROSNES VEIKIMAS

Prie§ pradedant naudoti, kruop$€iai nuvalykite puodg skysciu, skirtu
plovimui ir iSdziovinkite. Nenaudokite vadinamyjy metaliniy Sveistuvy
indams arba valymo milteliy.

PrieS kiekvieng naudojimg pagrindinis ir apsauginis voztuvai turi bati
patikrinti.

Nustatykite pagrindine voztuvo rankenéle j horizontalig padétj ir kelis kartus
nuspauskite j apacia. Rankena turi lengvai grjZti j horizontalig padét;.
Apsauginis voZtuvas turi bati patrauktas kelis kartus j virSy. VoZtuvas turi
lengvai grjZti j pradine padét;.

Maksimalus priimtinas uzpildas:
e Y2 indo talpos maisto produktams, kuriy apimtis gaminant padidéja;
e % indo talpos maisto produktams, kuriy apimtis gaminant nesikeicia.
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A NIEKADA NEGAMINKITE SLEGINIAME INDE BE VANDENS!

Slégio viryklés sandarinimas

Sandarinant slégio indag, reikia laikytis keliy esminiy taisykliy:
1.
2.

Nespauskite rankenos po sandarinimo, nes tai gali sugadinti
sandarinimo funkcijas. Slégio indo atidarymas

Pries atidarant slégio indg, sumazinkite iki galo slégj indo viduje.

1.

2.
3.

/N

= = = = = = da

Pakreipkite dangtelio rankenéle j padétj ,atidaryta“.

UZlenkite dangtj j puodg kampu, kad abu skersinio galai likty
ant slégio indo krasto.

Pakreipkite rankeng prieSinga kryptimi j pozicijg ,uzdaryta“.
Jsitikinkite, kad dangtelis tvirtai prispaustas prie indo.

. Uzsandarinus indg, slégio virykles rankena turi bati

horizontalioje padétyije.

Slégis sumazinamas isleidziant garus — kelis kartus pastumkite pagrindine
voztuvo rankenéle arba atvésinkite slégio indg Salto vandens srautu.
Toliau: pakreipkite pagrindinj voztuva j vertikalig padét;.

Kai nustos Snypsti, atidarykite dangt; iki galo.

ATSARGUMO PRIEMONES:

Slégio indg naudokite tik susipazine su visa informacijg, kuri yra iSdéstyta vadove, ir tik kaip nurodyta.

Prie$ kiekvieng naudojimg jsitikinkite, kad sléginé viryklé yra uzpildyta ir patikrinkite, ar voztuvai yra Svaras ir laisvi.
Slégio virykléje gaminimas vyksta esant slégiui. Netinkamas naudojimas gali sukelti nudegimus! Prie$ pradedant
gaminimo procesa, jsitikinkite, ar sléginé viryklé yra sandariai uzdaryta!

Slégio viryklés veikimo metu vaikai neturéty bati Salia.

Nekreipkite gary iSleidimo angy j Zzmoniy puse.

Nedékite puodo j karstg orkaite.

Sléginé viryklé turéty bati gerai pritvirtinta ir stabili. Nenaudokite degiklio, kurio skersmuo didesnis nei slégine
viryklé.

Sildymui naudokite tik leidziamus Silumos $altinius.

Naudojant puoda reikalingas didziausias budrumas — nelieskite karsty pavirSiy be ranky apsaugos.

Stebékite slégio indg, reguliuokite Siluma ir virimo laikg, palaikykite ir slégj virykléje, naudojant pagrindinj voztuva,
kuris maZina slégj virykléje.

Nenaudokite saugos sistemy taip, kaip nenurodyta instrukcijoje.

Nenaudokite puodo kitais tikslais, negu jis skirtas.

Atidarykite slégio indg tik po to, kai slégis sumazéja — neatidarinékite priverstinai.

Nenaudokite puodo be vandens, nes tai gali sugadinti jj.

DidZiausias sléginés viryklés uZpildymas: % talpos maisto produktams, kuriy apimtis gaminant nepadidéja.
Gaminant maisto produktus, kuriy apimtis gaminant padidéja, pvz., ryZius arba dehidratuotos darZovés, uZpildykite
slégio inda tik iki ¥z jo talpos.

Gaminimo metu mésos (su oda), kuri gali i8sipUsti (pvz., jautienos lieZuvis), nereikéty persmeigti — tai gali sukeli
nudegimus.

Gaminant minkStg maistg, prie$ atidarant, Svelniai pakratykite slégio inda, kad iSvengtuméte galimo SnypSimo.
Puodo negalima naudoti kepinti maisto produktus po presu!

Negalima priverstinai atidaryti slégio viryklés.

Jei i§ apsauginio voztuvo arba sandarinimo Ziedo teka garai — nedelsdami iSjunkite virtuvés degiklj.

Palaikykite Svarg. Jeigu sudeginote indg, pirmiausia reikia jj mirkyti, tada nuplauti.

Visos atsarginés dalys turi bdti originalios ir perkamos i$ jgalioto atstovo. Dangtis ir puodas turi biti to paties tipo ir
to paties gamintojo.

NIEKADA NEATIDARYNEKITE PUODO PRIVERSTINAI!!!

Laikykite Svarioje ir sausoje vietoje. Indas neturéty bati uzdarytas danggiu.

ISPEJIMAS! §j prietaisg gali naudoti tik suaugusieji. Niekada nepalikite prietaiso be prieZidros. ]sitikinkite, kad
jrenginio saugojimo vieta tinkamai apsaugota nuo vaiky ir pasaliniu asmeny.
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Gamintojas neatsako uz Zala, kurig sukelia netinkamas prietaiso naudojimas ar netinkamos prietaiso saugojimo
aplinkybés.

SLEGINIO GAMINIMO APARATO VALYMAS IR PRIEZIURA

o Kad prietaisas veikty tinkamai, laikykités rekomendacijy dél jo valymo ir priezidros, po kiekvieno naudojimo.

e Sléginé viryklé turéty bati plaunama po kiekvieno naudojimo, drungnu vandeniu, be papildomy skysciy, skirtu
plovimui.

¢ Nenaudokite tirpalo, kuriame yra chlorido, valymo milteliy ir vadinamyjy Sveistuvy.

o NeSildykite tus€io puodo.

¢ Puoda taip pat galima plauti indaplovéje.

e Gaminimo indas turéty bati plaunamas i$ vidus ir iSorés virtuviniu ranksluoséiu, naudojant priemones, skirtas
plovimui.

e Dangtis turéty bati plaunamas drungnu tekanciu vandeniu, naudojant kempine su plovimo skysciu.

e Saugos voztuvas turéty bati plaunamas vandentiekio vandeniu.

e Pagrindinis voztuvas turéty bati iSvalytas nuplaunant vandeniu. Patikrinkite jo veikimg, lengvai paspausdami
voZtuva.

REMONTAS IR KEITIMAS

Sleginiy virykliy naudotojas neturéty pats atlikti jokiy remonto darby, nes tai gali bati prilyginta garantijos praradimui.
tik ,BROWIN Spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k.“, bistinés adresas -141 Pryncypalna ul. 93-373 £6dz —
Lenkija. Siuo adresu teikiami remonto darbai. Atsarginés dalys j komplektg nejeina. Bendrové ,BROWIN* atlieka daliy
arba pilng sléginiy indy remontg, arba keitimg, prie$ tai iSnagrinéjusi pateikimg.Gamintojas pasilieka teise modifikuoti
gaminj bet kuriuo metu be iSankstinio ispéjimo,
kad galéty prisitaikyti prie teisiniy nuostaty, standarty, direktyvy ar dél kity priezas€iy (konstrukcijos pakeitimas,
estetiné iSvaizda, klienty poreikiai ir t.t.).

ISPEJIMAS! Kiekviena $alis turi savo jstatymus, reglamentuojangius etilo alkoholio, vyno produkty ir spiritiniy gérimy
gamybg, jy pateikima | rinkg ir sankcijas uz jy nesilaikyma. Lenkijos Respublikoje Siuo metu galioja: 2001 m. kovo
meén. 2 d. Aktas dél etilo alkoholio gaminimo ir tabako gaminiy (2001 m. ]statymy leidimas Nr. 31, 353 punktas su
pakeitimais), 2011 m. geguzés men. 12 d. Vyno produkty gamyba ir iSpilstymas, jy apyvarta ir vyno rinkos
organizavimas (2011 m. ]statymas Nr. 120, punktas 690 su pakeitimais) ir 2006 m. spalio mén. 18 d. Aktas dél
spiritiniy gérimy gaminimo ir spiritiniy gérimy geografiniy nuorody jregistravimo ir apsaugos ( 2006 m. jstatymy
leidimas Nr. 208, p. 1539 su pakeitimais).

+,BROWIN Sp. z.0.0. Sp. k.“ — neatsako uZ tai, kad naudotojas savo produktus naudojo paZeidZiant galiojan€ius
jstatymus.

GAMYBOS DATA IR Nr.
Partijos Nr. yra ant slégio indo dugno (iSorés) ir/arba ant pakuotés.

o

— LIETOSANAS PAMACIBA -
SPIEDIENA KATLS 12 L

Rokasgramata ir bdtiska informacija par produktu un ta darbibu. parliecinieties, ka esat to izlasijis un saglabajiet to
turpmakai atsaucei.

Siierice ir paredzéta lieto$anai majas apstakl|os.

Spiediena katls ir hermétiski noslégts katls, kura, gatavojot édienus, palielinas spiediens. Tas izraisa Gdens virSanas
temperatiras paaugstinaSanos un gatavoSanas procesa paéatrindjumu. Trauka apakSdala uzreiz absorbé pat
vismazako energijas daudzumu, kas vienmérigi sadalas pa visu apakdalas virsmu. Sada gatavo$anas procesa
optimizacija lauj ietauptt laiku un energiju, ka arT saglabat vairak veseligu sastavdalu &diena.

Tas ir paredzéts lietoSanai ar gazes, elektriskajam, keramikas un indukcijas plitim.
v' Augstas kvalitates nerlséjoSais térauds.
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Darba spiediens: 0,7 bar.

Galvena varsta atlaiS8anas spiediens: 0,7 bar.

DroS&ibas varsta atlaiSanas spiediens: 1,1 bar.

Silikona droS1bas varsta atvér§anas spiediens: 2.0 BAR

lepildita masa: ne vairak ka % partikas produktu un Skidrumu, kuru apjoms nepalielinds, maksimalais 2
partikas produktiem un Skidrumiem, kas palielinas apjoma.

v Minimalais pielaujamais pildijums: 500 ml

N N NI NN

SPIEDIENA KATLA UZBUVE:

trauks

galvenais varsts

Skérsstienis

vaka rokturis

droSibas varsts

vaks

starplika (zem trauka aug$éjas malas)
rokturis

silikona droSibas varsts

=

©COoNoOOA~WN

SPIEDIENA KATLA DARBIBA

Pirms pirmas lietoSanas rapigi notiriet katlu ar mazgasanas Skidrumu
un izzavéjiet to. Neizmantojiet ta saucamas berzamas sukas vai
tiriSanas pulverus.

Pirms katras lietoSanas reizes ir japarbauda galvena
un droSibas valve.

lestatiet galvena ventila rokturi horizontala stavokIi un piespiediet uz leju
vairakas reizes. Rokturim ir viegli jaatgriezas horizontala stavoklr.
DroSibas varsts ir japavelk uz augSu vairakas reizes. Varstam ir viegli
jaatgriezas horizontala stavoklr.

Maksimala pielaujama iepildita masa:
e 1/2 no trauka ietilptbas partikai, kas gatavoSanas laika izplesas;
e 2/3 no trauka ietilptbas partikai, kas gatavoSanas laika nemaina ietilpibu.

A NEKAD NEVARIET SPIEDIENA KATLA BEZ UDENS!

Spiediena katla noslégSana

Noslédzot spiediena katla vaku, ir jaievéro vairaki batiski noteikumi:

1. Pavérsiet vaku rokturi "atvérta" pozicija.

2. Slidiniet vaku uz katla lenkT, ta lai Skérsstiena abi gali atbalstas uz
spiediena katla malas.

3. Sasveriet rokturi pretéja virziena, uz "aizvérto" poZziciju.
Parliecinieties, ka vaks cieSi turas uz spiediena katla malas.

4. Péc tam, kad spiediena katls ir noslégts, ta rokturis ir novietots
horizontali. Jus nedrikstat pielietot spéku rokturim péc
noslégsanas, jo tas var sabojat ta hermétiskas funkcijas.

Spiediena katla atvérsana

Pirms atvert spiediena katlu, pilniba pazeminiet spiedienu trauka.

1. Spiediens tiek samazinats, izlaizot ara tvaiku — nospiediet galvena ventila
rokturi vairakas reizes vai atdzeségjiet spiediena katlu zem auksta tGdens
striklas.

2. Péc tam galveno varstu ir jasasver vertikala pozicija, lai ltldzsvarotu.

3. Kad Snakona apstajas, atveriet vaku.

PIESARDZIBAS PASAKUMI:
¢ Izmantojiet spiediena katlu tikai péc rokasgramatas izlasiSanas, saskana ar informaciju par ekspluatacijas drosibu.
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o Pirms katras lietoSanas parliecinieties, vai spiediena katls ir sakomplektéts, un parbaudiet, vai droSibas varsti ir tiri
un brivi.

e Spiediena katla gatavoSana notiek zem spiediena. Nepareiza lietoSana var izraisit apdegumus! Pirms uzsakt
gatavot, parliecinieties, ka spiediena katls ir cieSi noslégts!

o Lietojot spiediena katlu, bérni nedrikst atrasties ta tuvuma.

o Nepaversiet izpllides tvaiku pret lietotaju.

o Neievietojiet katlu karsta krasnr.

e Spiediena katls janovieto uz stabilas plits. Nenovietojiet degli ar lielaku diametru neka spiediena katla apaksa.

o Sildisanai izmantojiet tikai atlautos siltuma avotus.

o Katlam ir jaievéro maksimala piesardziba — nepieskarieties karstam virsmam bez roku aizsardzibas.

e Uzmaniet spiediena katlu, regulgjiet siltumu un gatavo3anas laiku, uzturiet un kontrolgjiet spiedienu spiediena
katla, izmantojot galveno varstu, kas ierobezo spiedienu spiediena katla.

¢ Neietekmégjiet droSibas sistémas pretéji rokasgramatas noradijumiem.

¢ Nelietojiet katlu citiem, neparedzétiem mérkiem.

o Atveriet spiediena katlu tikai péc spiediena samazinasanas — Sim nolikam nedrikst izmantot spéku.

¢ Nelietojiet katlu bez Gdens, jo tada veida to var sabojat vai iznicinat.

¢ Maksimala spiediena katla iepildita masa: 2/3 ietilpiba partikas produktiem, kuru apjoms nepalielinas.

e Gatavojot édienus, kas gatavoSanas laika palielinas, pieméram, risi vai kaltéti darzeni, piepildiet spiediena katlu
tikai ITdz 1/2 no tas ietilpibas.

e Gatavojot galu (ar adu), kas var uzbriest (pieméram, liellopu méle), to nedrikst caurdurt. Tas var izraisit
apdegumus.

o Mazu édienu pagatavoSanas laika viegli sakratiet spiediena katlu pirms atvérSanas, lai izvairitos no iespéjamas
izSlakstiSanas.

o Katlu nedrikst lietot édiena cep$anai zem spiediena!

e Neméginiet katlu atvért ar spéku.

e Ja no drosibas varsta vai blivéjoSa gredzena nak tvaiks, nekavéjoties izsledziet virtuves degli.

o Vienmeér gatavojiet tira spiediena katla. Karsétais trauks vispirms ir jasameércé, péc tam jaizmazga.

e Visam rezerves dalam jabat originalam un no pilnvarota razotaja. Vacinam un katlam jabat tada pa$a tipa un no ta
pasa razotaja.

NEKAD NEATVERIET KATLU AR SPEKU!!!

Uzglabajiet tira un sausa vieta. Trauka vaku nedrikst aizvert.

UZMANIBU! So ierici var darbinat tikai pieaugu$ie. Nekad neatstajiet darbojo$os ierici bez uzraudzibas.
Parliecinieties, vai ierices uzglabasanai izmantota vieta ir pienacigi nodroSinata pret neatlautu piekluvi un bérniem.
RaZotajs neatbild par jebkadiem bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas lietoSanas vai apieSanas dé|.

SPIEDIENA KATLA TIRISANA UN APKOPE

o Lai ierice darbotos pareizi, ievérojiet ieteikumus par tas tiriSanu un apkopi péc katras lietoSanas reizes.

e Spiediena katls péc katras lietoSanas janomazga ar remdenu tdeni, pievienojot mazgasanas lidzekli.

¢ Nelietojiet 8kidumus, kas satur hloridu, tiriSanas pulveri vai ta sauktos skrapjus.

o Neparkarséjiet katlu, kad tas ir tukss.

e Katlu var mazgat art trauku mazgajama masina.

o Katla iekSpusi un arpusi ir janomazga ar virtuves mazgasanas lupatinu, pievienojot mazgasanas lidzekli.
e Vaku janomazga ar remdenu Gdeni, izmantojot stkli un pievienojot mazgasanas Iidzekli.

o Drosibas varstu jamazga krana tden.

¢ Galvenais varsts jaizskalo tirs ar Gdeni. Parbaudiet ta darbibu, viegli nospiezot varstu.

REMONTS UN NOMAINA

Spiediena katla lietotdjam paSam nevajadzétu veikt remontu, jo tas var radit garantijas zaudéjumu. Pareizi
izmantotajam, tirtam un uzturétam produktam vajadzétu kalpot ilgu laiku. Jebkurus remontus var veikt tikai sabiedriba
ar ierobeZotu atbildibu BROWIN Sp. k, kas atrodas Pryncypalna ield 129-141; 93-373 Lodza — Polija. ST adrese ir art
remonta pakalpojumiem. Komplektacija nav ieklautas rezerves dalas. BROWIN veic detalu remontu vai vai pilnigu
spiediena katlu nomainu péc iepriekS&jas pieteikuma izskatiSanas.

RaZotajs patur tiesibas veikt izmainas jebkura laikad bez iepriek8&ja bridinajuma, lai atbilstu tiestbu normam,
standartiem, direktivam vai strukturalu, komercialu, estétisku vai citu iemeslu dél.
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UZMANIBU! Katrai valstij ir savi tiesibu akti, kas reglamenté etilspirta, vina produktu un stipro alkoholisko dzérienu
razoSanu, to laiSanu tirgd, ka art sankcijas par neatbilstibu. Polijas Republika ir spéka Sadi noteikumi: 2001. gada 2.
marta akts par etilspirta razoSanu un tabakas izstradajumu razoSanu (2001. gada Tiesibu Aktu Véstnesis Nr. 31, 353.
punkts ar grozijumiem), 2011. gada 12. maija akts par produktu razo$anu un iepildiSanu pudelés, to apgrozijumu un
vina tirgus organizaciju (2011. gada Tiesibu Aktu Véstnesis Nr. 120, 690. iedala ar grozijumiem) un 2006. gada 18.
oktobra akts par stipro alkoholisko dzérienu razo$anu un stipro alkoholisko dzérienu §eografiskas izcelsmes norazu
registraciju un aizsardzibu (Tiestbu Aktu Véstnesis 2006 Nr. 208, 1539. Ipp. ar grozijumiem).

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. nenes atbildibu par to, ka lietotdjs izmanto savus produktus, parkapjot piemérojamos
tiesibu aktus.

RAZOSANAS DATUMS UN PARTIJAS Nr.
Parauga nr. atrodams talak. Partijas numurs atrodas spiediena katla apaks$a (virspusé) vai/un uz iepakojuma.

(EE

— KASUTUSJUHEND —
KIIRKEEDUPOTT 12 L

See juhend sisaldab olulist infot toote ja selle kasutamise kohta. Loe seda kindlasti ja hoia tulevikus vaatamiseks
alles.

See seade on mdeldud koduseks kasutamiseks.

Kiirkeedupott on hermeetiliselt suletud pott, milles réhk sédgivalmistamise ajal tduseb. See pbdhjustab vee
keemistemperatuuri tdusu, kiire dades kipsetamisprotsessi. Anuma pohi neelab koheselt kdige vaiksemagi energia,
mis jaotatakse Uhtlaselt tervele pdhja pinnale. Selline kipsetamisprotsessi optimeerimine aitab saasta aega ja
energiat ning sailitada toidus rohkem tervislikke koostisosi.

See on moéeldud kasutamiseks gaasi-, elektri-, keraamiliste- ja induktsioonpliitidega.
v Korgekvaliteediline roostevaba teras.
To6rohk: 0.7 bar.
Pdhiventiili vabastuspinge: 0.7 bar.
Kaitseventiili vabastuspinge: 1.2 bar.
Silikoonist kaitseklapi avamisréhk: 2.0 BAR
Taitmine: maksimaalselt 2/3 toidude ja vedelike puhul, mille maht ei tduse, maksimaalselt 1/2 toitude ja
vedelike puhul, mille maht tduseb.
v' Minimaalne lubatud taidis: 500 ml

ANANENE NN

KIIRKEEDUPOTI EHITUS:

anum

peaventiil

ristldige

Kaane kaepide

kaitseventiil

kaas

tihend (anuma dlemise eendi all)
kaepide

silikoonist turvaventiil

=

©COoNOOA~AWN

KIIRKEEDUPOTI KASUTAMINE

Enne esimest kasutuskorda puhasta pott ndudepesuvahendiga ja
kuivata see. Ara kasuta kraapivaid svamme ega puhastuspulbreid.
Enne igat kasutuskorda tuleb kontrollida peaventiili ja kaitseventiili.
Seadista peaventiili kdepide horisontaalsesse asendisse ja vajuta
mitu korda alla. Kaepide peaks minema lihtsalt tagasi
horisontaalsesse asendisse.

Kaitseventiili tuleks tdmmata mitu korda ulespoole. Ventiil peaks
minema lihtsalt tagasi esialgsesse asendisse.
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Maksimaalne aktsepteeritav tiditmine:
e 1/2 anuma mahutavusest toidute puhul, mis kiipsetamise kadigus paisuvad;
e 2/3 anuma mahutavusest toitude puhul, mille maht kiipsetamise kaigus ei muutu.

A ARA KUNAGI KIIRKEEDUPOTIS KUPSETA ILMA VEETA!!

Kiirkeedupoti sulgemine

Kiirkeedupoti kaane sulgemisel tuleb jargida mitmeid olulisi reegleid:

1. Keera kaane kaepide ,avatud“ asendisse.

2. Libista kaas potile nurga all, et mdlemad ristldike otsad toetuvad
Kiirkeedupoti aarele.

3. Keera kaepidet vastassuunda, ,suletud” asendisse. Veendu, et
kaas haakub tugevasti kiirkeedupoti aare kulge.

4. Peale sulgemist on kiirkeedupoti kdepideme asend horisontaalne.
Peale sulgemist ei tohi kdepidemele survet rakendada, sest
see voib kahjustada tihendusfunktsiooni.

Kiirkeedupoti avamine

Enne kiirkeedupoti avamist langeta taielikult anumas olev réhk.

1. Rohu langetamiseks lase valja aur - vajuta peaventiili kdepidet mitu korda
voi jahuta kiirkeedupotti jooksva kilma vee all.

2. Jargmiseks tuleb keerata peaventiil kompenseerimiseks vertikaalsesse
asendisse.

3. Kui sisisemine I6peb, ava kaas.

ETTEVAATUSABINOUD:

e Kasuta kiirkeedupotti ainult peale kasutusjuhendi Iabi lugemist ning jargides kasutusohutuse informatsiooni.

Enne igat kasutuskorda veendu, et kiirkeedupott on komplektne ning kontrolli, et kaitseklapid (ventiilid) on puhtad

ja ummistusteta.

o Kiirkeedupotis toimub kipsetamine réhu all. Vale kasutamine voib podhjustada pdletusi! Enne kipsetamise
alustamist veendu, et kiirkeedupott on tihedalt suletud!

o Kiirkeedupoti té6tamise ajal ei tohiks lapsed olla ldheduses.

e Ara juhi auru véljalaskeavasid kasutaja suunas.

e Ara aseta potti kuuma ahju.

o Kiirkeedupott peaks asuma stabiilsel pliidil. Ara aseta potti keeduplaadile, mis on suurem kui kiirkeedupott.

e Kasuta kuumutamiseks ainult lubatud kutteallikaid.

¢ Potiga tddtamisel on vaja kasutada maksimaalset ettevaatust - ara puudu kuumi pindu paljaste katega.

o Tee kiirkeedupotiga toiminguid, reguleeri kuumust ja kiipsetusaega, hoia ja kontrolli kiirkeedupoti réhku peaventiili
abil, mis piirab kiirkeedupotis olevat réhku.

e Ara hairi ohutussiisteeme juhendis mitte kirjeldatud viisil.

e Ara kasuta potti selle jaoks mitte ettenéhtud otstarbel.

¢ Ava kiirkeedupott ainult parast réhu alandamist - selleks ei tohi kasutada jéudu.

e Ara kasuta potti iima veeta, see vdib seda kahjustada vdi poti havitada.

o Maksimaalne kiirkeedupoti taitmine: 2/3 mahutavusest toitude puhul, mille maht ei suurene.

o Kipsetades toitusid, mille maht kipsetamise ajal suureneb, nt riis vdi kuivatatud juurviljad, taida kiirkeedupott
ainult kuni 1/2 ulatuses selle mahust.

o Kipsetades liha (koos nahaga), mis voib paisuda (nt. veise keel), ra torka seda - see vdib pdhjustada pdletusi.

e Pehmete toitude kiipsetamise ajal raputa kiirkeedupotti 6rnalt enne avamist, et valtida vdimalikku pritsimist.

¢ Potti ei tohi kasutada toitude réhu all praadimiseks!

e Ara kasuta kiirkeedupoti avamiseks joudu.

o Kui kaitseventiili vdi kaanetihendi rdnga vahelt peaks eralduma auru, llita kohe pliit valja.

o Kiipseta toitu alati ainult puhtas kiirkeedupotis. P6hjakérbenud anumat tuleb kdigepealt leotada, seejarel pesta.

e Koik varuosad peavad olevad originaalid ja tulema volitatud tootjalt. Kaas ja pott peavad olema sama tilpi ja
tulema samalt tootjalt.
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ARA KUNAGI AVA POTTI JOUGA!!!

Hoiusta seda puhtas ja kuivas kohas. Anuma kaas ei tohiks olla suletud.

ETTEVAATUST! Seda seadet véivad kasutada ainult tiiskasvanud. Ara jata todtavat seadet kunagi jarelvalveta.
Kindlusta, et seadme hoiustamise koht oleks kindlustatud laste ja soovimatute inimeste eest.

Tootja ei vastuta mistahes kahjude eest, mis on tekkinud seadme vale kasutamise vdi ebadige kasitlemise tulemusel.

KIIRKEEDUPOTI PUHASTAMINE JA HOOLDUS
o Et seade korrektselt td6taks, jargi peale igat kasutuskorda selle puhastamise
ja hoolduse soovitusi.
o Kiirkeedupotti tuleks peale igat kasutuskorda pesta leige veega ja ndudepesuvedelikuga.
e Ara kasuta lahuseid, mis sisaldavad kloriidi ja puhastuspulbrit, ega kraapivaid nuustikuid.
e Ara kuumuta potti, kui see on tihi.
o Potti vdib pesta ka ndudepesumasinas.
o Poti sisemist ja vélimist pinda tuleks pesta ndudepesulapiga, millele on lisatud ndudepesuvedlikku.
e Kaant tuleks pesta svammiga leige jooksva vee al svammiga, millele on lisatud ndudepesuvedelikku.
o Kaitseventiili tuleks pesta jooksva kraanivee all.
o Peaventiili tuleks puhastada veega loputades. Kontrolli selle toimimist, vajutades kergelt ventiilile.

PARANDUSTOOD JA ASENDAMINE

Kiirkeedupoti kasutaja ei tohiks midagi ise parandada, sest see muudab garantii kehtetuks. Korralikult kasutatud,
puhastatud ja hooldatud toode peaks kestma kaua aega. Mistahes parandustoid voib teha ainult BROWIN Spoétka z
ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. asukohaga 129-141 Pryncypalna street; 93-373 Lo6dz - Poola. Aadress on
samas ka remonditeenuste aadress. Komplekti ei kuulu varuosi. BROWIN ettevote teostab parandustéid voi vahetab
valja osi voi terveid kiirkeedupotte peale eelnevat Ule vaatamist.

Tootjal on digus toodet igal ajal ilma eelneva teavituseta modifitseerida, et olla vastavuses seadusesatetega,
standarditega, direktiividega, voi ka struktuurilisel, kommertslikul, esteetilisel voi muul pdhjusel.

ETTEVAATUST! Igal riigil on oma seadussatted, mis reguleerivad etlllalkoholi, veinitoodete ja alkohoolsete jookide
tootmist ja turule toomist ning sanktsioonid nende rikkumise eest. Poola Vabariigis kehtib jargnev: A2. martsi 2001.
aasta seadus etltlalkoholi tootmise ja tubakatoodete valmistamise kohta (2001. aasta seaduste kogu nr 31, punkt
353, muudetud kujul), 12. mai 2011. aasta seadus veinitoodete tootmise, villimise ja veini turukorralduse kohta (2011.
aasta seaduste kogu nr 120, punkt 690 koos muudatustega) ja 18. oktoobri 2006. aasta kangete alkohoolsete jookide
tootmise ning piiritusjookide geograafiliste tahiste registreerimise ja kaitse seadus (2006. A. seaduste kogu nr 208,
punkt 1539, muudetud kujul).

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. ei vastuta, kui kasutaja kasutab tema tooteid rikkudes kohaldatavaid seaduseid.

TOOTMISKUUPAEV JA PARTII Nr.
Partii numbri naidis allpool. Partii number asub kiirkeedupoti pdéhjal (valjaspool) ja/vdi pakendil.

P

— NAVOD K OBSLUZE —
TLAKOVY HRNEC 12 L

Tento navod obsahuje dulezité informace o vyrobku a jeho provozu. Pozorné si jej pro¢téte a uschovejte pro budouci
potfebu.

Toto zarizeni je uréeno k domacimu pouziti.
Tlakovy hrnec je hermeticky utésnéna nadoba, ve které se vafi potraviny pod tlakem. Tlak zvySuje teplotu vrouci
vody a celkové urychluje proces vaieni. Dno tohoto hrnce ihned absorbuje velmi mélo energie, ktera je rovnhomérné
rozvedena po celém povrchu dna. Jednd se o optimalizaci procesu vafeni, kterym se Setfi €as i energie a v
potravindch se zachové vysSi obsah zdravych slozZek.
Je uréen k pouziti na vareni na plynu, elektrickych i indukénich sporacich.

v'Je vyroben z vysoce kvalitni nerez oceli.

v" Provozni tlak: 0,7 bar.

v Uvoliovaci tlak hlavniho ventilu: 0,7 bar.
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v" Uvoliovaci tlak bezpeénostniho ventilu: 1,1 bar.

v' Oteviraci tlak silikonového pojistného ventilu: 2,0 BAR

v" PInéni: maximalné ze 2/3 potravinami a kapalinami, které nenabyvaji v objemu, maximalné z 1/2 u potravin a
kapalin, které nabyvaiji v objemu.

v" Minimalni pfipustna napln: 500 ml

PROVEDENi TLAKOVEHO HRNCE:

nadoba

hlavni ventil

pricnik

rukojet’ vika

bezpecnostni ventil

viko

tésnéni (pod hornim okrajem nadoby)
rukojet

silikonovy pojistny ventil

©CoNOO~LNE

VARENI V TLAKOVEM HRNCI

Pred prvnim pouzitim, dikladné vymyjte cely hrnec Gisticim prostfedkem
a vysuste. Nepouzivejte pisek na nadobi ani jiné Cistici prasky.

Pred kazdodennim pouzitim, je nutné zkontrolovat hlavni a
bezpec&nostni ventil.

Rukojet’ hlavniho ventilu dejte do vodorovné polohy a nékolikrat stisknéte.
Rukojet’ se musi lehce vratit do vodorovné polohy.

Bezpeclnostni ventil povytahnéte nahoru nékolikrat za sebou. Ventil se
musi lehce vratit do vodorovné polohy.

Maximalni pfipustna napln:
e 1/2 obsahu nadoby u potravin, které béhem vareni nabyvaji na objemu;
e 2/3 obsahu nadoby u potravin, které béhem vafeni nenabyvaji na objemu;

A JE ZAKAZANO VARIT V TLAKOVEM HRNCI BEZ VODY!

Uzavieni (utésnéni) tlakového hrnce

Pfi uzavirani vika tlakového hrnce je nutné dodrzet nékolik

zakladnich pravidel:

1. Rukojet dejte do pozice "otevieno".

2. Naklonéné viko nasadte na nadobu pod uhlem tak, aby oba
konce pfiéniku spoCinuly na okraji hrnce.

3. Rukojet’ pfesurite opaCnym smérem, do polohy “uzavifeno”. Viko
musi pevné pfiléhat k okraji tlakového hrnce.

4. Po uzavfeni musi byt rukojet’ tlakového hrnce ve vodorovné poloze.

Na rukojet’ se nesmi tlacit po uzavieni, mohlo by dojit k naruseni tésnosti.

Otevieni tlakového hrnce

Pred otevienim tlakového hrnce je nutné uplné snizit tlak uvniti tlakové

nadoby.

1. Tlak snizim tak, Ze uvolnim z hrnce paru nékolikerym zmacknutim rukojeti
nebo ochlazenim tlakového hrnce proudem studené vody.

2. Potom je nutné hlavni ventil naklonit do vertikalni polohy za u&elem
kompenzace.

3. Jakmile hrnec pfestane sycet, oteviete viko.

BEZPECNOSTNI INSTRUKCE:
¢ Tlakovy hrnec pouzivejte pouze po dikladném prostudovani tohoto navodu a v souladu s bezpecnostnimi pokyny.
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e Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec kompletni, a zda jeho bezpecnostni prvky (ventily) jsou
Cisté a nezanesené.

e Varfeni v tlakovém hrnci probiha pod tlakem. Nedodrzeni bezpecnostnich pokynd muze mit za nasledek
popaleniny! Pfed zahajenim vafeni vzdy zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec fadné uzavreny.

o Béhem vaieni v tlakovém hrnci se nesmi pobliz zdrzovat déti.

o Nesméfujte vystupy pary proti sobé nebo jinym osobam.

o Tlakovy hrnec se nesmi vkladat do horké trouby.

e Tlakovy hrnec musi byt umistén na stabilnim vafi¢i. Tlakovy hrnec nedavejte na vétsi varnou plochu nez je primér
jeho dna.

o Pouzivejte vyhradné schvalené zdroje tepla.

e Vareni v tlakovém hrnci vyZzaduje maximalni opatrnost a pozornost - nedotykejte se horkych povrchl bez
ochrannych rukavic.

¢ Tlakovy hrnec méjte vzdy pod dozorem, dodrzujte dobu vafeni i teploty, udrZujte a kontrolujte tlak v tlakovém hrnci
pomoci hlavniho ventilu, ktery omezuje tlak uvnitf hrnce.

¢ Do bezpecnostnich prvkd nezasahujte v rozporu s navodem.

o Tlakovy hrnec pouzivejte vyhradné k uréenému ucelu.

¢ Tlakovy hrnec otvirejte pouze po snizeni tlaku - nikdy tento ukon neprovadéjte silou.

o Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec bez vody, mohlo by dojit k jeho poSkozeni nebo zniceni.

o Maximalni naplh tlakového hrnce: 2/3 obsahu nadoby u potravin, které b&éhem vareni nenabyvaji na objemu.

o Pokud vafite potraviny, které nabyvaji na objemu, jako je napf. ryZze nebo suSena zelenina, naplite tlakovy hrnec
pouze do poloviny jeho kapacity.

e P¥i vafeni mas (s kuzi), ktera se mlze stahnout, jako je napfiklad jazyk, je nepropichujte, mohlo by dojit k jeho
spaleni.

¢ P¥i vareni potravin nakrajenych na drobno, jako je tfeba jidlo pro kojence, tak pfed otevienim tlakového hrnce jim
zatfeste, aby nedoslo k vystfiknuti potravin.

e V tlakovém hrnci se nesmi smazit potraviny pod tlakem.

¢ Nikdy neotvirejte tlakovy hrnec silou.

o Pokud by doslo k tomu, Ze para zaCne unikat bezpe€nostnim ventilem, tak okamzité vypnéte varnou plochu.

e Po kazdém pouZiti tlakovy hrnec vzdy peélivé umyjte. Pokud dojde k pfipaleni potravin, nechte nejdfive hrnec
odmocit a potom jej umyijte.

o Pfi vyméné pouZivejte vyhradné originalni nahradni dily od vyrobce. Viko i nadoba musi byt stejného typu a od
stejného vyrobce.

TLAKOVY HRNEC NIKDY NEOTVIREJTE POMOCI SiLY!
Skladujte na ¢istém a suchém misté. Viko by nemélo byt nasazené napevno.
POZOR! Toto zafizeni je ur€eno pouze dospélym. Tlakovy hrnec nikdy nenechavejte bez dozoru! Toto zafizeni musi
byt uskladnéno na bezpecném misté chranéném pred détmi a zneuzitim neopravnénymi osobami.
Vyrobce neodpovida za zadné Skody zplsobené nespravnym pouzivanim nebo zachazenim.
CISTENIi A UDRZBA TLAKOVEHO HRNCE
¢ Pro spravnou funkci tohoto zafizeni dodrzujte doporuceni tykajici se jeho Cisténi,
a udrzby po kazdodennim pouziti.
e Po kazdém pouziti tlakovy hrnec dikladné umyijte ve vlazné vodé se saponatem.
¢ Nepouzivejte myci prostfedky s obsahem abraziv nebo chloridu.
o Nepfehfivejte prazdny tlakovy hrnec.
o Tlakovy hrnec je také mozné myt v mycce.
¢ Vnitiek i externi ¢ast hrnce myjte pomoci kuchyriského hadfiku s tekutym Cisticim prostfedkem.
¢ Viko myjte pod tekouci vlazZnou vodou pomoci houby s tekutym Cisticim prostfedkem.
o Bezpecnostni ventil proplachnéte pod tekouci vodou.
o Hilavni ventil proplachnéte tekouci vodou. Funkénost ventilu ovéfte jeho lehkym stisknutim.

OPRAVY A VYMENY

Uzivatel nesmi provadét zadné opravy, mize to mit za nasledek propadnuti zaruky. Pokud je toto zafizeni spravné
pouzivano, Cisténo a udrzovano, tak by mélo bezproblémové slouzit dlouhou dobu. Veskeré opravy smi provadét
vyhradné personal spole¢nosti: BROWIN Spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. se sidlem na 129-141
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Pryncypalna street; 93-373 to6dz — Polsko. Tato adresa je také adresou servisu. Tato sada nezahrnuje nahradni
soucasti. Spolecnost BROWIN provede opravu nebo vyménu soucasti €i celého zafizeni po pfedchozim posouzeni.
Vyrobce si vyhrazuje Upravy vyrobku kdykoliv a to bez pfedchoziho oznameni za ucelem splnéni pozadavk( pravnich
predpisu, norem, smérnic nebo z divodu konstrukénich, obchodnich, vzhledovych &i jinych.

POZOR! Kazda zemé& ma své vlastni pfedpisy tykajici se vyroby etylalkoholu, vin a destilatd, v€etné jejich uvadéni na
trh a také postihu pfi jejich neplnéni. V Polsku jsou v platnosti nasledujici predpisy: Zakon z 2. bfezna 2001 upravujici
vyrobu etylalkoholu a vyrobu tabakovych produktlt (Véstnik zakon( 2001 €. 31, polozka 353 v platném znéni), Zakon
z 12. kvétna o vyrobé a lahvovani vina, jejich uvedeni na trh a o organizaci prodeje vin (Véstnik zakonl z 2011, €.
120 polozka 690 v platném znéni) a Zakon z 18. Fijna 2006 o vyrobé destilatu a jejich registraci a ochrané uzemniho
znaceni destilatd (Véstnik zakon( 2006, ¢. 208, polozka 1539 v platném znéni).

BROWIN Sp.zo.0. neodpovida za pouziti svych vyrobk( v rozporu s platnymi zakony.

DATUM VYROBY A CiSLO SARZE
Piklad &isla arze: Cislo $arZe je zobrazeno na vnéjsi strané dna tlakového hrnce a/nebo na obalu.

— PYKOBOACTBO MO 3KCMNNYATAUUU —
CKOPOBAPKA 12 11

B pykoBoacTBe cogepxutcs BaxHas uHdopmaums o6 msgenuu n ero paborte. ObssatensHO npovvTanTe ero u
CoXpaHuTe ANs Ucnonb3oBaHus B ByayLiem.

YCTpOﬁCTBO npegHasHa4yeHoO AnA ucnonb3oBaHUA B AOMALWUHUX yCIOBUAX.

CocTtaB komnnekTa
CkopoBapka - 3T0 repMeTnyHas KacTplons, JaBNeHne B KOTOPOW BO Bpems FOTOBKM Ontog pacTtet. 3TO NpUBOAMUT K
MOBBLILUEHNIO TEMMepaTypbl KANEHWUS BOAbI, W YCKOPEHMIO mnpolecca roToBkW. HukHAA yacTb cocyaa MrHOBEHHO
nornoLwlaeT marnenllee KONMMYECTBO 3HEPrnM, KOTOpasi 3aTeM paBHOMEPHO pacnpenenserca Mo BCeW MOBEPXHOCTU
aHa. Takasi onTMMuM3aumsi npoLlecca roTOBKW MO3BOSISIET C3KOHOMUTbL BPEMSI U 3HEPIUI0 U COXpaHuTb Gonblue
3[0POBbIX MHIPEAMEHTOB B Gntogax.
OHa npegHa3Ha4yeH ANS UCMNONb30BaHUSA C ra3oBbIMU, ANIEKTPUYECKUMU, KEPAMUYECKUMU U MHOYKLUNOHHbLIMU
nevyamm.

v'  BblcOKOKa4yeCcTBEHHasi Hep)kaBetoLlasi cTanb.
Pabouee gaeneHue: 0,7 6ap.
[aBneHne oTKpbITUSA rNaBHoro knanaHa: 0,7 6ap.
[aBneHne oTKpbITMSA NpegoxpaHMTenbHoro knanaxHa: 1,216ap.
[laBneHne oTKpbITUSA CUIIMKOHOBOIO NpeaoxpaHnuTenbHoro knanaHa: 2.0 BAR
3anonHeHue: MakcMMyM % ONs NPOAYKTOB MUTaHUSA U XMOKOCTEN, 0ObeM KOTOPbIX HE yBenuyuBaeTcsd, U
MakcuMyM 2 NPOAYKTOB MUTAHMS U XNOKOCTEN, OO bEM KOTOPbIX YBENNYMBAETCS.
v" MuHumanbHO gonycTumas 3anpaska: 500 mn.

ANANENE NN

KOHCTPYKLUA CKOPOBAPKU
1. Cocyn
[MaBHbIN KNanaH
MepeknaguHa
Pyuka KkpbiLku
MNpenoxpaHnTenbHbIN KnanaH
KpblLka
Mpoknagka (non BEpXHUM BbICTYNOM cocyaa)
Pyuka
CUMNVKOHOBBIN NpeaoXpaHNTEnbHbIA KnanaH

©CoNOOA~LN

PABOTA CKOPOBAPKU
Mepea nepBbIM UCNOSIb30BaHUEM TLIATENbHO OYMCTUTE KACTPHOMIO MOILLEN XMAOKOCTBIO M Bbicylute ee. He
NoSib3ynTeChb Tak HasbiBaeMbIMW "MPOBOSIOYHLIMW MOYankaMn" N YACTALLMMM NOPOLLKaMMU.
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MNepea KaxabIM McCnonb3oBaHWEM crieyeT MpPoOBEPSATb [MaBHbIA
KranaH 1 npefoxXpaHUTErNbHbIN KnanaH.

YcTaHoBUTE PY4YKy FMABHOTO KranaHa B ropu3oHTarnbHOe MOSIoKeHne u
HECKOINbKO pa3 HaXmuTe Ha Hee. Pydyka gorkHa nerko Bo3BpallaTbCs B
rOpU30OHTanbHOE NOMOXKEHME.

MpegoxpaHuTenbHbIA KnanaHd crieqyeT HECKONbKO pa3 MoTAHYTb BBEPX.
KnanaH gormkeH nerko Bo3BpallaTbCs B CBOE NCXOOHOE MOMoXeHMe.

MakcuMmanbHbIN JONYCTUMbIN 06bEeM 3anofnHeHUs
e 1/2 emKOCTU cocyaa ANl NPOAYKTOB, KOTOPbIE PaCLLUMPSAIOTCA BO BPEMS FOTOBKU
e 2/3 eMKOCTU cocyaa Ans NPOAYKTOB, 06bEM KOTOPbIX BPEMS FOTOBKM HE MEHSAETCH

& HUKOIradA HE rOTOBbTE B CKOPOBAPKE BE3 BO[lbl!!

FepmeTU3aumnsa CKOpoBapKu

Bo Bpemsa repmeTusaumm KpbIWKM CKOPOBApKM Heobxoammo

cnepyeT cobntogaTb HECKOMBKO MPOCThIX NPaBuI:

1. HaknoHuTe pyyKy KpbILLIKY B MOMOXEHWNE KOTKPLITOY.

2. BoBuHbTE KpbIWKY Nog yrnoM B KacTplomnio Tak, 4YTobbl ob6a
KOHLa nepeknagnHbl onMpanuchb Ha Kpam CKOpoBapKMu.

3. HaknoHuTe pykoATKy B NMPOTMBOMOSIOXHOM HamnpaesfeHuu, B
MONOXEeHNe «3akpbiTo». Yb6eauTecb, 4YTO KpbIWKa MOTHO
npuneraeT K Kpak CKOPOBapKu.

4. Tlocne repmeTr3auny pydka CKOPOBapKkM HaXoQUTCS B FOPM3OHTANbHOM nonoxeHni. He HagaBnuBanTe Ha pyuKy
nocne repMeTu3aunm, Tak Kak MOXXHO HapyWwuTb (PYHKUUM repMeTU3aumu.

/
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PasrepmeTnsaumsa ckopoBapku

Mepen pasrepmeTnsaumen CKOPOBapPKU NMOJSTHOCTLIO CTPaBUTe AaBreHue

BHYTpM cocyaa.

1. [aBneHue NOHWXaeTCs 3a CYET BbiMyCKa napa: HECKOSIbKO pa3 HaXXMuUTe
Ha py4yKky [MaBHOrO KnamaHa WM oxflagute CKOpOBapKy nog cTpyew
XONoAHOW BOAbI.

2. 3artem criegyeT OTKIOHUTL IMaBHbIN KNanaH B BEPTUKaNbHOE NOMOXeEHWE,

4TOObI KOMNEHCMPOBATb.

3. lMocne npekpaleHns WUNeHUs OTKPONTE KPbILLKY.

MEPbI NPEOOCTOPOXHOCTHU

e [lonb3ynTecb CKOPOBapKOW TOMbKO MOCHEe MPOYTEHUS 3TOr0 PYKOBOACTBA B COOTBETCTBUW C WHopmaumen o
6e3onacHocTn paboThbi.

o [lepen kaxgblM WMCMONb30BaHMEM ybeaouTecb, YTO KOMMMEKTauus CKOPOBApKW MOMHa, a npeaoxpaHuTerbHble
YyCTpOWMCTBa (KnamnaHbl) YUCTbI U HE 3aCOPEHBI.

e [lpurotoBneHme nuwM NPOMCXOAUT B CKOpOBapke nNoA gaBneHneMm. HenpasBunbHoe WCMOMNb30BaHWE MOXET
npusecTyn K oxoram! lNpexae Yem HayaTb rOTOBUTL, YOeanTech, YTO CKOpoBapka NMOTHO 3akpbiTa!

e Bo Bpems paboTbl CKOPOBAPKM PSIAOM HE AOIMKHO ObITb AeTEN.

e Hwukorga He HanpaBnAWTe BbiMyCKHbIE OTBEPCTUS ANS Napa Ha Nonb3oBaTens.

e He cTaBbTe KacTpLOMO B ropsaYyio neYb.

o CkopoBapka JOImKHa CTOATb Ha ycTonmumBow nnuTe. He ctaBbTe Ha ropenky Gomnbliero guameTpa, YeM HUKHASA
YacTb CKOPOBapPKM.

o [lonb3ynTech Ans HarpeBaHUs TONbKO pa3peLleHHbIMU UCTOYHMKaMy Tenna.

e PaGota «kacTpionu TpebyeT MakCUMarnbHOW OCTOPOXHOCTM - He KacaWTeCb [ropsyMx MOBEepXHOCTEWN
He3aLUMLEHHBIMU pyKamu.

e CneauTe 3a CKOpOBapKoOW, perynupyriTte nopady Tenna v Bpems roTOBKW, NOAAEPKUBaANTE U KOHTPONUpyMTe
AaBrieHVe B CKOPOBapKe C NMOMOLLBIO MTAaBHOIO KrianaHa, KOTOpbIN OrpaHuyMBaeT AaBrieHne BHYTPU CKOPOBapKU.

e He BmewwBaliTecb B paboTy NpefoxpaHUTerbHbIX CUCTEM He yKka3aHHbIMY B PYKOBOACTBE crocobamu.

¢ He ucnonb3ynte KacTprosio He NO Ha3HaYeHuIo.

o OTKpbIBaNTE CKOPOBAPKY TOMBKO NOCIE MOHWXEHUS AaBNEHNs: He npunarante Ans aToro yCunum.
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e He ucnonb3ynTte KacTptonto 6e3 BoAbl, Tak Kak 3TO MOXET MPMBECTM K €€ NOBPEXAEHMIO NN Pa3pyLLEHNIO.

¢ MakcumanbHoe 3anofnHeHne CKopoBapku: 2/3 eMKOCTM Ans NPOAYKTOB, 06beM KOTOPbIX HE yBENM4YMBaeTCs

e Bo Bpemsi rotoBkM npoOyKkTOB, OOBLEM KOTOpPbLIX BO BpPEMS TOTOBKM YBENWYMBAETCH, TaKMX Kak pUC UK
06€e3BOXEHHbIE OBOLLY, 3aMOHANTE CKOPOBaPKM TOMNbKO Ha 1/2 ee eMkoCTW.

¢ Bo Bpems rotoBkn mMsica (C KOXen), KOTOpoe MOXET HabyxaTb (Hanpumep, rOBSHXKbEro A3blKa), He NPOTLIKANTE ero —
3TO MOXET BbI3BaTb OXOrM.

e Bo Bpemsa roToBkM MArkUX NPOAYKTOB Crierka BCTPSIXHWTE CKOPOBApKY Mepen Tem, Kak OTKpblTb ee, 4ToObl
n3bexartb pa3bpbl3rMBaHus.

e KacTtpronto Henb3sa MCNoNb3oBaThb AMNS XXapK1U NPOAYKTOB NoA AaBneHuem!

e He npunaranTe ycunuii ans T1oro, YTobbl OTKPbITE CKOPOBAPKY.

e Ecnu n3 npegoxpaHnTenbHOro KramnaHa uny ynnoTHUTENBHOTO Kofbla BbIXOAUT Nap, HEMEANEHHO BbIKMHOYMTE
KYXOHHYIO rOperky.

e Bcerpa rotoBbTe B Uucton ckopoBapke. CropeBLUMI cOCy crneayeT cHavana 3aMounTb, a 3aTeM MPOMbIThb.

e Bce 3amacHble 4yacTM [OMmMKHbl OblTb OpPUrMHANBHBIMM WM OOJPKHbI OblTb MOMy4YeHbl OT aBTOPU3OBAHHOMO
npoussogutens. Kpbika n kacTptonst JOJKHbI ObITb OAHOMO TMMNa M OT OAHOIO NPOU3BOAUTENS.

HUKOIOA HE OTKPbIBAUTE KACTPIONIO CUITOW!!!

XpaHuTe B cyxom npoxnagHom mecTte. Kpbillka cocyaa He AomkHa BbiTb 3akpbiTa.

OCTOPOXHO! 3Tnm ycTporCcTBOM MOrYT MOMb30BaTbCA TOMbKO B3pochnble. Hukoraa He octaBnsante paboTtarowiee
ycTponctBo 06e3 npucmoTtpa. Ybeautecb, YTO UCMOMNb3yeMOe ANSA XPaHEeHWs YCTPOMCTBA MPOCTPAHCTBO AOSHKHbLIM
06pa3oM 3alUMLLEHO OT HECaHKUMOHNPOBAHHOMO A4OCTyNa 1 AeTen.

[MpounssognTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU HU 3a KakoW MPUYMHEHHbIW HENPaBUIibHbIM UCMONb30BaHNEM YCTPOMCTBA
unu obpatleHmem ¢ H1M yuiepb.

OYUCTKA U TEXOBCINY>XKMUBAHUE CKOPOBAPKU

e [Inda Toro 4Tobbl Npmbop paboTan NpPaBUNbHO, BLIMNOMHAWTE PEeKOMEeHAAUMN MO ero O4YNCTKE N TEXOBCNYXMBAHMIO
nocne Kaxaoro Ucrnonb30BaHus.

e CkopoBapky criegyeT Mocrne Kaxaoro MCnonb3oBaHWs NpoMbIBaTb B Tennon Boge ¢ obasneHneM XunakocTn Ans
MbITbSI NOCYAbI.

e He nomb3ynTecb coaepxawuMmu Xropuabl pacTBOpaMu, YUCTAWMMM MOPOLIKaMW W Tak HasblBaeMbliMU
«CKpebkamm».

e He neperpesainiTte NycTyo KacTpHOLo.

e KacTplonto MOXHO TakkKe MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLLUHeE.

e BHyTpeHHME W HapyXHble 4YacTU KacTpronum criegyeT MblTb KYXOHHOW TPSINKOM AN MblTbs MNOCydbl C
AobaBneHveM XugKocTu A8 MbITbs NOCyabl.

o KpblwKy cnegyeTt MbITb B TENON NPOTOYHOM Boge rybkomn ¢ AobaBneHnem XMAKOCTU Ans MblTbs nocyabl.

¢ [penoxpaHuTenbHbIM KNanaH cnegyeT NPOMbIBaTb B MPOTOYHOW BOAOMPOBOAHOW BOAE.

o [naBHbLIN KNanaH criegyeT oyulaTb NyTeM ononackMeaHus Boaow. [poBepbTe paboTy knanaHa, crnerka Haxas
Ha Hero.

PEMOHT U 3AMEHA

Monb3oBaTenb CKOPOBapKM He [OOIMKEH CaMOCTOATENbHO MPOM3BOAUTbE HUKAKOrO PEMOHTA, TaK Kak 3TO MOXET
noBneyb MoTepr rapaHTun. Ecnu npaBunbHO NONb30BATbCA W3AENMEM, OuYULLATbL €ro U MNpPOU3BOAUTL €ro
TEXOOCNY>XMBaHNE, TO OH JOJDKEH CIYXWUTb A0Mro. J1lobom peMOHT MOXET BbIMOSHATbL TONbKO MEPCOHarn KomnaHum
BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k., kotopas Haxogutca no agpecy 129-141 Pryncypalna
street; 93-373 £L6dz — MNonbwa. 3TOT agpec ABNsSeTCA OOQHOBPEMEHHO aApeCcOM PEMOHTHON Cnyxbbl. B komnnekT He
Bxoadat 3anyactu. KomnaHuna BROWIN ocywlectBnseT peMOHT M 3aMeHy JeTanen CKOpOBapoK UMW MOSHYK KX
3aMeHy nocne npeaBapuTensHOro PacCMOTPEHUS 3asiBKU.

MpousBoguTenb ocTaBnseT 3a cobow npaso B Noboe BpeMsi BHOCUTbL B NpUbop naMeHeHns 6e3 npeaBapuTenbHOro
yBEeOOMJSIEHUST C LeEnbl CcoOMOCTU MpaBOBble HOPMbI, CTaHOAPTbl U OWPEKTMBBLI, JIMOGO MO KOHCTPYKTUBHbLIM,
KOMMEPYECKMM, 3CTETUYECKMM U UHBIM NMPUYMHAM.

OCTOPOXHO! Bo Bcex cTpaHax ecTb CBOW COOCTBEHHblE NPaBOBbLIE HOPMbI, PEryrnMpyloLne NPOU3BOACTBO
3TUNOBOrO CNUpTa, BUHOAENBYECKOM NMPOAYKLUUN U CMMPTHBIX HAMUTKOB, BbIBOA, MX Ha PbIHOK, @ Takke CaHKUMKU 3a
HecobnogeHne HopMaTuBHbIX TpeboBaHun. B Pecnybnvke lNonblia AEWCTBYIOT CrieaytoliMe 3aKOHbl: 3aKOH OT 2
mapTa 2001 r. 0 NpoM3BOACTBE STUIOBOrO cnupTa M TabauyHbix usgenun ("3akoHogaTenbHbi BeCcTHUK", 2001 r., Ne
31, nyHkT 353 ¢ nonpaBkamu), 3akoH oT 12 masa 2011 r. 0 Npon3BOACTBE U PO3NUBE BUHOAEMNBbYECKOW NPOAYKUUN, ee
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obopoTe u opraHmsauuu peiHka BuHa ("3akoHogaTtenbHbl BecTHUK", 2011 r. Ne120, nyHkT 690 ¢ nonpaBkamu) 1 3aKoH
ot 18 okTabpsa 2006 r. 0 NpomM3BOACTBE CMUPTHBLIX HAMUTKOB U permcTpauumn n oxpaHe reorpauyeckux ykasaHum ons
CNUPTHbIX HanuTkoB ("3akoHogaTenbHbIM BecTHUK", 2006 r., Ne208, nyHKT 1539 ¢ nonpaskamu).

Komnanns BROWIN Sp. z o0.0. Sp. k. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a WCMONb30OBaHWE CBOEN MPOAYKLMM
nonb3oBaTeneM B HapyLleHne OeACTBYIOLLEro 3aKkoHo4aTeNnbCTBa.

OATA U3rOTOBIEHUA U HOMEP NAPTUA
Homep napTuv pacnonoxeH Ha HUXKHEN (Hapy>XHOW) YacTn CKOPOBAaPKN UNN/M Ha yrnaKkoBKe.

— INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE —
OALA SUB PRESIUNE 12 L

Manualul contine informatii vitale despre produs si despre functionarea acestuia. Asigurati-va ca l-ati citit si pastrati-
pentru referinte ulterioare.

Dispozitivul este destinat uzului casnic.

Oala sub presiune este o oald inchisd ermetic, in care presiunea creste in timpul gatitului. Aceastadetermina
cresterea temperaturii de fierbere a apei si accelerarea procesului de gatire. Partea inferioara a vasului absoarbe
instantaneu cea mai mica cantitate de energie, care se distribuie uniform pe toatd suprafata fundului. O astfel de
optimizare a procesului de gatit permite economisirea timpului si a energiei si pastreaza o cantitate mai mare de
ingrediente sanatoase in mancaruri.

Este proiectat pentru utilizarea pe aragaze, plite electrice, ceramice si cu inductie.

Otel inoxidabil de Tnalta calitate.

Presiunea de lucru: 0,7 bari.

Presiunea de eliberare a supapei principale: 0,7 bari.

Presiunea de eliberare a supapei de siguranta: 1,1 bari.

Presiunea de deschidere a supapei de siguranta din silicon: 2.0 BAR

Umplere: maxim % pentru alimente si lichide care nu cresc in volum, maxim %2 pentru alimente si lichide care
cresc in volum.

v" Umplere minima admisa: 500 ml

AR N NENEN

CONSTRUCTIA OALEI SUB DE PRESIUNE:
1. vas
supapa principala
bara transversala
maner capac
supapa de siguranta
capac
garnitura (sub marginea superioara a vasului)
maner
supapa de siguranta din silicon

©COoNOOA~WON

OPERAREA OALEI SUB DE PRESIUNE:

fnainte de prima utilizare, curatati temeinic vasul cu lichid de
spalare si uscati-l. Nu folositi asa-numitii bureti de s&rma sau pulberi
de curatare.

inainte de fiecare utilizare, supapa principala si supapa de
siguranta trebuie inspectate.

Fixati manerul supapei principale Tintr-o pozitie orizontala
si apasati in jos de mai multe ori. Manerul trebuie s& revina cu
usurinta in pozitia orizontala.

Supapa de siguranta trebuie sa fie trasa in sus de mai multe ori.
Supapa trebuie sa se intoarca cu usurinta in pozitia sa initiala.
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Umplere maxima acceptabila:

e 1/2 din capacitatea vasului pentru alimente care se umfla in timpul gatitului;
e 2/3 din capacitatea vasului pentru alimente care nu-si modificad volumul Tn timpul gatitului.

& NU GATITI NICIODATA iINTR-O OALA SUB PRESIUNE FARA APA!!

Etansarea oalei sub presiune

in timp ce etansati capacul oalei sub presiune, trebuie respectate
mai multe reguli esentiale:

1.
2.

3.
4,
Deschiderea oalei sub presiune Inainte de deschiderea oalei sub

presiune, reduceti presiunea din interiorul recipientului.
1.

2.

3.

Inclinati manerul capacului in pozitia "deschis".

Glisati capacul in vas intr-un unghi, astfel incat ambele capete
ale barei transversale sa se sprijine pe marginea oalei sub
presiune.

Inclinati manerul in directia opusa, in pozitia "inchis". Asigurati-
va ca capacul adera strans la marginea oalei sub presiune.
Odata etansat, manerul oalei sub presiune este pozitionat orizontal. Nu trebuie sa presati manerul dupa
etansare, deoarece poate provoca deteriorarea functiilor de etansare.

Presiunea este coborata prin evacuarea aburului - apasati de cateva ori
manerul supapei principale sau raciti oala sub presiune sub jet de apa
rece.

Apoi, supapa principala trebuie inclinatd in pozitie verticala pentru a
compensa.

Odata ce suieratul se opreste, deschideti capacul.

MASURI DE PRECAUTIE:

Utilizati oala sub presiune numai dupa citirea manualului, in conformitate cu informatiile referitoare la siguranta
functionarii.

inainte de fiecare utilizare, asigurati-va ca oala sub presiune este completa si verificati daca sigurantele (supapele)
sunt curate si neobstructionate.

Intr-o oal& sub presiune, gétitul are loc sub presiune. Utilizarea gresita poate provoca arsuri! nainte de a incepe s&
gatiti, asigurati-va ca oala sub presiune este bine etansata!

in timpul functionarii oalei sub presiune, copiii nu ar trebui sa se afle in apropiere.

Nu Tndreptati orificiile de evacuare a aburului cétre utilizator.

Nu asezati vasul intr-un cuptor fierbinte.

Oala sub presiune trebuie amplasata pe un aragaz stabil. Nu asezati pe un arzator mai mare decéat diametrul oalei
sub presiune.

Utilizati numai surse de caldurd admise pentru incalzire.

Vasul necesita o prudentd maxima de operare - nu atingeti suprafetele fierbinti fara a utiliza protectie pentru maini.
Supravegheati oala sub presiune, reglati timpul de incalzire si de gatit, mentineti si controlati presiunea in oala sub
presiune utilizdnd supapa principala care limiteaza presiunea din interiorul oalei sub presiune.

Nu interferati cu sistemele de siguranta in moduri care nu sunt specificate in manual.

Nu utilizati vasul Tn alte scopuri decat cele pentru care este destinat.

Deschideti oala sub presiune numai dupa coboréarea presiunii - forta nu trebuie utilizata
in acest scop.

Nu folositi vasul fara apa, deoarece acesta se poate deteriora sau distruge.

Umplere maxima a oalei sub presiune: 2/3 din capacitate pentru alimentele care nu cresc in volum.

Cand gatiti alimente care cresc in volum in timpul gatitului, de ex. orez sau legume deshidratate, umpleti oala sub
presiune doar pana la 1/2 din capacitatea sa.

In timpul gatirii c&rnii (cu piele) care s-ar putea umfla (de ex. limba de vitd), nu-l deschideti - aceasta poate provoca
arsuri.
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e In timpul gétirii alimentelor moi, scuturati usor oala sub presiune inainte de a o deschide pentru a evita eventuale
pulverizari.

e Qala nu trebuie folosita pentru prajirea alimentelor sub presiune!

* Nu fortati oala sub presiune sa se deschida.

¢ Daca aburul va iesi din supapa de siguranta sau inelul de etansare, opriti imediat arzatorul de bucatarie.

¢ Intotdeauna gatiti intr-o oala sub presiune curata. Un vas ars trebuie mai intéi sa fie inmuiat, apoi spalat.

e Toate piesele de schimb trebuie sa fie originale si provenite de la un producator autorizat.
Capacul si vasul trebuie sa fie de acelasi tip si de la acelasi producator.

NU DESCHIDETI NICIODATA VASUL CU FORTA!!!

Depozitati intr-un spatiu curat si uscat. Capacul oalei nu trebuie inchis.

ATENTIE! Acest dispozitiv poate fi utilizat doar de adulti. Nu Iasati niciodata dispozitivul de operare nesupravegheat.
Asigurati-va ca spatiul utilizat pentru stocarea dispozitivului este protejat corespunzator impotriva accesului
neautorizat si a copiilor.

Producatorul nu este raspunzator pentru eventualele deteriorari cauzate de utilizarea necorespunzatoare sau de
manipularea necorespunzatoare a dispozitivului.

CURATAREA S| INTRETINEREA OALEI SUB PRESIUNE

e Pentru ca aparatul sa functioneze corect, urmati recomandarile privind curatarea
si intretinerea acestuia dupa fiecare utilizare.

o QOala sub presiune trebuie spalata dupa fiecare utilizare, in apa calduta, cu adaos de detergent lichid.

« Nu utilizati solutii care contin clor, praf de curatare sau asa-numitele razuitoare.

¢ Nu supraincalziti oala cand este goala.

o QOala poate fi spalata si intr-o masina de spalat vase.

¢ Interiorul si exteriorul vasului trebuie sa fie spalat cu o laveta de bucatarie cu adaos de detergent lichid.

e Capacul ar trebui sa fie spalat sub jet de apa calduta, folosind un burete cu adaos de detergent lichid.

o Supapa de siguranta trebuie sa fie spalata sub jet de apa de la robinet.

e Supapa principala trebuie sa fie curatata prin clatire cu apa. Verificati functionarea acestuia prin presarea usoara
a supapei.

REPARATII S| INLOCUIRE

Utilizatorul oalei sub presiune nu trebuie sa faca nici o reparatie singur, deoarece aceasta poate echivala cu pierderea
garantiei. Produsul bine operat, curatat si intretinut trebuie sa functioneze mult timp. Orice reparatii pot fi efectuate
numai de personalul BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialno$cig Sp. k. cu sediul in strada Pryncypalna 129-
141; 93-373 Lodz - Polonia. Aceasta adresa este n acelasi timp adresa serviciului de reparatii. Setul nu include piese
de schimb. Compania BROWIN efectueaza reparatii sau inlocuirea pieselor
sau a oalelor sub presiune integrale, dupa o examinare prealabila.

Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica produsul in orice moment, fara notificare prealabila, pentru a se
conforma reglementarilor legale, standardelor, directivelor sau pentru motive structurale, comerciale, estetice sau de
alta natura.

ATENTIE! Fiecare tara are propriile sale reglementari legale care reglementeaza fabricarea alcoolului etilic, a
produselor vitivinicole si a bauturilor spirtoase, introducerea acestora pe piata si sanctiunile pentru nerespectarea
prevederilor. In Republica Polon4, in vigoare sunt urmétoarele:Legea din 2 martie 2001 privind producerea de alcool
etilic si fabricarea produselor din tutun (Monitorul Oficial din 2001, nr. 31, pct. 353, cu modificarile ulterioare), Legea
din 12 mai 2011 privind producerea si imbutelierea produselor vitivinicole, cifra lor de afaceri si organizarea pietelor
vitivinicole (Monitorul Oficial din 2001 nr. 120 din 2011 pct. 690,
cu modificarile ulterioare) si Legea din 18 octombrie 2006 privind productia de bauturi spirtoase si Tnregistrarea si
protejarea indicatiilor geografice ale bauturilor spirtoase (Monitorul Oficial din 2006 Nr. 208, pct. 1539, cu modificarile
ulterioare).

BROWIN Sp.zooSp.k. nu este responsabild pentru utilizarea produselor sale de catre utilizator cu incalcarea legilor
aplicabile.

DATA PRODUCTIEI SI Nr. LOT
Nr. lotului este amplasat pe partea inferioara (exterioara) a oalei sub presiune si / sau pe ambala;.
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— NAVOD NA POUZITIE —
TLAKOVY HRNIEC 12 L

Tento navod obsahuje ddlezité informacie o produkte a jeho fungovani. Dékladne si ho preditajte a uschovajte pre
buduce pouzitie.

Zariadenie je uréené na domace pouzitie.

Tlakovy hrniec je hermeticky uzavrety hrniec, v ktorom stupa tlak pocas varenia jedal. To spdsobuje zvySenie teploty
varu vody a zrychlenie procesu varenia. Spodok nadoby okamzite absorbuje aj najmensie mnozstvo energie, ktora sa
rovhomerne rozdeli na cely povrch dna. Takato optimalizacia procesu varenia umoznuje 3etrit as a energiu a
zachovat vacsie mnozstvo zdravych zloZiek v jedle.

Je uréeny na pouzitie s plynovymi, elektrickymi, keramickymi a indukénymi sporakmi.

v

SNANENENEN

v

KONSTRUKCIA TLAKOVEHO HRNCA:

=

©COeNOOOAWN

POUZIVANIE TLAKOVEHO HRNCA

Pred prvym pouzitim, dékladne vycistite hrniec Cistiacim prostriedkom
na riad a vysuste ho. Nepouzivajte tzv. drétenky a Cistiace prasky.

Pred kazdym pouzitim treba skontrolovat’ hlavny a poistny ventil.
Nastavte rukovat hlavného ventilu v horizontalnej polohea niekolkokrat
stladte. Rukovat by sa mala lahko vratit do vodorovnej polohy.

Poistny ventil by ste mali niekolkokrat vytiahnut smerom nahor. Ventil by
sa mal lahko vratit do svojej pévodnej polohy.

Vysoko kvalitna nerezova ocel.

Pracovny tlak: 0,7 bar.

Uvolfovaci tlak hlavného ventilu: 0,7 bar.

Uvoliovaci tlak poistného ventilu: 1,1 bar.

Otvaraci tlak silikénového poistného ventilu: 2,0 BAR

Plnenie: maximalne do % pre potraviny a kvapaliny, ktoré nezvySuju objem, maximalne do %z pre potraviny a
kvapaliny, ktoré zvySuju objem.

Minimalna povolena naplr: 500 ml

nadoba

hlavny ventil

prie€ne rameno

rukovat pokrievky

poistny ventil

pokrievka

tesnenie (pod hornym okrajom nadoby)
rukovat

silikonovy bezpeénostny ventil

Maximalna prijate'na napln:

/N

Pri utesneni pokrievky tlakového hrnca je potrebné dodrziavat A
niekolko zakladnych pravidiel:

1. Sklopte rukovat veka do polohy ,otvorené*.
2. Posufite pokrievku do hrnca pod uhlom, takZe obidva konce — ‘—iu g o " 8

1/2 kapacity nadoby pre potraviny, ktoré pocas varenia rozsiruju svoj objem;
2/3 kapacity nadoby pre potraviny, ktoré po€as varenia nemenia objem.

NIKDY V TLAKOVOM HRNCI NEVARTE BEZ VODY!
Uzavretie tlakového hrnca

prie€neho ramena pokrievky sa opieraju o okraj tlakového
hrnca.
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3. Naklorite rukovat opanym smerom do polohy ,zatvorené“. Uistite sa, Ze pokrievka pevne prilieha ku okraju
tlakového hrnca.

4. Po utesneni je rukovat tlakového hrnca umiestnena vodorovne. Nesmiete na rukovat' tlacit, ked ste ju uz
utesnili, pretoze to moze sposobit’ posSkodenie funkcii tesnenia.

Otvorenie tlakového hrnca

Pred otvorenim tlakového hrnca uplne znizte tlak vo vnutri nadoby.

1. Tlak sa znizi vyprazdniovanim pary - niekolkokrat zatlate rukovat
hlavného ventilu alebo hrniec ochladte pod prudom studenej vody.

2. Dalej by mal byt hlavny ventil sklopeny do zvislej polohy, aby sa
kompenzoval.

3. Ked sa syCanie zastavi, mézete otvorit’ veko.

UPOZORNENIE:

e Tlakovy hrniec pouzivajte len po precitani navodu na pouzitie v sulade s informaciami tykajucimi sa bezpeénosti
prevadzky.

e Pred kazdym pouzitim skontrolujte, & ma tlakovy hrniec vSetky Casti a skontrolujte, ¢i su bezpeénostné prvky
(ventily) Cisté a nezablokované.

e V tlakovom hrnci sa vari pod tlakom. Nespravne pouzitie mdze spdsobit popaleniny! Pred zadiatkom varenia
skontrolujte, ¢i je tlakovy hrniec tesne uzavrety!

o Pocas prevadzky tlakového hrnca by sa deti nemali nachadzat v jeho blizkosti.

o Neotacajte vystup pary smerom k uzivatefovi.

¢ Nadobu neumiestiujte do horuce;j rary.

e Tlakovy hrniec by mal byt umiestneny na stabilnom sporaku. Neumiestriujte ho na horak, ktory ma vacsi priemer
nez spodna Cast tlakového hrnca.

o Na ohrev pouzivajte len povolené zdroje tepla.

e Hrniec vyzaduje maximalnu opatrnost pri praci - nedotykajte sa hortcich pléch bez pouzitia ochrany ruky.

o Davajte pozor na tlakovy hrniec, upravte teplotu a ¢as varenia, udrzujte a ovladajte tlak v tlakovom hrnci pomocou
hlavného ventilu, ktory obmedzuje tlak vo vnutri tlakového hrnca.

o Nezasahujte do bezpecnostnych systémov spdsobom, ktory nie je uvedeny v prirucke.

¢ NepouZivajte nadobu na iné ucely, nez na ktoré je urena.

e Otvorte tlakovy hrniec az po zniZeni tlaku vo vnutri nadoby - neotvarajte nasilu.

e NepouZivajte nadobu bez vody, pretoZe by ju to mohlo poskodit alebo zni¢it.

o Maximalne naplnenie tlakového hrnca: objem 2/3 pre potraviny, ktoré nezvysuju objem.

e Pri vareni potravin, ktoré zvy3uju objem po€as varenia, napr. ryze alebo dehydrovanej zeleniny, plite tlakovy
hrniec len do 1/2 jeho kapacity.

e Pri vareni mésa (s koZou), ktoré by mohlo napucat’ (napr. hovadzy jazyk), ho neprepichujte - méze to spbsobit
popaleniny.

e Podas varenia jemnych potravin jemne pred otvorenim pretrepte tlakovy hrniec, aby ste predidli moznému
postriekaniu.

e Hrniec sa nesmie pouzivat' na vypraZanie potravin pod tlakom!

¢ Neotvarajte tlakovy hrniec nasilu.

e Ak by z bezpecnostného ventilu alebo tesniaceho krazku prenikala von para, okamzite vypnite horak sporaku.

e Vzdy varte v Cistom tlakovom hrnci. Spalenu nadobu treba najskér namogdit, potom poumyvat.

o VSetky nahradné diely musia byt originalne a musia pochadzat od autorizovaného vyrobcu.
Veko a nadoba by mali byt rovnakého typu a od toho istého vyrobcu.

NIKDY NEOTVARAJTE HRNIEC NASILU !!!

Skladujte na €istom a suchom mieste. Veko hrnca by sa nemalo zatvarat.

VAROVANIE! Toto zariadenie mdzu pouzivat len dospelé osoby. Nikdy nenechavajte zariadenie, ktoré je v
prevadzke, bez dozoru. Uistite sa, ze priestor na ukladanie pristroja je spravne chraneny proti neopravnenému
pristupu a detom.

Vyrobca nezodpoveda za ziadne Skody spdsobené nespravnym pouzivanim alebo nespravnou manipulaciou s
pristrojom.
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CISTENIE A UDRZBA TLAKOVEHO HRNCA

e Aby spotrebi¢ spravne fungoval, dodrziavajte odporuc¢ané postupy Cistenia a udrzby po kazdom pouziti.

e Tlakovy hrniec sa po kazdom pouZziti musi umyt, vo vlaznej vode s Cistiacim prostriedkom na riad.

¢ Nepouzivajte roztoky obsahujuce chlorid, Cistiace praskz alebo tzv. Skrabky.

e Prazdny hrniec neprehrievaijte.

e Hrniec sa méze umyvat aj v umyvacke riadu.

e Interiér a exteriér hrnca by sa mali umyvat handri¢kou na riad s pridavkom &istiaceho prostriedku na riad.

o Pokryvka by sa mala umyvat pod vlaznou te€ucou vodou s pouzitim Spongie s pridavkom g&istiaceho prostriedku
na riad.

o Poistny ventil by sa mal umyvat pod te€ucou vodou z kohutika.

¢ Hlavny ventil by sa mal istit oplachnutim vodou. Funkénost skontrolujte lahkym stlaéenim ventilu.

OPRAVY A VYMENY

Pouzivatel tlakového hrnca by nemal vykonavat Ziadne opravy, pretoze to méze znamenat stratu zaruky. Spravne
pouzivany, Cisteny a udrzZiavany vyrobok by mal sluzit' dlht dobu. V3etky opravy mézu vykonavat iba pracovnici
spolo¢nosti BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. na ulici Pryncypalna 129-141; 93-373 L6dz -
Polsko. Tato adresa je sUCasne aj adresa opravarenskej sluzby. Suprava neobsahuje nahradné diely. Spoloénost
BROWIN uskutoChuje opravy  alebo vymenu dielov  alebo kompletnych tlakovych hrncov
po predchadzajucom preskumani reklamacie.

Vyrobca si vyhradzuje pravo kedykolvek a bez predchadzajuceho upozornenia upravit vyrobok tak, aby zodpovedal
pravnym predpisom, normam, smerniciam alebo vyrobok upravit zo Strukturalnych, obchodnych, estetickych alebo
inych dévodov.

VAROVANIE! Kazda krajina ma vlastné pravne predpisy upravujuce vyrobu etylalkoholu, vinarskych vyrobkov a
liehovin, ich uvedenie na trh a sankcie za nedodrziavanie predpisov. V Polskej republike platia tieto zakony: zakon z
2. marca 2001 o vyrobe etylalkoholu a vyrobe tabakovych vyrobkov (zakon €. 31, bod 353, v zneni neskorSich
predpisov), zakon z 12. maja 2011 o vyrobe a plneni vinarskych vyrobkov, ich obrate a organizacii trhu s vinom
(zakon €. 120, bod 690 z roku 2011, v zneni zmien a doplneni) a zakon z 18. oktdébra 2006 o vyrobe liehovin a
registracii a ochrane zemepisnych oznaceni liehovin ( Vestnik zakona €. 208, bod 1539, v zneni neskorsich
predpisov).

BROWIN Sp. z oo Sp. k. nie je zodpovedny za pouzivanie svojich produktov pouzivatefom v rozpore s platnymi
zakonmi.

DATUM VYROBY A CiSLO SARZE
Priklad &. 8arZe nizsie. C. arze je umiestnené na spode (zvonka) tlakového hrnca a/alebo na obale.

— IHCTPYKUIA EKCNYATALITN —
CKOPOBAPKA 12 11

Lis iHCTpyKUis MICTUTL BaxnuBy iHpopMauito npo BMpi® Ta noro poboTy. YBakHO npouuTanTe ii Ta 36epiranTte aons
NOAarnbLUOrO BUKOPUCTaHHS.

MpucTpin npusHavYeHUn ANA AOMALHbLOrO BUKOPUCTaHHA.

CkopoBapka - Le repMeTU4HO 3akpuTa KacTpyns, B sKid Nig 4Yac NpuroTyBaHHA DXi nigBuulyetTbca Tuck. Lle
nNpu3BOoOUTL OO0 MNIABULLEHHS TeEMnepaTypu KUMiHHA BOAM Ta MPUCKOPEHHSA Mpouecy NpuroTtyBaHHA. [HO nocyam
MUTTEBO MOMNWHAE HaBiTb HE3HA4HY KiMNbKiCTb eHeprii, sika pPiBHOMIPHO PO3MNOAINAETLCA MO BCiM nnowi AHa. Taka
ONTMMI3alisi npouecy NpUroTyBaHHS iXi JO3BONSE 3aolLjafKyBaTu 4ac Ta eHeprito Ta 30epiratn Oinblly KinbkicTb
KOPUCHUX iHFPedieHTIB y TXi.

CkopoBapka po3paxoBaHn Ha BUKOPUCTaHHS Ha ra3oBUX, eNeKTPUYHUX, KepaMidyHUX Ta IHAYKUiMHUX nnuTax.
v' BucokosikicHa HepaBitoua cTarb.

Po6ounn tuck: 0,7 6ap.

Twuck BigKpyBaHHSA ronoBHOro knanaxa: 0,7 6ap.

Twuck BiOKpMBaHHS 3axmMcHoro knanaxa: 1,1 6ap.

ANENEN
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v" TuUCK BiOKpPUTTA cUNiKOHOBOro 3anobixHoro knanaHa: 2,0 BAP
v' HanoBHeHHsI: He Binblue HiX Ha %5 AN NPOAYKTIB Ta piaWH, siki He 36inbLUYOTbLCS B 06’ eMi.
v" MiHimanbHo fonycTuMa HanoBHeHHs: 500 mn

BYOOBA CKOPOBAPKM:

KacTpyns

rofoOBHUK KNanaH

nonepeyHa nnaHka

py4Ka KpULLIKK

3axUCHUM KnanaH

KpuLLIKa

npoknagka (nig BepxHiMm BUCTYNOM KacTpyni)
py4ka

CUNIKOHOBWUIA 3ano0biKHWIA KnanaH

©CoNoOO~WNE

EKCNNYATALIA CKOPOBAPKU

Mepea nepwyMM BUKOPUCTAaHHAM peTENbHO BUMWUWTE KacTpyrio
pigKMM MUIOYMM 3acoboM Ta BUCYLLITL Ti. He BUKOpPUCTOBYMTE OPOTSHI
MOYarKky Ta NOPOLLKN ANst YULLEHHS.

Mepen KOXXHUM BUKOPUCTaAHHAM HeOoOXigHO NepeBipATH ronoBHUIA Ta
3aXMCHUI KranaHu.

MepeBeniTb pydKky rofioBHOrO KrianaHa y ropusoHTanbHe MONOXEHHSs
Ta Kinbka pasiB HaTUCHITb. Pyyka nOBMHHa nerko nosepTatucs B
rOPM30OHTAaNbHE MOMOXEHHS.

3axucHun knanaH Tpeba kinbka pasiB noTArHytn Bropy. Knanad
NMOBWMHEH NErKo MOBEPTATMCh B NOYATKOBE MOJIOXKEHHS.

MakcumanbHe AonycTUMe HanOBHEHHSA:
e 1/2 06’emy KacTpyni Ans NpoAyKTiB, sk 36inbLyOTLCA B 06'€Mi Mig Yac NpuUroTyBaHHs;
o 2/3 06’emy KacTpyni Ans NPOAYKTIB, ski He 36iMNbLYTLCA B 00’EMI Mig Yac NpUroTyBaHHS.

& HIKONU HE FTOTYWUTE B CKOPOBAPLII, IKLLO B HI1 HEMAE BOOM!!

3akpuMBaHHS CKOPOBapKn

Mpn 3aKpyBaHHI KPULLUKM CKOPOBApPKU HEOOXiAHO AOTPMMYBaTUCh

HaCTYMHUX BaXIMBUX NPaBuIT:

1. BigxunuTb pyyky KpULLKW Y NOMNOXEHHS "BigkpuTo".

2. BcTaBTe KpuLLKy B KacTpymwo nig Takum Kytom, wob obuasa
KIHLi MOnepeYHoT NNaHKy NArnmn Ha Kpai CKOpOBapKW.

3. BigBeadiTb py4ky B MNPOTUMEXHOMY HanpPsMKy A0 MOMOXeEHHS
"3akpuTo". [epekoHanTecCb, WO KpuLlKka LWifbHO npunsarae o
KpaiB CKOpOBapKM.

4. Pydyka 3aKpuTOi CKOpPOBapKu 3HaxoOUTbCS Y rOpUM3OHTanbHOMY MonoxeHHi. He cnig TUCHYTUM Ha pyuKy nicns
3aKpuBaHHS1, OCKiNIbKU Lie MOXe CPUYMHUTU NOpYLUEHHS (PYHKUIN repmeTun3adii.

BiakpuBaHHsA CKOpOBapKu

MNMepen BiAKpPMBaHHAM CKOPOBapKW MOBHICTIO 3HU3bTE TUCK BCepeauHi

KacTpyni.

1. Twuck 3HWMXKYETLCHA, KONMW BUXOAUTbL Napa - Kinbka pasiB HAaTUCHITb PY4YKY
rofoBHOrO KranaHa abo 0xonoAiTb CKOpPOBapKy Mid CTPYMEHEM XONOAHOI
BOAM.

2. Micns yboro AN BUPIBHIOBaHHA TUCKY FOMOBHUI KnanaH cnig nepesectn y
BEPTUKAIbHE MOMOXEHHS.

3. Konu «cnyaHHa» CTUXHE, BIOKPUIATE KPULLIKY.
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3AMNOBDKHI 3AXOOU:

BuKoOpMCTOBYITE CKOPOBapKy NuvLle MiCNA O3HAMOMIIEHHSI 3 L€t IHCTPYKLUieo Ta iHopMauieto woao Geaneku
ekcnnyaradii.

lMepea KOXHUM BUKOPUCTAHHAM MEepeKkoHaWTEeCb, WO CKOpOBapKa MOBHICTH 3ibpaHa, i mepeBipTe, YM 3axUCHI
enemMeHTu (KnanaHu) YUCTi Ta He3aKyrnopeHi.

Y ckopoBapui NpuUrotyBaHHs ixi BigOyBaeTbCs nig TUCKOM. HenpaBunbHe BUKOPUCTAHHA MOXE CMPUYUHUTK Oniku!
Mepen HarpiBaHHSAM NepekoHaNTECh, L0 CKOpOoBapKa LinbHO 3akpuTal

He 3anuvwanTe gitTen nobnmnsy ckopoBapku nig vac ii podoTu.

He cnpsimoBynTe oTBOpM BMXoQy napu y Bik kopucTyBaya.

He cTaBTe KacTpyrno B rapsayy OyXOBKY.

CkopoBapKy cnig HarpiBaTu Ha nnuTi, WO CTOiTh CcTabinbHO. He cTaBTe cKopoBapKy Ha nanbHWK, Binblivin 3a
JiamMeTpoM Hi>K AHO CKOPOBapKU.

BukopucToByiTe nuLle AO3BOMEHI A)Xepena HarpiBaHHS.

CkopoBapka BuUMarae MakcumarnbHOI ODEpPEeXHOCTI NMpu BUMKOPUCTAHHI - HE TOpKaWTeCcHd rapsymx noBEpPXOHb, He
3aXUCTUBLLW PYKWN.

Harnspganite 3a CKOpOBapKok, KOHTPOMIOWTE piBEHb HarpiBy Ta 4ac MpuUroTyBaHHA Xi, niaTpumymnte Ta
KOHTPOMNTE TUCK Y CKOPOBapLi 3a 4OMOMOrOK rofIOBHOTO KnanaHa, SiKuiA peryrioe TUCK BCEpeanHiI CKOPOBapKM.
He maHinynionte 3 cuctemamu 6e3nekn y cnocib, sk He BKasaHWU B iIHCTPYKLT.

He BMKOpPMCTOBYITE KACTPYIO HE 3a NPU3HAYEHHSAM.

BigkpuBavite ckopoBapKy nuiue nicns 3HWKEHHS TUCKY — HE MOXHa poBuTU LbOro CUMOI0.

He BuKopucTOBYIMTE KacTpynto 6e3 Boau, Le Moxe Npu3BecTy A0 ii NOLWKompKeHHA abo Buxoay 3 nagy.
MakcnmanbHe HanoBHEHHS CKOpOBapku: 2/3 06’eMy ANnst NPOAYKTIB, ki He 36iNbLUYTLCS B 00CA3i.

AKLIO NPOAYKTH, SIKi BM BUKOPUCTOBYETE, 30inblUytoTbCA B 06’eMi, Hanpuknag, puc abo cylleHi oBOYi, HAMOBHITb
ckopoBapky nuwie Ha 1/3 Big it 06’emy.

Mig yac npuroTyBaHHA M'Aca (3i LWKipoK), sike MoXe 30inbliyBaTUCh Y po3Mipax (Hanpuknag, SnoBUYUA A3UK), He
cnig “ioro NPoKOMBaTK - Lie MOXE CMPUYUMHUTY ONiKN.

Mpn npuroTyBaHHi M'AkMx OM4 Neped TUM SIK BiOKPUTM CKOPOBApPKY, JIEFE€HbKO 1i CTPYCHIiTb, OO YHWUKHYTK
MO>XIMBOIO pO30pun3KyBaHHSI.

CkopoBapka He npusHadeHa Ang CMaKeHHs NpoayKTiB nig TUCKoM!

He 3actocoBynTe cuny ans BigkpvBaHHS CKOPOBapPKW.

AKwo i3 3axmcHoro knanaHy abo 3-nig ywinbHOBa4Ya CTPYMEHITb Napa, HEranHo NPUMUHITL HarpiBaHHS.

3aBxau BUKOPUCTOBYIMTE YNCTY CKOPOBapKY. AKLLO KacTpynsa nigropina, i cnig cnovaTtky BiAMOYMTU, NOTIM NOMUTW.
Bci yacTvHu NoBWHHI OyTWM opwriHanbHUMK | HAOXOAMTU BiO aBTOPM30BaHOrO BUPOGHUMKA. Kpuika Ta KacTpyns
MOBWHHI ByTW OOHOro TMNY Ta OAHOrO BUPOGHUKA.

HIKOJNN HE BIAKPUBAUTE CKOPOBAPKY CUNOIO!!!

36epiranTe B YucTomMy Ta cyxomy Micui. [pn 36epiraHHi 3anuwwante KpyLIKY CKOPOBAPKMN BIOKPUTOLO.

YBATA! Lium npnuctpoem MOXyTb KOPUCTYBATUCh NULLIE JOPOchi ocobu. Hikonn He 3anuwante npuctpii 6e3 Harnagy.
MepekoHawTecs, WO Micle, Ae BiH 36epiracTbCd, HagiMHO 3axuLLeHe Big AOCTYNy CTOPOHHIX Ocib Ta aiten.

BupoGHUK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a OyOb-SKi MOLUKOMKEHHS, CMPWYUHEHI HENPaBWUIbHUM BUKOPUCTaHHSAM abo
HeHaneXxHWM NOBOPKEHHSIM 3 MPUCTPOEM.

YULLEHHA TA OBCNTYITOBYBAHHA CKOPOBAPKU

WLo6® npucTpii npautoBaB HanexXHWM YMHOM, [OOTPUMYMTECH PEKOMEeHAaui LWoAo WOro OYMLIEHHA Ta
06CnyroByBaHHS MiCMNs KOXHOMO BUKOPUCTaHHS.

CkopoBapkKy cnig MUTK NiCMsi KOXXHOIO BUKOPUCTAHHA TENSO BOAOK 3 A0AaBaHHAM MUKOYOT PIgUHN.

He BMKOPUCTOBYWNTE PO3YMHM, LLIO MICTSATb XIOpuMA, NOPOLLOK Afs YWLeHHS abo ApOTSHI MOYarnku.

He neperpiBanTe KacTpysto, KOfM BOHa MOPOXKHA.

KacTpynto TakoX MOXXHa MUTU B NOCYAOMUMNHIN MaLLVHI.

BHyTpillHIO Ta 30BHILWHIO NOBEPXHi KacTPyni Crig MATK M’SIKOKO raHYyipKolo 3 40AaBaHHAM MUIOYOI PIGUHN.
KpuLky cnig mutu Tenmnoro npoTO4HOK BOAOK, BUKOPUCTOBYOUM ryOKy 3 AoAaBaHHAM MUIOYOT PiaMHW.

3axucHum knanaH cnig MUTU Nig NPOTOYHOK BOAOMNPOBOAHOK BOLOHD.

FonoBHMM KNanaH cnig npoMmeaTth BOAOH. lNepesipTe noro poboTy, 3nerka Noro HaTUCHYBLUN.
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PEMOHT | 3AMIHA

KopucTtyBay CkOpoBapKku He NOBMHEH CaMOCTIMHO pOBUTM PEMOHT, OCKIMbKM Lie MOXe O3HavaTu BTpaTy rapaHTil. Akwo
BMPIO MpaBuIbHO ekcrnnyaTyBaTu, ovmwat Ta obenyrosyBaTu, BiH Byae cnyxuTn OoBro. byab-aknin peMoHT Moxe
nposoguTuUca nuuwe cniepobitTHnkammn komnaHii «BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k.» 3a
agpecoto Byn. lMpuHuunanbHa, 129-141; 93-373 Jlogsb - lMonbwa. Lis agpeca ogHovacHO € agpecoto cnyxou
pemMoHTy. [1o KOMNNEKTY He BXOAsiTb 3anacHi YactuHu. Komnanis BROWIN npoBogute peMOHT abo 3amiHy getanem
abo MOBHICTIO 3aMiHy CKOPOBAaPKM MiCrisi MONepPeaHbOro po3rnsaay 3BEPHEHHS.

BupobHuk 3anuwae 3a cobow npaso moaudikysaTn Bupid y 6yab-akui Yac 6e3 nonepeaHbOro noBigoOMMEHHS, LWob
3a[10BOSIbHUTM BMMOIM 3aKOHOA4ABYMX HOPM, CTaHAapPTIB, ANPEKTUB abo 3 KOHCTPYKTUBHMX, KOMEPLINHUX, €CTETUYHNX
UM IHWKX NPUYMH.

YBAIA! Y KoXHil1 kpaiHi AiloTb BRacHi nNpaBOBi HOPMW, LIO PErymioTb BUPOOHMLTBO €TUIIOBOIO CMMPTY, BMHHUX
NPOAYKTIB i ankoronbHWX HamMoiB, iX BMBEOEHHA Ha PUHOK Ta MoKapaHHA 3a HedoTpuMaHHsa Bumor. Y Pecnybniui
Monblwa AitloTe HacTynHi: 3akoH Big 2 6epesHs 2001 p. «[Mpo BMPOOGHULTBO €TUIOBOrO CNUPTY Ta BUIOTOBIIEHHS
TIOTIOHOBUX BMPOGIiB» («3akoHodaBumi BicHuk» 2001 p. Ne 31, n. 353 i3 amiHamu), 3akoH Big 12 TpaBHsa 2011 p. «[po
BMPOOHMLTBO Ta PO3NNB BUHHMX MPOAYKTIB, iX 000OPOT Ta opraHisauis puHKY BUHa» («3akoHogaB4uui BicHMK» Ne 120
Big 690 p. 3i amiHamu) Ta AKT Big 18 x0BTHA 2006 p. «[1po BMPOBHMLTBO ankorofbHUX HamoiB Ta peecTpaLilo Ta
3axuCT reorpadiyHMx NO3HaYeHb ankoronbHKUX HanoiBy (3akoHogaBumii BicHuk 2006 p. Ne 208, n. 1539 i3 amiHamu).
Komnania «BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k.» He Hece BignoBiganbHOCTI 3a BUKOPUCTaHHS CBOIX MPOAYKTIB 3 NOPYLUEHHAM
BiANOBIAHNX 3aKOHIB.

OATA BAPOBHULITBA TA HOMEP NAPTII
Homep napTii HAHOCUTBCA Ha AHi (3 30BHILWHBOrO OOKY) ckopoBapku Ta / abo Ha ynakoBLi.

(SE)

— INSTRUKTIONSMANUAL—
TRYCKKOKARE 12 L

Den har handboken innehaller viktig information om produkten och dess anvandning, las den och spara den for
framtida anvandning.

Apparaten ar avsedd for anviandning i hemmiljé.

En tryckkokare ar en sluten kastrull i vilken tryck byggs upp under tillagning av mat. Detta orsakar en snabb 6kning
av vattnets kokpunkt och paskyndar tillagningsprocessen. Botten av kokaren absorberar den minsta mangden energi
omedelbart, som férdelas jamnt éver hela bottenytan. Denna optimering av tillagningsprocessen sparar tid och energi

och bevarar mer hdlsosamma ingredienser i maten.

Den ar lamplig for gas-, el-, keramik- och induktionshallar.

v" Rostfritt stal av hog kvalitet.

v' Arbetstryck: 0,7 BAR.

v' Arbetsventilens dppningstryck: 0,7 BAR.

v' Sakerhetventilens 6ppningstryck: 1,1 BAR.

v Oppningstryck fér sékerhetsventilen i silikon: 2,0 BAR.

v Fyllning: hogst % for livsmedel och vatskor som inte 6kar i volym, hogst % for livsmedel och vatskor som dkar
i volym.

v' Minsta tillatna fyllning: 500 ml.

KONSTRUKTION AV TRYCKKOKARE:
1. 1l.vessel

arbetsventil

tvarstycke.

Lockhandtag.

sakerhetsventil.

lock

Packning (under karlets 6vre kant)

NogaM~MwON
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8. handtag
9. Sakerhetsventil av silikon

ANVANDNING AV TRYCKKOKAREN

Innan du anvander kokaren for forsta gangen ska du tvatta den noggrant
med diskmedel och torka den.

Anvand inte sa kallade tradrengdringsmedel eller rengéringspulver.
Kontrollera arbetsventilen och sékerhetsventilen fore varje anvandning.
Placera arbetsventilens arm i horisontellt ldge och tryck nedat flera
ganger. Armen maste aterga fritt till det horisontella laget.

Dra sakerhetsventilen uppat flera ganger. Ventilen méaste aterga fritt till
sitt ursprungliga lage.

Hogsta tillatna fyllining:
e For livsmedel som svaller under tillagningen: 1/2 av karlets volym;
e 2/3 av volymen for livsmedel som inte svaller under tillagningen.

& LAGA INTE MAT UTAN VATTEN | EN TRYCKKOKARE!

Stanga tryckkokaren

Det finns nagra grundlaggande regler att félja nar du stanger locket
pa tryckkokaren:

1. Luta lockhandtaget till det "6ppna" laget.

Skjut in locket i kokaren i en vinkel, sa att bada sidorna av locket
vilar pa basen.

2. Skjut in locket i kokaren i en vinkel, sa att bada andarna av
lockhandtaget vilar pa kokarens kant.

3. Luta handtaget at andra hallet till det "stangda" laget. Se till att locket sitter tatt runt tryckkokarens kant.

4. Nar tryckkokaren ar stingd har den handtaget placerat horisontellt. Tryck inte pa handtaget nar det ar
stangt, eftersom detta kan skada forslutningsfunktionen.

Oppna tryckkokaren

Innan tryckkokaren 6ppnas maste den vara helt trycklos inuti.

1. Trycket sanks genom att slappa ut anga - tryck pa kontrollventilens arm
flera ganger eller kyl tryckkokaren under en strale kallt vatten.

2. Flytta sedan mandéverventilen till det vertikala Iaget for att slappa trycket.
till ett vertikalt 1age.

3. Oppna locket nar vasandet upphér.

FORSIKTIGHETSATGARDER:

o Anvand tryckkokaren endast efter att ha Iast instruktionerna och i enlighet med sakerhetsinformationen om
anvandningen.

e Kontrollera fore varje anvandning att tryckkokaren ar komplett och att sakringarna (ventilerna) ar rena och
obehindrade.

o Tillagningen sker under tryck i tryckkokaren. Felaktig anvandning kan orsaka bréannskador! Kontrollera att
tryckkokaren ar ordentligt stdngd innan du bdérjar laga mat!

e Hall barn borta fran tryckkokaren nar den anvands.

e Rikta inte &ngutloppet mot dig.

e Placera inte kokaren i en varm ugn.

e Placera tryckkokaren pa en stadig spis. Placera inte pa brannare med en stérre diameter an tryckkokarens
botten.

¢ Anvand endast tillatna varmekallor fér uppvarmning.

o Kokaren kraver maximal forsiktighet vid hantering - ror inte uppvarmda ytor utan handskydd.

o Hall ett 6ga pa tryckkokaren, justera varmen och tillagningstiden, hall och kontrollera trycket i tryckkokaren
med hjalp av 6vertrycksventilen.

e ROr inte sakerhetssystemen pa annat satt an vad som anges i anvisningarna.
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e Anvand inte kokaren for andra andamal an de for vilka den ar avsedd.

e Oppna inte tryckkokaren férran trycket har slappt - anvand inte vald fér att géra det.

e Anvand inte kokaren utan vatten, eftersom detta kan leda till skador eller férstorelse.

e Maximal fyllnadsvolym fér tryckkokaren: 2/3 av volymen for livsmedel som inte 6kar i volym.

e Vid tillagning av livsmedel som o&kar i volym under tillagningen, t.ex. ris eller torkade grénsaker, fyll
tryckkokaren endast till 1/2 av dess volym.

e Vid tillagning av kétt (med skinn) som kan svalla (t.ex. notkéttstunga) far du inte sticka i det - det kan orsaka
bréannskador.

e Nar du tillagar mjuka livsmedel ska du skaka tryckkokaren nagot innan du 6ppnar den for att undvika
eventuella stank.

¢ Anvand inte kokaren for att steka mat under tryck!

e Oppna inte tryckkokaren med vald.

e Stang omedelbart av spisbrannaren om anga lacker ut genom sakerhetsventilen eller silikonpackningen.

e Tillaga alltid i en ren tryckkokare. Ett brant kokkarl ska forst blotlaggas och sedan tvattas.

e Alla reservdelar ska vara originaldelar och komma fran en auktoriserad tillverkare. Locket och kokaren ska
vara av samma typ och fran samma tillverkare.

OPPNA ALDRIG SPISEN MED VALD!!!!
Forvara den pa ett rent och torrt stélle. Spishallens lock far inte vara stangt.

UPPMARKSAMHET: Apparaten far endast anvandas av vuxna. Ldmna aldrig en fungerande apparat obevakad. Se
till att apparatens forvaringsutrymme ar tillrackligt skyddat mot tilltrade for barn och odnskade personer.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador som orsakats av felaktig anvandning eller felaktig hantering av
apparaten.

RENGORING OCH UNDERHALL AV TRYCKKOKAREN

e For att apparaten ska fungera korrekt ska du folja anvisningarna fér rengéring av den.

e och underhall efter varje anvandning.

e Tvatta tryckkokaren efter varje anvandning i ljummet vatten med diskmedel.

e Anvand inte medel som innehaller klor, rengéringspulver eller sa kallade tradstrippare.

e Overhetta inte kokaren nar den &r tom.

e Kokaren tal aven diskmaskin.

e Spisens insida och utsida ska rengdras med ett diskmedel.

e Spishallens insida och utsida boér tvattas med ett diskmedel. Under matlagning kan det bildas naturliga
avlagringar/anléning inne i enheten. Anvand ett kdksrengéringsmedel med citronsaft eller attika.

e Tvatta locket under rinnande ljummet vatten med en svamp och lite diskmedel.

e Tvatta sadkerhetsventilen under rinnande kranvatten.

¢ Rengdr mandverventilen genom att skdlja den med vatten. Kontrollera att den fungerar genom att utéva ett
latt tryck pa ventilen.

REPARATIONER OCH UTBYTE

Anvandaren av tryckkokaren bor inte utféra nagra reparationer pa egen hand, eftersom detta kan leda till att garantin
upphor att gélla. En korrekt anvand, rengjord och underhallen produkt bér halla lange. Eventuella reparationer far
endast utféras av personal fran BROWIN Spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. med sate pa 129/141
Pryncypalna Street; 93-373 t6dz - Polen. Denna adress ar ocksa adressen for reparationstjansten. Det ingar inga
reservdelar. BROWIN reparerar eller ersatter delar eller hela tryckkokaren efter att ha beaktat din begaran.
Tillverkaren forbehaller sig ratten att nar som helst och utan férvarning andra produkten foér att anpassa den till
lagstadgade bestdmmelser, standarder, direktiv eller av konstruktionsmassiga, kommersiella, estetiska eller andra
skal.

OBS: Varje land har sina egha bestdmmelser om reglerna fér produktion av etylalkohol, vinprodukter och sprit och fér
utslappande av dem pa marknaden, samt om pafdljder vid bristande efterlevnad av dessa bestdmmelser. | Polen
géller féljande: lagen av den 2 mars 2001 om produktion av etylalkohol och tillverkning av tobaksprodukter (lagtidning
2001 nr 31, punkt 353, i dess andrade lydelse), lagen av den 12 maj 2011 om produktion och buteljering av
vinprodukter, handel med dessa produkter och organisation av vinmarknaden (lagtidning 2011 nr 120, punkt 690, i
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dess andrade lydelse) och lagen av den 18 oktober 2006 om produktion av spritdrycker (lagtidning 2006 nr 31, punkt
353, i dess andrade lydelse).

2006 om framstallning av spritdrycker och registrering och skydd av geografiska beteckningar fér spritdrycker (Dz.U.
2006 nr 208, punkt 1539, i dess andrade lydelse).

BROWIN Spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. ansvarar inte fér om anvandaren anvander sina produkter i
strid med gallande rattsliga bestdmmelser.

TILLVERKNINGSDATUM OCH BATCHNUMMER

Tillverkningsdatumet for tryckkokaren kan ldsas pa sjdlva enheten eller pa férpackningen. Partiet och/eller
tillverkningsaret anges pa férpackningen och/eller pa apparaten.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy

ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 £6dz, nazywang w dalszej cze$ci gwarancji Gwarantem.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.

W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas od dnia

zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad fizycznych, ktére ujawnity

sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;

e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

Reklamujgcy powinien spakowac produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w czasie transportu.

Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do dokonania

naprawy wystgpi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy moze ulec przedtuzeniu do

czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do

naprawy.

Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej eksploatacji zgodnie z

przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania. Warunkiem udzielenia

gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcjg.

Zakres czynno$ci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przegladu technicznego, wydania

ekspertyzy technicznej.

Gwarancja nie obejmuje:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji;

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikow zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w szczegdlnosci
wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

e usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerdbek lub zmian
konstrukcyjnych;

e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych.

Powyzsze oswiadczenie nie ma wptywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z odpowiednich praw krajowych i na

prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktdérego zakupiono ten produkt. Niniejsza gwarancja na sprzedany towar

konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych z niezgodnosci towaru z

umowa.

Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie¢ zwrotu utraconych zyskéw zwigzanych z uszkodzeniem

urzgdzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.

W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcg, u

ktérego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawca lub serwisem zalecamy dokfadnie przeczytanie

broszury z instrukcjami dotgczonej do produktu.

W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna skfada¢ bezposrednio na stronie www.browin.pl w

zaktadce Zgtaszanie reklamacji lub za posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem reklamacje@browin.pl. W

przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sig¢ dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscia Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
PL 93-373 Lodz
tel. +48 42 23 23 230
www.browin.pl

ODWIEDZ NAS NA:

(@browinpl {@browin.pl BROWIN
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