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INSTRUKCJA OBSLUGI
ZGRZEWARKA PROZNIOWA

Zgrzewarka proézniowa do zywnosci, przystosowana do zgrzewania foli/rekawdw moletowych o max szerokosci
28 cm. To wielofunkcyjne urzgdzenie pozwala nie tylko na przediuzanie Swiezosci produktow spozywczych i
przygotowanych potraw, ale takze na przyrzadzanie dah metodg sous-vide, czyli ,w prézni”. Jest to technika gotowania
mies, ryb oraz innych produktéw spozywczych w szczelnie, prozniowo zamknietych plastikowych torebkach (w kgpieli
wodnej lub parowej) — w temperaturze, ktéra nie przekracza 100°C. Zgrzewarka umozliwia zgrzewanie woreczkéw,
ktére swietnie sprawdzg sie rowniez podczas przygotowywania wedlin dojrzewajgcych oraz peklowania mies na sucho
(co przyspiesza proces przygotowania).

Pakowanie prozniowe pozwali Ci na wydtuzenie okresu trwatosci produktéw spozywczych, zabezpieczy je przed zmiang
wilgotnosci i przenikaniem aromatéw oraz zahamuje rozwdj bakterii tlenowych.

Z niniejszg instrukcjg nalezy sie dokfadnie zapozna¢ przed uzyciem urzadzenia i zachowac jg do wgladu na przysztosc.
Zestaw zawiera:
1. Zgrzewarke prézniowg zaopatrzong w miejsce do chowania kabla i nézki antyposlizgowe - dtugo$¢ kabla: 140 cm;
- w tylnej klapie urzgdzenia wbudowany nozyk do obcinania foli.
2. Folie moletowg — posiadajgca gteboki wzér przettoczen opracowany dla wygodniejszego i szybszego odsysania
powietrza.
- dlugosé: 3 m;
- szeroko$¢: 28 cm.
Uwaga:
Nalezy korzysta¢ z folii dedykowanej do tego modelu zgrzewarki i dostepnej w ofercie BROWINu. W przypadku uzycia
innej folii zgrzewarka moze dziata¢ nieprawidtowo.
UWAGA! Pakowane produkty powinny by¢ suche. Urzadzenie nie posiada funkcji wysysania wody.
Opis produktu

o Panel sterowania modelu 320600

Przycisk zgrzewania
Przycisk automatycznego odsysania i zgrzewania

Pokrywa

Wskaznik zgrzewania| Przycisk Stop Wskaznik odsysania

Silikonowe noézki
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Parametry produktu

Model produktu 320600

Nazwa produktu Zgrzewarka prézniowa
Napigcie znamionowe 220 V~240V

Moc znamionowa 110W
Rozmiar produktu 39cmx155cm x 8cm

Opis funkcji produktu
Obstuga:
1. Przycisk 1: uruchomienie funkcji zgrzewania.
2. Przycisk 2: zakonczenie wszystkich funkgji, przejscie w tryb gotowosci.
3. Przycisk 3: uruchomienie funkcji odsysania i zgrzewania.
Dioda LED:
1. Zielona - funkcja odsysania.
2. Czerwona — funkcja zgrzewania.
Stan zasilania:
1. Nacisnij przycisk (1), drut oporowy rozgrzeje sie, czas zgrzewania: 5 s. W tym czasie czerwona dioda LED
Swieci sie. Urzgdzenie automatycznie przerwie obwdd, a dioda zgasnie.
2. Nacisniecie przycisku (3) uruchamia funkcje odsysania, swieci zielona dioda LED. Funkcja automatycznego

4



przetgczania zgrzewarki (odsysanie osigga okreslony poziom podcisnienia). Po przetaczeniu funkciji zgrzewania
zaswieci czerwona dioda LED, a zielona dioda zgasnie. Po zakohczeniu zgrzewania (po 5 sekundach)
wszystkie funkcje sg zatrzymywane i urzadzenie przechodzi w tryb gotowosci.

3. Miedzy zgrzewaniem kolejnych woreczkéw odczekaj 15 sekund.

4. Uzywaj specjalnych woreczkdéw, a gdy pakowana zywnos$¢ zajmuje dwie trzecie woreczka (o rozmiarach 28 cm
x 30 cm), zalecany jest czas pracy krotszy niz 25 sekund.

5. Nacisnij przycisk (2), aby zakonczy¢ wszystkie funkcje i wigczyc¢ tryb gotowosci.

Numeracja przyciskow

(1) (2) (3)

ZGRZEWANIE (1) STOP (2) ODSYSANIE & ZGRZEWANIE (3)

SPOSOB UZYTKOWANIA:
Doktadne zapoznanie si¢ z ponizszymi zaleceniami umozliwi wtasciwe korzystanie ze zgrzewarki i pozwoli cieszyc¢ sie
jej bezawaryjnym dziataniem przez diuzszy czas.

1.
2.
3.

8.
9.
10.
11.
12.
13.

14.

Wiacz zasilanie i otworz pokrywe.

Umies¢ brzeg rekawa foliowego w rowku zgrzewarki.

Opusc¢ pokrywe i zamknij naciskajac pokrywe po obu stronach tak, aby ustysze¢ klikniecie. Nacisnij przycisk (1)
funkcji zgrzewania woreczka. Powinna zapali¢ sie czerwona dioda, a nastepnie samoistnie wytaczyé, kiedy nastgpi
zgrzanie.

Kiedy zostanie zgrzany brzeg woreczka, nacisnij przyciski po bokach urzgdzenia, co spowoduje otwarcie sie
pokrywy.

Wyjmij zgrzany rekaw, a nastepnie dopasuj jego dtugos$¢ do pakowanego elementu.

Kiedy okreslisz odpowiednig dlugo$¢ woreczka, odchyl tylng prowadnice noza zgrzewarki i umies¢ folie miedzy
prowadnicg a plecami urzgdzenia.

Prowadnice ponownie zamknij dociskajac jg do plecow zgrzewarki, a nastepnie przeciggnij takg dtugosé rekawa
foliowego, jakg chcesz ucigt.

Szybkim i zdecydowanym ruchem, lekko dociskajgc, przejedz nozykiem wbudowanym w plastikowg prowadnice i
przetnij folie.

Kiedy masz juz ucietg odpowiednig dlugos¢ woreczka, umie$¢ w nim produkty (w ilosci nie przekraczajgcej ¥
pojemnosci woreczka).

Brzeg woreczka umies¢ w rowku zgrzewarki i zamknij pokrywe (punkt 3).

Nacisnij przycisk (3) funkcji automatycznego odsysania powietrza i zgrzewania. Zapali si¢ zielona dioda.

Po osiggnieciu zadanego cisnienia zielona dioda zmieni kolor na czerwony i uruchomione zostanie zgrzewanie.
Zgasniecie czerwonej diody sygnalizuje koniec odsysania.

Aby przerwagé, nacisnij przycisk Stop.

Nacisnij przyciski po obu stronach pokrywy, aby jg otworzy¢ — i wyjmij zgrzany woreczek.

Problemy i rozwigzania

Ponizej podano typowe problemy i sposoby ich rozwigzania

Objawy Nalezy sprawdzi¢:

Czy przewdd zasilajacy jest podtgczony do gniazdka.
Czy wtyczka nie jest uszkodzona.
Czy urzadzenie nie jest uzywane zbyt dlugo bez przerwy.

Urzgdzenie nie
dziata.

Czy woreczek nie jest zmiety lub nierébwno utozony — w razie potrzeby
prawidtowo utéz go w urzadzeniu.

Nie zgrzewa. Czy pokrywa jest prawidtowo zatrzasnieta.

Przytrzymaj przycisk i sprawdz czy dioda sie swieci.

Czy drut oporowy jest nieuszkodzony.

Czy brzeg woreczka jest prawidtowo wiozony do urzadzenia.
Czy woreczek nie jest zmiety — w razie potrzeby wyprostuj go.
Czy woreczki sg nieuszkodzone.

Czy woreczek nie jest przepetniony (powyzej 3/4 pojemnosci).
Czy odsysanie powietrza dziata.

Czy uzywane sg odpowiednie woreczki.

Czy zgrzew jest z obu stron nieuszkodzony.

Nie pakuje
prézniowo.
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Czy zawor prozniowy dziata.
Czy przerwa w zgrzewaniu wynosi 25 s.

Po pakowaniu
woreczki stopniowo
tracg szczelnosc.

Czy ostre przedmioty mozna przed pakowaniem prézniowym zapakowac
w zwyktg folie lub plastikowe opakowanie.

Jesli woreczek jest zbyt cienki, powietrze moze dosta¢ sie do jego
wnetrza.

Woreczki zawierajgce zywnos¢ mogag wydawac sie nieszczelne, gdyz
zywnos¢ wydziela gaz, co jest naturalnym procesem.

Uwagi dotyczace bezpieczenstwa
Zachowaj ostroznosc¢:

1. Plyny (woda, olej) mogg spowodowac awarie urzgdzenia. Dlatego tez wode usun z zywnosci za pomocg Scierki

kuchennej lub recznika papierowego. Mozesz tez opakowac produkty w folie spozywczg lub witozyé w
jednorazowy pojemnik.*
* Emitowany gaz powoduje pecznienie woreczka plastikowego.

2. Do pakowania prézniowego uzywaj specjalnie przeznaczonej do tego celu folii, dedykowanej do danego modelu

zgrzewarki.

Ostrzezenie

Urzadzenia moga uzywacé dzieci powyzej 8 roku zycia, pod nadzorem starszych lub po nauczeniu bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia. Urzgdzenie wolno jest czysci¢ dzieciom powyzej 8 roku zycia pod nadzorem
starszych. Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.
Urzadzenia moga uzywacé osoby uposledzone pod wzgledem fizycznym, sensorycznym lub umystowym oraz
osoby nie umiejgce go uzywaé, ale wytgcznie pod nadzorem lub po nauczeniu bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.

Aby unikngé niebezpieczenstwa, uszkodzony przewdd zasilajgcy musi wymieni¢ producent, jego serwis lub
podobnie wykwalifikowane osoby.

Nie dotykaj wtyczki mokrymi rekami.

Przed czyszczeniem urzgdzenia wyjmij wtyczke z gniazdka. Do czyszczenia uzywaj Scierki i stabego
detergentu.

Nie demontuj samodzielnie urzgdzenia. Urzadzenia uzywaj tylko zgodnie z przeznaczeniem.

Nie umieszczaj urzagdzenia w miejscach wilgotnych ani zapylonych, utrzymuj je w suchosci.

Korzystaj z odpowiedniego gniazda elektrycznego.

Urzadzenie chron przed wstrzgsami i uderzeniami.

Nie umieszczaj urzagdzenia w poblizu piecéw ani grzejnikow.

W przypadku nieuzywania lub podczas burzy odtgcz urzadzenie od pradu.

Nie nalezy podtgczac do gniazda wiecej niz jednego urzadzenia.

Pakowanie zywnosci zawierajgcej wode

Woda zawarta w zywnosci (zupach, przecierach itd.) moze zala¢ wnetrze urzadzenia i spowodowaé awarie. W
zwigzku z tym, przed pakowaniem prozniowym wytrzyj ptyny $cierkg, recznikiem papierowym lub zapakuj zywnos$¢
w folie spozywczg — albo wt6z do pojemnika jednorazowego. Mozesz rowniez lekko zamrozi¢ zywnos¢, aby utatwic
jej zapakowanie proézniowo.

Pakowanie zywnosci sypkiej

Zywnosé sypka (np. make) do pakowania prozniowego umie$é w woreczku plastikowym.

Pakowanie mniej Swiezych owocéw i warzyw

Mniej swieze warzywa i owoce (kruche i wilgotne, np. ogérki, dynie) wskutek cisnienia wewnetrznego wydzielajg
wode lub gaz, powodujgce puchniecie woreczka. Takich produktéw nie pakuj prézniowo.

Pakowanie zywnosci plynnej

Ptynnej zywnosci (zup, marynat itd.) nie pakuj prézniowo.

Pakowana prézniowo zywnosé (oprocz liofilizowanej)

Zywno$¢ zapakowang prézniowo (z wyjgtkiem liofilizowanej) umiesé w lodéwce lub zamrazarce.

Diugotrwata praca zgrzewarki

W razie przegrzania wytgcz urzgdzenie i odczekaj, by sie schtodzito.

Pakowanie goracej zywnosci

Goracag zywnos$¢ schiadzaj, aby unikng¢ oparzen podczas pakowania.

1.
2.
3.
4.,
5.
6.
7.
8.
9.
10.
11.

Uwagi

1.

2.

3.

4,

5.

6.

7.

8.

Przechowywanie zgrzewarki
Zamek pokrywy powinien by¢ otwarty.

Dodatkowe uwagi dot. pakowania prézniowego
Znaczniki linii zgrzewu powinny by¢ ciagte, w przeciwnym razie ponéw zgrzewanie (recznie/automatycznie). Odsysanie
i zgrzewanie wykonuj przy zamknietej pokrywie. Nieprawidtowe utozenie woreczka moze powodowaé nieszczelnosc i
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kontynuacje pracy pompy prozniowej. W takim przypadku zatrzymaj urzadzenie przyciskiem Stop.

Uwaga!
Kazde gospodarstwo jest uzytkownikiem sprzetu elektrycznego i elektronicznego, a co za tym idzie potencjalnym
wytworcg niebezpiecznego dla ludzi i sSrodowiska odpadu, z tytutu obecnosci w sprzecie niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Z drugiej strony zuzyty sprzet to cenny material, z ktérego mozemy odzyskac
surowce takie jak miedz, cyna, szkto, zelazo i inne.
Symbol przekreslonego kosza na $mieci umieszczany na sprzecie, opakowaniu lub dokumentach do niego
E dotgczonych oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucaé tgcznie z innymi odpadami. Oznakowanie oznacza
jednoczesnie, ze sprzet zostat wprowadzony do obrotu po dniu 13 sierpnia 2005 r.
Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiérki w celu wtasciwego jego
przetworzenia. Informacje o dostepnym systemie zbierania zuzytego sprzetu elektrycznego mozna znalez¢ w punkcie
informacyjnym sklepu oraz w urzedzie miasta/gminy. Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia!

USER MANUAL
VACUUM SEALER

A vacuum sealer for food, intended for sealing knurled sleeves/film with max. width of 28 cm. This multifunctional
device allows not only to extend the freshness of food products and the meals prepared, but also to prepare meals using
the sous-vide method, i.e., in the vacuum. It is a technique of cooking meat, fish and other food products in vacuum
sealed airtight plastic bags (in water or steam bath) - in a temperature that does not exceed 100°C. This sealer enables
sealing bags that will also be excellent for preparing matured meat and dry curing of meat (speeding up the preparation
process). Vacuum packing will allow you to extend the lifetime of food products and will secure them again changes in
humidity and transfer of aromas, as well as stop the growth of aerobic bacteria.

Please familiarise yourself thoroughly with this manual prior to using the device and keep it for future reference.
The set includes:
1. Avacuum sealer with a space for hiding the cable, and with anti-slip feet. Cable length: 140 cm,
- the back flap of the device features a built-in knife for cutting film.
2. Knurled film — featuring a deep embossed pattern designed for quicker and more convenient air removal.
- length: 3 m;
- width: 28 cm.
Note:
We recommend using the film dedicated for this sealer model, available in the offer of BROWIN. In the event of using a
different type of film, the sealer may not work correctly.
NOTE! The products packed should be dry. The device does not remove water.
Product description
s Control panel of the 320600 model

Sealing start button
Automatic air removal and sealing button

Cover

Sealing indicator Stop button Air removal indicator

Silicone feet 7



e Interior of the 320600 model
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Product parameters

Product model 320600
Product name Vacuum sealer
Rated voltage 220 V~240V
Rated power 110W

Product size 39cmx 15.5cm x 8 cm

Description of product’s functions
Operation:
1. Button 1: starting the sealing function.
2. Button 2: finishing all functions, going into standby mode.
3. Button 3: starting the air removal and sealing function.
LED light:
1. Green — air removal function.
2. Red - sealing function.

Power supply status:
1. Press the button (1), the resistance wire will heat up. Sealing time: 5 s. During sealing the red LED light is
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lit. The device will break the circuit automatically, and the LED light will go out.

2. Pressing the button (3) enables the air removal functions. The green LED light will become lit. Automatic
sealer switching function (a specific vacuum level is achieved in air removal). After the sealing functions is
switched, the red LED light will become lit, while the green one will go out. Once the sealing is finished (after
5 seconds), all the functions are stopped, and the devices goes into the standby mode.

3. Always wait 15 seconds before sealing the next bag.

4. Use special bags, and when the food packed takes two thirds of a bag (having the size of 28 cm x 30 cm),
it is recommended for the device to work for less than 25 seconds.

5. Press the button (2) to finish all the functions and activate the standby mode.

Button numbering

SEALING (1) STOP (2) AIR REMOVAL AND SEALING (3)

HOW TO USE:
Familiarising yourself thoroughly with the recommendations below will enable using the sealer properly and enjoy its
faultless functioning for a longer time.

1.
2.
3.
4.
5.
6

7.

8.
9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Switch the power on and open the cover.

Place the edge of the film sleeve in the sealer’s groove.

Close the cover and lock it by pressing it on both sides until you hear a click. Press the button (1) of the bag
sealing function. A red LED light should become lit, and then it should go out once the sealing is complete.
Once the bag’s edge is sealed, press the buttons on the sides of the device in order to unlock the cover.
Remove the sleeve sealed and then adjust its length to the element being packed.

Once you choose the right length of the bag, draw aside the rear guide of the sealer’s knife, and place the film
between the guide and the back of the device.

Close the guide again by pressing it to the back of the sealer and then pull through the length of the film sleeve
than you want to cut off.

With a quick and decisive move, pressing gently, slide the knife built into the plastic guide and cut the film.
Once you have the right length of the bag cut off, place products inside of it (in the amount that does not
exceed ¥ of the bag’s capacity).

Place the edge of the bag in the sealer’s groove and close the cover (step 3).

Press the button (3) of the automatic air removal and sealing function. The green LED light will become lit.
After the set pressure is achieved, the green LED light will turn red, and the sealing starts.

Once the red LED light goes out, the air removal process is finished.

In order to stop the process, press the Stop button.

Press the buttons on both sides of the cover in order to open it and remove the sealed bag.

Problems and solutions
The list of common problems and solutions to them is provided below.

Symptoms What to check:

The device is not
working.

Whether the power supply cable is plugged into the mains socket.
Whether the plug is not damaged.
Whether the device has not been used too long without a break.

The device does not

Whether the bag is not crumpled or placed in uneven manner — adjust its
placement in the device if necessary.

Whether the cover is shut properly.

Hold the button and check whether the LED light becomes lit.

Whether the resistance wire is undamaged.

seal.

The device does not
vacuum seal.

Whether the bag’s edge is put correctly into the device.
Whether the bag is not crumpled — straighten it out if necessary.
Whether the bags are undamaged.

Whether the bag is not overfilled (above 3/4 of capacity).
Whether the air removal works.

Whether appropriate bags are used.

Whether the seam is undamaged on both sides.
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Whether the vacuum valve works.
Whether the break between two subsequent sealing actions is at least 25
seconds.

The bags lose their packaging prior to vacuum packing.
tightness gradually If the bag is too thin, the air may penetrate it.
after packing. The bags with food may appear to have lost their tightness as a result of

Whether the sharp objects can be packed into standard foil or plastic

gas being released from food, which is a natural process.

Comments on safety
Remain cautious:

1. Liquids (water, oil) maybe cause the device to malfunction. In view of that, remove water from food using a
kitchen cloth or a paper towel. You can also pack the products into food packaging film or into a disposable
container. *The gas released will make the plastic bag bulge.

2. For vacuum packing, use the special film dedicated to a given sealer model.

Warning

1. The device may be used by children above the age of 8 if supervised by adults or taught how to use the device
safely. The device may be cleaned by children above the age of 8 if supervised by adults. Keep the device and
its power supply cable out of reach of children below the age of 8.

2. The device can be used by physically, sensorially, or mentally disabled persons, as well as persons untrained
in using it, but only under supervision or after being taught how to use the device safely.

a. ltis forbidden to let the children use the device as a toy.

3. Inorder to avoid danger, a damaged power supply cable has to be replaced by the manufacturer, their support
service, or similarly qualified persons.

4. Never touch the plug with wet hands.

5. Before cleaning the device, remove the plug from the socket. For cleaning, use a cloth and a mild detergent.

6. Do not disassembly the device on your own. Always use the device in line with its intended use.

7. Do not place the device in humid or dusty places and keep it dry.

8. Use an appropriate electric socket.

9. Protect the device against shock and impact.

10. Do not place the device near ovens or heaters.

11. When not using the device or during a storm, disconnect the device from the mains. Do not connect more than
one device into a single socket.

Comments

1. Packing food that contains water
The water contained in food (soups, purées, etc.) may flood the interior of the device and cause it to malfunction.
In relation to that, wipe any liquids with a cloth or a paper towel, pack the food into food packaging film, or pack
the food into a disposable container prior to vacuum sealing. You may also freeze the food slightly in order to
make it easier to vacuum pack.

2. Packing loose food
Loose food (e.g., flour) should be put into a plastic bag prior to vacuum sealing.

3. Packing of less fresh fruit and vegetables
Less fresh fruit and vegetables (tender and moist, e.g., cucumbers, pumpkins) release water or gas as a result
of internal pressure, leading to swelling of the bag. Do not vacuum pack such products.

4. Packing of liquid food
Do not vacuum pack liquid food (soups, marinades, etc.).

5. Vacuum packed food (other than freeze-dried)

Place vacuum packed food (other than freeze-dried) in a refrigerator or a freezer.

6. Long operation of the sealer
In the even of overheating, turn the device off and wait for it to cool down.

7. Packing of hot food
Let the hot food cool down in order to avoid scalding yourself during packing.

8. Storage of the sealer

The cover lock should be open.

Additional notes regarding vacuum packing

The sealing line markers should be continuous. If they are not, repeated the sealing (manually/automatically). Perform
air removal and sealing with the cover closed. If the bag is placed incorrectly, this may lead to lack of tightness and
continued vacuum pump operation. In such an event, stop the device using the Stop button.
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Note!
Every household uses electrical and electronic equipment and, therefore, is a potential producer of waste that is hazardous to people
and the environment due to presence of hazardous substances, mixtures, and constituents in the equipment. On the other hand,
waste equipment constitutes valuable material from which raw materials such as copper, tin, glass, iron, etc. can be recovered.
The symbol of a crossed out rubbish bin placed on equipment, packaging, or accompanying documents means that the
product must not be disposed of together with other waste. Such a marking means at the same time that the equipment
was placed on the market after 13th of August 2005. The user is obligated to provide waste equipment to the designated
waste collection point for appropriate processing. You can find information on the available system for collecting waste
electrical equipment at a given store’s enquiry point and at the city hall/municipal office. Proper handling of waste equipment prevents
negative consequences for the natural environment and human health!

BEDIENUNGSANLEITUNG
Vakuumiergerat

Vakuumiergerat fir Lebensmittel fir das Verschweil3en von strukturierten Folien/Beuteln von einer maximalen
Breite von 28 cm. Dieses Multifunktionsgerat erlaubt nicht nur die Haltbarkeit von Lebensmitteln zu verlangern, sondern
sie auch fir das Sous-Vide-Kochen vorzubereiten. Das eine Technik des Kochens von Fleisch, Fisch und anderen
Lebensmitteln in vakuumverschlossenen Plastikbeuteln (im Wasser- oder Dampfbad) bei einer Temperatur, die 100°C
nicht Ubersteigt. Das Vakuumiergerat ermdglicht auch das Verschweilen von Beuteln, die sich hervorragend beim
Zubereiten von reifenden Trockenwirsten und Trockenpdkeln von Fleisch (was die Zubereitungsdauer verkirzt)
bewahren werden. Das Vakuum-Verpacken erlaubt es, die Haltbarkeit der Lebensmittel zu verlangern, sichert sie vor
Feuchtigkeitsverdnderungen und dem Ubergehen von Aromen sowie hemmt die Entwicklung von aeroben
Bakterien.Vor dem Gebrauch dieses Gerats genau mit der Gebrauchsanleitung bekannt machen und sie zum Einsehen
aufbewahren.

Das Set enthilt:
1. Ein Vakuumiergerat mit Platz fir das Hineinlegen des Kabels und rutschfesten FliRen — Kabellange: 140 cm;
- in der hinteren Klappe des Gerats ein eingebautes Messer zum Abschneiden der Folie.
2. Strukturierte Folie, mit einem tief eingepragten Muster fir ein bequemeres und schnelleres Absaugen der Luft.
- Lange: 3 m;
- Breite: 28 cm.
Achtung:
Es muss eine Folie verwendet werden, die speziell fir dieses Vakuumiergerat bestimmt und im Angebot von BROWIN
erhaltlich ist. Bei Verwendung einer anderen Folie kann das Gerat nicht ordnungsgemaf arbeiten.
ACHTUNG! Die zu verpackenden Produkte sollten trocken sein. Das Gerdt verfiigt iiber keine
Wasserabsaugfunktion.

Produktbeschreibung
¢ Steuereinheit des Modells 320600

Verschweildtaste

Taste des automatischen Absaugens und
Vergchweillens

Deckel

Verschweilanzeige Btopp-Taste

SilikonfulRe



e Innere des Modells 320600

Linker Arm des Verpackers
Verschluss Rechter
Verschluss
Verschweil Grenzlinie des Beutels
Streifen Mindung fir die
; eingepumpte Luft
Linke
Offnungs-
Taste / \
’ : . Recht
| Vergchwelfs- Begrenzlinie VerschweiRs O?rc y Tast
T Streifen aus Plastik treifen nungs-taste

e Hinterer Teil des Modells 320600

Flhrungsleiste fur die Trennung des

Armels
N
Parameter des Produkts
Modell des Produkts 320600
Name des Produkts Vakuumiergerat
Betriebsspannung 220 V~240V
Nennleistung 110W
Abmessungen des 39cmx 155cm x 8 cm
Produkts

Beschreibung der Funktionen des Produkts
Bedienung:
1. Taste 1: Starten der Verschweilfunktion
2. Taste 2: Beenden aller Funktionen, Ubergang in den Standby-Modus
3. Taste 3: Starten der Absaug- und Verschweil3funktion
LED-Diode:
1. Grun — Absaugfunktion
2. Rot — Verschweif¥funktion
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Versorgungszustand:

1. Taste driicken (1), der Widerstandsdraht erwarmt sich, Verschweilldauer: 5 Sekunden. Wahrenddessen
leuchtet die rote LED-Diode. Das Gerat wird den Stromkreis automatisch unterbrechen und die Diode
erlischt.

2. Das Drucken der Taste (3) schaltet die Absaugfunktion ein, die griine LED-Diode leuchtet. Funktion des
automatischen Umschaltens des Vakuumiergerats (das Absaugen erreicht einen bestimmten Unterdruck).
Nach dem Umschalten der Verschweifl3funktion leuchtet die rote LED-Diode auf und die griine Diode
erlischt. Nach Beenden des Verschweiflens (nach 5 Sekunden) werden alle Funktionen gestoppt und das
Gerat geht in den Standby-Modus uber.

3. Zwischen dem Verschweil’en von zwei aufeinanderfolgenden Beuteln 15 Sekunden lang warten.

4. Spezielle Beutel verwenden und wenn die zu verpackenden Lebensmittel 2/3 des Beutels (von den
Abmessungen von 28 cm x 30 cm) einnehmen, wird eine kirzere Betriebsdauer als 25 Sekunden
empfohlen.

5. Taste (2) driicken, um alle Funktionen zu beenden und den Standby-Modus einzuschalten.

Nummerierung der Tasten

VERSCHWEISSEN (1) STOPP (2) ABSAUGEN & VERSCHWEISSEN (3)

VERWENDUNGSWEISE:
Das Bekanntmachen mit den unten stehenden Empfehlungen wird es ermdglichen, das Vakuumiergerat korrekt,
stérungsfrei und lang zu nutzen.

1.
2.
3.

9.

10.
11.

12.
13.

14.
15.

Einschalten und Deckel &ffnen.

Den Rand des Folienarmels in der Rille des Vakuumiergerats platzieren.

Den Deckel senken und an beiden Seiten andriicken bis ein Klicklaut ertont. Taste (1) der Verschweif3funktion
drucken. Es sollte eine rote Diode aufleuchten und dann von selbst erléschen, wenn das VerschweilRen beendet
ist.

Wenn der Rand des Beutels verschweilt ist, die Tasten an den Seiten driicken, was den Deckel 6ffnet.

Den verschweilten Armel herausnehmen und dann seine Lénge an das zu verpackende Element anpassen.
Nach der Bestimmung der entsprechenden Lange des Beutels die hintere Fihrungsleiste des Messers des
Vakuumiergerats zuriickbiegen und die Folie zwischen der Fuhrungsleiste und der Ruckseite des Gerats
platzieren.

Die FUhrungsleiste erneut, mittels Andricken an die Rickseite des Vakuumiergerats, schlieen und solch eine
Lange des Foliendrmels herausziehen, die Sie abschneiden wollen.

Schnell und unter leichtem Druck mit dem Messer, das in die Plastikfihrungsschiene eingebaut ist, Uber die
Folie druberfahren und sie abschneiden.

Wenn eine entsprechende Lange des Beutels abgeschnitten ist, die Produkte im Beutel platzieren (max. % des
Fassungsvermoégens des Beutels).

Den Rand des Beutels in der Rille des Vakuumiergerats platzieren und den Deckeln schlieen (Punkt 3).

Die Taste (3) der Funktion des automatischen Absaugens und Verschweil3ens driicken. Die grine Diode
leuchtet auf.

Nach Erreichen des Solldrucks andert die Diode ihre Farbe von Griin zu Rot und das Verschwei3en wird
eingeschaltet.

Das Erléschen der roten Diode signalisiert des Ende des Absaugens.

Um den Beutel herauszunehmen, die Stopptaste driicken.

Die Tasten an beiden Seiten des Deckels dricken, um ihn zu 6ffnen und den verschweillen Beutel
herauszunehmen.

Probleme und L6sungen
Unten werden typische Probleme und deren Lésungsweisen angefiihrt:

Anzeichen Priifen:
. Ist das Stromversorgungskabel an den Steckplatz angeschlossen.
Das Gerat Ist der Stecker defekt.
funktioniert nicht. Wird das Gerat zu lange ohne Pause verwendet.
Die Beutel werden Ist der Beutel zusammengeknillt oder ungleichmaRig draufgelegt —
nicht verschweif3t. eventuell korrekt im Gerat platzieren.
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Ist der Deckel korrekt geschlossen.
Taste halten und priifen, ob die Diode leuchtet.
Ist der Widerstandsdraht beschadigt.

Der Beutel ist wurde Ist der Beutel Uberfillt (mehr als 3/4 seines Fassungsvermogens).
nicht luftdicht Funktioniert das Absaugen der Luft.
verschlossen. Werden geeignete Beutel verwendet.

Wurde der Rand des Beutels korrekt ins Gerat hineingelegt.
Ist der Beutel zusammengekniillt — eventuell begradigen.
Sind die Beutel beschadigt.

Ist die SchweilRnaht auf beiden Seiten beschadigt.
Funktioniert das Vakuumventil.
Betragt die Pause zwischen den Verschweillvorgangen 25 Sekunden.

Nach den Verpacken gewohnliche Folie oder eine Plastikverpackung verpackt werden.
werden die Beutel Wenn der Beutel zu diinn ist, kann Luft in sein Inneres gelangen.
langsam undicht. Beutel, die Lebensmittel enthalten, konnen luftundicht erscheinen, weil

Kénnen scharfe Gegenstande vor der Vakuum-Verpackung in

Lebensmittel Gase ausscheiden, was ein natlrlicher Prozess ist.

Sicherheitshinweise
Vorsicht walten lassen:

1. Flussigkeiten (Wasser, Ol) kénnen Betriebsstérungen des Geréats verursachen. Deshalb Wasser von den
Lebensmitteln mit einem Kiichenlappen oder Papierhandtuch entfernen. Die Produkte auch kénnen auch mit
Lebensmittelfolie oder in einem Einwegbehalter abgepackt werden. Das ausgeschiedene Gas bewirkt aus
Aufquellen des Plastikbeutels.

2. Fur das Vakuumverpacken eine speziell dafiir bestimmte Folie fir das jeweilige Modell des Vakuumiergerats
verwenden.

Warnung

1. Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren, unter Aufsicht von Alteren oder nach Erlernen der sicheren Benutzung
verwendet werden. Das Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren unter Aufsicht von Alteren benutzt werden. Das
Gerat und sein Stromversorgungskabel fern von Kindern unter 8 Jahren aufbewahren.

2. Das Gerét sollte nicht von Personen, die korperlich, geistig oder sensorisch behindert sind sowie von Personen,
die kein entsprechendes Wissen und keine Erfahrung haben, bedient werden, es sei denn, dass die Benutzung
des Gerats unter Aufsicht und Anleitung geschieht.

a. Das Gerat ist nicht als Kinderspielzeug geeignet.

3. Zur Vermeidung von Gefahren, muss das beschadigte Stromversorgungskabel vom Produzenten, dem Service
des Produzenten oder Personen mit entsprechenden Qualifikationen ausgewechselt werden.

4. Den Stecker nicht mit nassen Handen auswechseln.

5. Vor Reinigung des Gerats den Stecker aus dem Steckplatz herausziehen. Fir die Reinigung einen Lappen und
ein schwaches Detergens benutzen.

6. Das Gerat nicht selbstandig demontieren. Das Gerat nicht bestimmungsgeman benutzen.

7. Das Gerat nicht an feuchten oder staubigen Orten aufbewahren, es trocken halten.

8. Eine passende Steckdose verwenden.

9. Das Gerat vor Erschitterungen und Schlagen schitzen.

10. Das Gerit nicht in der Ndhe von Ofen und Heizkérpern aufbewahren.

11. Bei Nichtverwendung oder Sturm das Gerat vom Strom trennen. An den Steckplatz nicht mehr als ein Gerat
anschlief3en.

Anmerkungen
1. Verpackung von Lebensmitteln, die Wasser enthalten

In Lebensmitteln (z. B. Suppen, Breien usw.) enthaltenes Wasser kann das Innere des Geréats Ubergie3en und eine

Betriebsstorung verursachen. Deshalb ist es wichtig, die Flussigkeit vor dem Vakuumverpacken mit einem Lappen,

einem Papierhandtuch wegzuwischen oder die Lebensmittel in Lebensmittelfolie zu verpacken oder sie in einen

Einwegbehalter hineinzulegen. Sie kdnnen die Lebensmittel auch leicht einfrieren, um ihr Vakuumverpacken zu

erleichtern.

2. Verpackung frei flieBenden Lebensmitteln
Frei flieRende Lebensmittel (z. B. Mehl) in einem Plastikbeutel platzieren, um sie luftdicht zu verpacken.
3. Verpacken von weniger frischen Obst und Gemiise
Weniger frisches Obst und Gemise sondert aufgrund von Innendruck Wasser oder Gas ab, was ein Aufquellen
des Beutels bewirkt. Solche Produkte diirfen nicht luftdicht verpackt werden.
4. Verpackung flissigen Lebensmitteln
Flissige Lebensmittel (z. B. Suppen, Marinaden usw.) durfen nicht luftdicht verpackt werden.
5. Luftdicht verpackte Lebensmittel (auBer gefriergetrocknete Lebensmittel)
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Luftdicht verpackte Lebensmittel (aufRer gefriergetrocknete Lebensmittel) im Kiihischrank oder der Tiefklhltruhe
platzieren.
6. Lange Arbeit des Vakuumiergerats
Im Fall der Uberhitzung das Geréat abschalten und warten bis es abgekdihlt ist.
7. Verpackung heiRen Lebensmitteln
HeilRe Lebensmittel kiihlen, um Verbrihungen beim Verpacken zu vermeiden.
8. Aufbewahrung des Vakuumiergerits
Der Verschluss des Deckels sollte gedffnet sein.

Zusatzliche Anmerkungen zum Vakuum-Verpacken

Die Verschweildlinien sollten  kontinuierlich  verlaufen, andernfalls das Verschweilen wiederholen
(manuell/automatisch). Das Absaugen und Verschwei’en bei geschlossenem Deckel durchfiihren. Ein nicht
ordnungsgemales Hineinlegen des Beutels kann Undichtheit und eine Fortsetzung der Arbeit der Vakuumpumpe
bewirken. In solch einem Fall das Gerat mit der Stopp-Taste anhalten.

Achtung!

In jedem Haushalt werden elektrische und elektronische Gerate benutzt und somit Abfllle erzeugt, die fir Mensch und Umwelt,
aufgrund der in den Geraten enthaltenen gefahrlichen Substanzen, Mischungen und Bestandteile, gefahrlich sind. Andererseits sind
verbrauchte Gerate kostbares Material, aus dem solche Rohstoffe wie Kupfer, Zinn, Glas, Eisen und Anderes zurlickgewonnen
werden kann.

Das Symbol des durchgestrichenen Miilleimers auf Geraten, Verpackungen und beigefligten Dokumenten bedeutet, dass das Produkt

nicht zusammen mit anderen Abfillen weggeworfen werden darf. Dieses Zeichen bedeutet auch, dass solch ein Geréat nach

dem 13. August 2005 in den Warenverkehr gebracht wurde.

Der Benutzer hat die Pflicht verbrauchte Gerate an einen entsprechenden Sammelpunkt zu bringen, damit sie
ordnungsgemal verwertet werden. Informationen Uber das System des Sammelns von verbrauchten Elektrogeraten sind im Info-
Punkt des Geschafts oder im Gemeindeamt zu finden. Ein ordnungsgemaRer Umgang mit verbrauchten Geraten verhindert negative
Auswirkungen auf die Umwelt und auf die menschliche Gesundheit!

PYKOBOACTBO MO 3KCNNYATALUAN
BAKYYMHAA YNAKOBOYHAA MALLUNHA

BakyymHas wMawuvHa [gns ynakoBkM MNULLEBbLIX MPOAYKTOB MpedHasHavyeHa [Anis CBapku MONETHON
NNeHKW/pyKkaBoB LLUMPUHON Makc. 28 CM. OTO MHOrO(YHKLIMOHANbHOE YCTPOMCTBO MO3BONSAET HE TOMbKO NpoareBaTb
CBEXeCTb NPOAYKTOB U roToBbIX 6Mt04, HO U roToBUTL OMtoga MeTogom sous-vide, TO ecTb B Bakyyme”. OTO TeXHUKa
NMPUroTOBMNEHMS MsCa, PbiObl U OPYrUX MULLEBBLIX MPOAYKTOB B rEPMETUYHbIX, BaKyyMHbIX MAAcTUKOBbLIX MakeTax (Ha
BOAsIHOM 1nu napoBoli 6aHe) npu Temnepatype He Bbiwe 100°C. YnakoBoYHas MalunHa Nno3BosisieT cBapuBaTh NakeThl,
KOTOpblE TaKXKe OTMMYHO MOAXOAAT ANs NPUrOTOBIEHUS O0O3PEBAIOLLEro Msica M nocona Msca BCYXyl (YTO ycKopsieT
NpoLecc NPUroTOBIIEHNS).

BakyymMHas ynakoBka MO3BOMsieT NPOASIUTL CPOK XpaHEHUsl MULLEBbLIX NPOAYKTOB, 3allMLiaeT UX OT nepenagoB
BMaXHOCTW 1 NMPOHMKHOBEHWS MOCTOPOHHUX 3anaxoB, TOPMO3UT POCT aspObHbIX GaKkTepui.

Mepen ncnonb3oBaHMEM YCTPOUCTBA BHUMATESNBHO NPOYTUTE 3TO PYKOBOACTBO M COXpaHUTE €ro Anst UCNonb3oBaHUs
B OyayLiem.

B HaGop BxoaAT:

1. BakyyMHasi ynakoBO4Hasi MallMHa, CHabXXeHHash MecToM AN XpaHeHus Kabensi U He CKOMb3sLMe HOXKW -
AnnHa kabens: 140 cwm:
- B 3aHeWN KpblLLKe YCTPOWCTBA BCTPOEH HOX ANs OTPE3aHWs MIEHKN.
2. MorneTHasa nneHka, MMmetowasi rryookun penbed LWTaMnoBk4, paspaboTaHHbIn ans 6onee ynoGHoOro wm
ObICTPOro oTcacbiBaHNs BO3ayxa.
- AnnHa: 3 m;
- WnpwuHa: 28 cm.
MpumeyvaHue:
CnepyeT wucnonb3oBaTb MfeHKY, pPEeKOMEHAyemyl Ans 3TOW MOAenu YNakoBOYHOM MalUuHbl M AOCTYMHYH B
npeanoxexdun BROWIN. B cnydae wcnonb3oBaHuWsi ApYrov MIeHKM YnakoBOYHash MallvHka MOXeT pabotatb
HenpasBuWIbHO.
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NMPUMEYAHMUE! YnakoBbiBaeMble NPOAYKTbI AOMKHbI ObITb CyXuMu. YCTPOMCTBO He uMeeT (YHKUUU
oTcacbiBaHMsA BoAbl.

OnucaHue uspenus
« [laHenb ynpaBneHus moaenu 320600

KHonka cBapku

KHonka aBTOMaTM4YeCKOoro oTcachliBaHUs 1 CBapkKu

Kpblwka

Mugukatop ceapkn KrHonka Cton MHaukaTop oTcacbiBaHUs

CUWNNKOHOBbIE HOXKM

e BHyTpeHHee npocTpaHcTBO Moaenu 320600

lMne4o ynakoBOYHOrO YCTPONCTBA
JleBag 3allenka

MpaBas
3allenka
CeapuBatoLLa
51 nonoca
Bbixoa
oTcacbiBaemor
0 BO3gyxa

JleBas kHomMka

OTKPbITUSA /V

¢ [NMpaBasi kKHoMNKa
| CeapuBamWas  Mpacrukosas Harpesaten P
- nonoca OTKpbITUSA
! orpaHu4nTEnbH bHasa fIeHTa
asi NMnHNSA
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e Twun mopenu 320600

Hanpagnsiowas Hoxa ans oTaeneHns

pykaBa
2
MapameTpbl usgenusa
Mopenb nsgenus 320600
HanmeHoBaHue nspenus BakyyMHas ynakoBoYHas maluMHa
HomunHanbHoe 220 B~240 B
HanpsbkeHne
HomuHanbHasi MOLLHOCTb 110 BT
Paamep nsgenuvs 39cmx155cmx8cm

OnucaHue dyHKUUN nspenus

Okcnnyatauus:
1. KHonka 1: BkntoyeHvne yHKLUN CBapKK.
2. KHonka 2: 3aBeplueHue Bcex (PyHKUNIA, NePexos B PEXUM rOTOBHOCTH.
3. KHonka 3: BkntoveHne yHKUMM OTCaCbiBaHUSA U CBapPKMU.

CeeTtoavoa;

1. 3eneHbin - PyHKUUS OTCaCkIBaHUS.
2. KpacHbIi - DyHKLMSA CBApPKK.

CocTtosiHMe nuTaHus:

1.

2.

Haxmute kHonky (1), BpalyaloLlasaca NpoBorioka pasorpeeTcs, BpemMs cBapku: 5 ¢. B aTo Bpems kpacHbIn
cBeToamno[ CBeTUTCH. YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKN Pa3OMKHET Lenb, a CBeToano noracHer.

Haxatvem kHonku (3) BKMoyaeTca OyHKUMSA OTCacbiBaHUSA, CBETUTCH 3eneHbld cBetoauon. PyHkuua
aBTOMAaTUYECKOro NepekniovYeHns yrnakoBo4YHON MalUVHbI (BCacbliBaHWe JOCTUraeT onpeaeneHHoro ypoBHS
Bakyyma). [locne nepeknioyeHnsa pexmma CBapku 3aropuTCst KpacHbIi CBETOAMOL, @ 3efeHbli NoracHeT.
Mo okoHuaHun cBapku (5 cekyHA) Bce (YHKLMU OCTaHaBMMBAKTCHA, U YCTPONUCTBO MEPEXOAUT B PEXUM
OXnagaHus.

Mexay cBapkov ouepeHbIxX NakeToB crieqyeT nogoxaaTe 15 cekyHa.

VMcnonb3yiTe cneuuanbHble MakeTbl, MU KOrga YyrnakoBaHHble MPOAYKTbI 3aHMMAlT [Be TPeTu naketa
(pasamepomM 28 cm x 30 cm), pekomeHayemMoe BpeMsi paboTbl cocTaBnsieT MeHee 25 cekyHA.

HaxxMmTe KHOMKy (2), 4TOObl BBINTY M3 BCEX DYHKLMIA U MEPENATU B PEXUM OXMUAAHUS.

Hymepauyma KHONOK

(1) (2) (3)

CBAPKA (1) CTOI (2) OTCACbIBAHVE & CBAPKA (3)
17



CIMNOCOB 3KCINNYATALUN:
MoppobHoe 0O3HAKOMMEHWE C HMXeYKa3aHHbIMW  peKOMeHAauMAMM MO3BONUT MNpPaBUIbHO  3KCMyaTUpOBaTb
YMNaKkoBOYHYIO MaLUMHY U NOMNy4aTb yOOBONbLCTBME OT ee 6e3aBapuiHon paboTbl B TedeHe AONroro BpeMeHu.

1.
2.
3.

10.
11.

12.
13.

14.

BkntounTte nutaHue n OTKPOWTE KPbILLKY.

MomecTute Kpam NNEHOYHOro pyKaBa B KaHABKY YNaKOBOYHOW MaLUVHbI.

OnycTnTe KpbILLKY M 3aKPOWTE KPbILLKY, HaAaBnmMBasa Ha Hee Tak, YToObl Npo3Byyan LWwen4ok. HaxmuTe KHOmMKy
(1) byHKUMK cBapkn nakeTa. KpacHbli cBETOAMOL OOMKEH 3aropeTbCs, a 3aTeM NoracHyTb NPU HarpeBaHuu.
Korga kpai naketa OyaeT cBapeH, HaXXMUTE KHOMKKU MO GokaM yCTPOMCTBA, YTOObI OTKPbITb KPbILLKY.

BbiHbTE CBapeHHbIN pykaB 1 OTPErynMpymnTe ero AfIMHy COOTBETCTBEHHO YNakoBbLIBAEMOMY MaTepuarny.

Koroa Bbl onpegenute COOTBETCTBYIOLLYHO OJIMHY MakeTa, OTKIOHWTE 3afHIo HamnpaBnSAloLWyl HOXa
YyNaKoBOYHOW MalUVHbl ¥ MOMECTUTE MIEHKY MeXAY HanpasnsoLwWwen 1 nnevyamMmm ycTponcTBea.

CHoBa 3aKkponTe HanpaBnfALYl, MpUXaB ee K 3adHen 4acTu YNakoBOYHOW MalUWHbI, a 3aTeM BbITSHUTE
MIEHOYHbIVM pyKaB Ha Takylo ANVHY, KaKylo Bbl XOTUTE OTpe3aThb.

BbICTPbIM 1 pelunTenbHbIM ABMXKEHUEM, Crerka Hagasnmeasg, NPOBEANTE HOXOM, BCTPOEHHbIM B NIACTUKOBYHO
HaNpaBnsoLLYI0, U pas3pexXbTe MMEHKY.

Korga Bbl oTpexeTe nakeT COOTBETCTBYWOLLEN ANMHbI, MOMECTUTE B HEM MpPOAyKTbl (B KonuyecTBe, He
npeBbIIaolWeM ¥, eMKOCTU nakeTa).

BcTaBbTe Kpal nakeTa B KaHaBKy yNnakoBOYHOW MaLUMHbI 1 3aKPONTE KPbILLKY (ToYka 3).

Haxmute kHomky (3) dyHKUMM aBTOMATMUYECKOro OTCacbhiBaHWs BO34yXa M CBapku. 3aropuTtcsl 3eneHbin
csBeToamos.

lMocne QOCTUXEeHMS yCTaHOBNEHHOTO AaBMNEHWS 3€MEHbIi CMEHUT LIBET HA KPACHbIV W BKITKOYMTCS CBapka.
Korga KpacHbIl CBETOAMOA NOracHeT, CBapka 3akoH4MTCA. YToObl npepBaTb NMPOLIECC, HAXXMUTE KHOMKY
cTorn.

HaxxMmTe kHOMKM Ha 06enx CTOPOHaXx KpbILLKK, YTOObI OTKPLITL €€, Y BbIHbTE CBAPEHHbIN NakKeT.

Mpobnemsbl 1 peweHns
TunnyHble npobnembl 1 cNocobbl UX peLleHnst

CuMnTOMBI CnepyeT npoBepUTh:
. MopkntoyeH Ny ceTeBon kabenb K po3eTke.
YCTpOICTBO He He noBpexzaeHa nu LTencenbHas BUMKA.
paboraer. He 1cnonb30Banoch Nn YCTPONCTBO CAMLLIKOM AoMro 6e3 nepepbia.
He wv3MAT N nakeT unyM HEPOBHO YIOXEH - MNpu HeobXxoauMocTw
NpPaBuUIIbHO YNOXUTb €0 B YCTPOWCTBE.
He capuBaer. lMpaBunbHO NK 3aLLenkHyTa KpblILLKa.
MpuaepXnTe KHOMKY U NPOBEPbLTE, FOPUT NN CBETOAMOL.
He noBpexaeHa nu onopHasi NpoBoJioKa.
lMpaBunbHO K Kpawn NakeTa BCTaBrEH B YCTPOUCTBO.
He n3msaT nu naket - Npu He06XOOUMOCTU BbIPOBHSANTE €ro.
He noBpexaeHbl Ny nakeTbl.
He ynakoBbiBaeT He nepenonHeH nu nakeTt (cBblwe 3/4 eMKOCTH).
BaKyyMHbIM PaboTaeT nu oTcacbiBaHve BO3ayxa.
cnocobom. Mcnonb3yloTca N COOTBETCTBYIOLLNE MAKETHI.
He noBpexaeH nu wos ¢ 06enx CTOpoH.
PaboTaeT nu BakyyMHbIl KnanaH.
CocTtaBnsieT nu nepepbiB B cBapke 25 c.
MOXHO NnM ynakoBbIBaTb OCTpble MPeAMETbl B OObIYHYH MMEHKY Unu
Mocne ynakoBke NNacTUKOBYH YNAKOBKY Nepes BakyyMHOMN YNaKOBKOWA.
nakeTbl NOCTENEHHO Ecnu nakeT CrnuLLKOM TOHKWIA, B HEFO MOXET NOMNacTb BO3OyX.
TepsoT MakeTbl, copepxawive nuLeBble MPOAYKTbl, MOFyT rokKasaTbCcs
repMeTUYHOCTb. npoTeKawLlMMK, TaK KakK MuLLEBble NPOAYKTbl BbIAENSET ras, u4To
ABNAETCSH eCTECTBEHHLIM NPOLIECCOM.

MpumeyaHus, kacarolmecs 6esonacHoCTn
ByAbTe OCTOPOXHBDI:

1.

2.

Kngkoctu (Boga, Macno) MOryT Bbi3BaTb MOBPEXAEHNE YCTPOMCTBa. [oaToMy yaanuTe Body € e4bl KyXOHHOW
candeTkon unm OyMaxHbIM MONOTEHUEM. Takke MOXHO OOEepHyTb W3Aenusl MULLEBOW MIIEHKOW WIK
nepenoXxnTb B 0OHOPA3oBYH Tapy.*Beigensowuincs ras BbiabiBaeT HabyxaHue NrnacTUKOBOro nakera.

[na BakyyMHON YNakOBKW WCMOMb3ynTe creuuanbHylo MMeHKy, npeaHasHadeHHyl Ans JaHHOW mMoaenwu
YyMNaKkoBOYHOWN MaLLVHbI.
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MpeaynpexaneHue

1. YcTponcTBO MOryT ucnofnb3oBaTh AeTu cTaplle 8 neT, nog HabngeHem B3poCrbIX 1L, unn nocne odyyeHus
©e30nacHOMY MCMOSb30BaHMKO YCTPOMCTBA. YCTPOWCTBO pas3pellaeTcsl YUCTUTb AeTsam cTapule 8 neT nog
NPUCMOTPOM B3POCHbIX NnL,. XpaHuTe YCTPOMUCTBO W LUHYP NUTaHUSA B HEQOCTYNHOM AS1a AeTen mnagwe 8 net
mecTe.

2. YCTpOWCTBO MOXET UCMOMb30BaThCS NMOABMU C PUINYECKMMM, CEHCOPHBIMUN UM YMCTBEHHBIMU HEAOCTATKaMu,
a Takke noabMu, KOTOpblE HE YMEKOT ero UCMonb3oBaTh, HO TOMNBKO NoA HabngeHem unm nocrne obyveHns
6e3onacHOMY UCMOMb30BaHUIO YCTPOWCTBA.

a. He paspewante getsim nurpatb C YCTPOWCTBOM.

3. Bo wmsbexaHne onacHOCTU, MOBPEXAEHHbIA LWHYP NUTAHUA OOMKEeH ObiTb 3aMeHeH Mpou3BOAUTENEM, €ro

CEPBUCHBIM areHTOM UNu nuuamMun ¢ aHanorM4yHon Kksanudmrkaumnen.

He npukacantech Kk BUNKam MOKpPbIMU pPyKaMMu.

Mepen 4McTKOM YCTPOWCTBA CriefyeT BblHYTb BUMKY M3 3NEKTPUYECKON po3eTku. [Ana o4MCTKM MCNonb3ynTe

TKaHb U MArKOe MoloLLee CpeacTBso.

He pasbupante camocToAaTeNbHO YCTPOMUCTBO. VIcnonb3ynTe yCTPOMCTBO TOSbKO MO HA3HAYEHUI0.

He pa3melyanTe yCTPOWCTBO BO BMaXXHbIX UMM MNbIfbHBIX MECTaxX, AEPXUTE ero B CyXoMm MecTe.

[Monb3ynTecb COOTBETCTBYIOLLEN ANEKTPUYECKON PO3ETKOMN.

lMNpenoxpaHanTe yCTPOMCTBO OT TPSACKM U yAapoB.

0. He pa3mewjante ycTpomMCcTBO BONIN3N KYXOHHbIX MAUT U oGorpeBaTtenen.

11. Korga yCcTpOMCTBO He MCMONb3yeTCs U BO BPpeMS rpo3bl OTKIYNTE YCTPOWCTBO OT ANeKTpuyeckom cetn. He
cnepyeT noaknioYaTh K po3eTke 6onee ogHOro ycTponcTBaa.

oA

BoOoo~NO®

MpumeyaHus

1. YnakoBKa nuiieBbiX NPOAYKTOB, cogepXxawmx Boay
Bopaa, cogepxalyasica B NpogykTax nuTaHus (Cynbl, Mope U T. 4.), MOXEeT 3aTonuTb Npubop BHYTPM U Bbi3BaTb
HeuncnpaBHOCTb. [103TOMy nepen BakyyMHOW YNakoOBKOW BbITPUTE XUAKOCTU TKaHbI, OYMaXKHbIM MOMOTEHLEM
N1 3aBepHUTE MPOOYKTbl B MULLEBYK MNIIEHKY, NMMOO NEpenoxute B OOHOPa30BbIN KOHTeNHep. Bbl Takke
MOXeTe crerka 3amopo3uTb NPOAYKTbI, YTOObI MX ObINO fnerye ynakosaTtb B BaKyyMe.

2. YnakoBKa CbiNy4YuX NULLEBbIX NPOAYKTOB
Cbinyyve nuweBble NPOAYKTbI (HAaNpUMep, Myka) Anst BaKyyMHOWN yNakoBKM NOMECTUTE B MIACTUKOBLIN NakKeT.

3. YnakoBKa MeHee CBeXux oBollen 1 hpyKToB
MeHee cBexve OBOLLM N PPYKTHI (XPYNKME 1 BNaxHble, Hanpumep, orypubl, ThikBbl) BbIGENSAOT BO4Y UMK ra3
n3-3a BHYTPEHHEro JaBreHusl, YTo NPUBOAMUT K pa3byxaHunio naketa. TakMe NnpoAyKTbl He ynakoBbiBauTe B
BaKyyme.

4. YnakoBKa XUAKWX NULLEBbIX NPOAYKTOB
Kngkve nuwesble NpogyKThl (Cynbl, MapuHagbl 1 T.4.) He ynakoBbiBavTe B BakyyMme.

5. BaKkyymupoBaHHbIe nuileBble NPOAYKTbI (KpoMe Nonnn3mpoBaHHbIX)
BakyymnpoBaHHble nNuLLeBble MPOOYKTbl (KPOME IMOMUIM3NPOBAHHBIX) MOMECTUTE B XONOOWSIBHUK WITN
MOPO3UITbHUK.

6. MpogomkutenbHasa paboTa ynakoBOYHOW MalUUHbI
B cnyyae neperpeBa BbIKOYATE YCTPOWCTBO U NOAOXKANTE, NMOKA OHO OCThLIHET.

7. YnakoBKa ropsiuMx nuiieBbIX NPoAYKTOB [opsyve nuLieBble NPOAYKTbI criegyeT oxnaguTb BO u3bexaHue
Nony4YeHns 0XXOroB BO BPEMS YMaKOBKW.

8. XpaHeHue ynakoBOYHOM MalUUHbI
3aMOK KpbILKM JOIMKEH OblTb OTKPLIT.

[dononHuTtenbHbIe YKa3aHUA OTHOCUTEINTbHO BaKyyMHOW YNaKOBKU

O6o3HayeHMe §nMHUKM CBapkM [OOMMKHO ObiTb HenpepbiBHbIM, B MNPOTMBHOM Clydae BO30OHOBWUTE CBapKy
(BpyyHyto/aBTOMaTnyeckun). OTcacblBaHWe U CBapKy BbIMOMHANTE NPW 3aKpblTON Kpbilwke. HenpasunbHas yknagka
nakeTa MOXET Bbl3BaTb pasrepMeTm3auuio n Bo30OHoBMNeHMe paboTbl BaKyyMHOro Hacoca. B Takom criyyae octaHoBuTe
YCTPOWCTBO HaxkaTtnem kHonku CTon.

BHumaHume!

Kakaoe x03siMCcTBO ABMSETCSA Nonb3oBaTeNeM 3N1EKTPUYECKOro U 3NeKTPOHHOro 060py0BaHNs 1, CrnefoBaTenbHO, NOTEHLMANbHLIM
npon3BOANTENEM OMAcHbIX ANs JoAe U OKpyXKallen cpeabl OTXOAOB MO MPUYMHE MPUCYTCTBMS B 000OPYyOOBaHUM OMACHBLIX
BELLECTB, CMeCe U KOMMOHeHTOB. C Apyro CTOPOHbI, UCMOMb30BaHHOE OOOpyAOBaHME SABMSETCS LEHHbIM MaTtepuanom, u3
KOTOPOro MOXHO U3BIeYb Cbipbe, Takoe Kak Mefb, OfI0BO, CTEKI0, XXeNe3o u apyrue.

CumBON NepeyepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha o6opyaoBaHMK, yNakoBKE UIM COMPOBOAMTENBHbIX AOKYMEHTax O3Ha4vaeT,

4YTO NPOAYKT Henb3sl BbibpackiBaTb BMECTE C APYrMMU OoTXoAamu. MapkupoBka Takke 03HadaeT, 4To obopyaoBaHue Obino

pa3mMeLLeHo Ha pbiHKe nocrne 13 asrycta 2005 roga.

Monb3oBaTenb 06s3aH nepefaTh M3HOLIEHHOE YCTPOMCTBO B YKa3aHHLIA MyHKT cbopa ONns ero CoOOTBETCTBYHLLEN
ytunusaumn. MHdopmaumio o JOoCTynHOW cucTemMe cbopa M3HOLLEHHOrO 3fekTpuyeckoro obopygoBaHMs MOXKHO MONyYuTb B
MH(POPMALIMOHHOM MyHKTE MarasuHa U B ropoAckom Nunbo pamoHHOM ynpaBneHuu. lpaBunbHOe obpalleHne C U3HOLLIEHHBLIM
obopyaoBaHveM nNpeaoTBpaLlaeT HeraTuBHbIE NMOCMNEACTBUSA AN OKpyXatoLwwen cpeabl U 300poBbs venosekal
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NAUDOJIMO INSTRUKCIJA
VAKUUMINIS SANDARIKLIS

Vakuuminis maisto sandariklis pritaikytas suvirinti iki 28 cm plogio tesktiruotg plévele (rankoves). Sis
daugiafunkcis jrenginys padeda ilgiau iSlaikyti maisto produktus ir paruostus patiekalus Sviezius, taip pat gaminti
patiekalus ,vakuume®. Tai yra mésy, zuvy ir kity maisto produkty virimo sandariuose plastikiniuose vakuuminiuose
maiSeliuose (vandenyje arba garuose), kai temperatlra nevirsija 100 °C, budas. Sandarikliu galima suvirinti maiselius,
kurie puikiai tinka gaminti brandintus rikytus mésos gaminius ir sddyti mésg sausuoju badu (paspartina paruoSimo
procesa). Vakuuminis pakavimas pailgina maisto produkty vartojimo laikg, saugo juos nuo drégnio pokyciy ir kvapy
jsigérimo bei stabdo aerobiniy bakterijy dauginimasi.

Bdtina atidziai susipazinti su Sia instrukcija prie$ pradedant naudoti jrenginj ir iSsaugoti ja, kad baty galima pasinaudoti
ateityje.
Rinkinyje yra:

1. Vakuuminis sandariklis su vieta laidui ir sauganc¢ioms nuo slydimo kojeléms paslépti — laido ilgis: 140 cm;

e galiniame jrenginio dangtyje jmontuotas plévelés pjaustymo peiliukas.

2. Tekstdruota plévelé su giliu jspaudy rastu, kad baty patogiau ir sparciau iSsiurbiamas oras.

- ilgis: 3 m;
- plotis: 28 cm.
Démesio:

Bdtina naudoti Sio sandariklio modeliui skirtg plévele, kurig sidlo ,BROWIN". Jeigu naudojama kitokia plévelé, jrenginys
gali tinkamai neveikti.

DEMESIO! Pakuojami produktai turi biti sausi. Jrenginys be vandens i$siurbimo funkcijos.

Gaminio aprasymas

« 320600 modelio valdymo pultas

Suvirinimo mygtukas

Automatinio siurbimo ir suvirinimo mygtukas

Dangtis

Suvirinimo indikatorius Mygtukas ,Stop Siurbimo indikatorius

Silikoninés kojelés

20



e 320600 modelio vidus

Kairysis fiksatorius Pakavimo jtaiso petys
DeSinysis
fiksatorius
Suvirinimag Maiselio ribos lini
juostelé aselio nbos finja Siurbiamo oro
: iSvestis
Kairysis
atidarymo
mygtukas \
| Suvirinimo juostelé piastikine Suvirinimo Desinysis
e ribojimo linija juosta atidarymo
) mygtukas

e 320600 modelio galiné dalis

Rankovés dalijimo peilio kreiptuvas

Z\'
X'/

Gaminio parametrai

Gaminio modelis 320600
Gaminio pavadinimas Vakuuminis sandariklis
Vardiné jtampa 220V ~240V
Vardiné galia 110W

Gaminio matmenys 39cmx 15,5cm x 8 cm

Gaminio funkcijy aprasymas
Naudojimas:
1. 1 mygtukas: suvirinimo funkcijos paleidimas.
2. 2 mygtukas: visy funkcijy pabaiga, peréjimas j parengties rezima.
3. 3 mygtukas: siurbimo ir suvirinimo funkcijos paleidimas.
LED diodas:
1. Zalias — siurbimo funkcija.
2. Raudonas - suvirinimo funkcija.

Maitinimo blsena:
1. Spausti mygtuka (1), jkaista varzine viela, suvirinimo trukmé: 5 s. Per t3 laikg dega raudonas LED diodas.
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Jrenginys automati$kai pertraukia grandine ir diodas uzgesta.

2. Paspaudus mygtukg (3) paleidziama siurbimo funkcija, dega zalias LED diodas. Sandariklio automatinio
perjungimo funkcija (siurbimas pasiekia tam tikrg neigiamo slégio lygj). Perjungus suvirinimo funkcijg
uzsidega raudonas LED diodas, o Zalias diodas uzgesta. Baigus suvirinti (po 5 sekundZziy) visos funkcijos
sustabdomos ir jrenginys perjungiamas j parengties rezima.

3. Pries suvirinant kitg maiselj palaukti 15 sekundziy.

4. Naudoti specialius maiselis. Jeigu pakuojamas maistas uzima du tre¢dalius maiselio (kurio matmenys 28
cm x 30 cm), rekomenduojama veikimo trukmé iki 25 sekundziy.

5. Spausti mygtuka (2) visoms funkcijoms baigti ir parengties rezimui jjungti.

Mygtuky numeravimas

SUVIRINIMAS (1) STOP (2) SIURBIMAS IR SUVIRINIMAS (3)

NAUDOJIMO BUDAS:
Atidziai susipazinus su toliau pateikiamais nurodymais galima tinkamai naudoti sandariklj ir dziaugtis jo netrikdomu
veikimu ilgesnj laika.
. Jjungti maitinimg ir atidengti dangt;.
Plévelés rankoveés krastg jdéti j sandariklio griovel.
Uzdengti dangtj ir paspausti i$ abiejy pusiy taip, kad pasigirsty spragteléjimas. Paspausti maiSelio suvirinimo
funkcijos mygtukg (1). Turéty uzsidegti raudonas diodas, paskiau savaime uzgesti, kai suvirinimas baigtas.
4. Suvirinus maiselio krastus paspausti mygtukus jrenginio Sonuose, kad atsidaryty dangtis.
5. I1Simti suvirintg rankove, paskiau priderinti jos ilgj pagal pakuojamg elementa.
6. Nustacius tinkamag maiSelio ilgj, atlenkti galinj sandariklio peilio kreiptuvag ir jdéti plévele tarp kreiptuvo ir jrenginio

2.
3.

nugarelés.

7. Kreiptuvg uzdaryti prispaudus jj prie sandariklio nugarélés, paskiau patraukti tiek plévelés rankoves, kiek norima
nupjauti.

8. Greitu ir ryztingu judesiu, lengvai spaudziant, perbraukti plastikiniame kreiptuve jmontuotu peiliuku ir nupjauti
plévele.

9. Nupjovus reikiamo ilgio maisSelj, sudéti j jj produktus (nevirsyti % maiselio talpos).
10. Mai8elio krastg jdéti j sandariklio griovelj ir uzdaryti dangtj (3 punktas).
11. Paspausti automatinio oro siurbimo ir suvirinimo funkcijos mygtukg (3). UZsidega Zalias diodas.
12. Pasiekus nustatytg slégj Zzalias diodas pakeicia spalvg j raudong ir paleidZiamas suvirinimas.
13. UZgeses raudonas diodas rodo, kad siurbimas baigtas.

Jeigu norima nutraukti, spausti mygtuka ,,Stop“.
14. Paspausti mygtukus abiejose dangcCio pusése, kad atsidaryty — iSimti suvirintg maisel].

Problemos ir sprendimai
Toliau pateikiamos jprastos problemos ir jy sprendimo badai
Pozymiai Batina patikrinti:

Ar maitinimo laidas jjungtas j lizda.
Jrenginys neveikia. Ar kiStukas nepazeistas.
Ar jrenginys nenaudojamas per ilgai be pertraukos.

Ar maiSelis nesusiglamzes arba nelygiai paklotas — prireikus tinkamai
jdéti maiselj j jrengin;.

Nesuvirina. Ar dangtis tinkamai uzdarytas.

Palaikyti mygtukg ir patikrinti, ar diodas dega.

Ar varziné viela nepazeista.

Ar maiSelio krastas tinkamai jdétas | jrengin;.

Ar maiSelis nesusiglamzes — prireikus iSlyginti jj.

Ar maiSeliai nepazeisti.

Nepakuoja Ar maiSelis neperpildytas (daugiau kaip 3/4 talpos).
vakuume. Ar veikia oro siurbimas.

Ar naudojami tinkami maiSeliai.

Ar suvirinimo sitilé abiejose pusése nepazeista.

Ar veikia vakuumo voztuvas.
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Ar suvirinimo pertrauka siekia 25 s.

Ar astrius daiktus galima prie$ pakuojant vakuume supakuoti paprastoje

Supakavus maiseliai pléveléje arba plastikinéje pakuotéje.
po truputj praranda Jeigu maiselis yra per plonas, oro gali pateikti j jo vidy.
sandaruma. MaiSeliai su maistu gali atrodyti nesandaris, nes maistas iSskiria dujy —

tai yra natlralus procesas.

Pastabos dél saugos
Elgtis atsargiai:

1. Skysciai (vanduo, aliejus) gali sukelti jrenginio gedima. Todél batina vandenj pasalinti i§ maisto virtuvine Sluoste
arba popieriniu ranksluos€iu. Taip pat galima produktus pakuoti maistinéje pléveléje arba sudéti j vienkartinj
inda.* Dél iskiriamy dujy plastikinis maiselis iSsipucia.

2. Pakuojant vakuume naudoti specialiai tam skirtg plévele, kurig rekomenduojama naudoti konkreCiam
sandariklio modeliui.

Ispéjimas

1. Jrenginj gali naudoti vaikai nuo 8 mety amziaus, priZidrimi vyresniy asmeny arba apmokyti saugiai naudoti jrengin;.
Jrenginj leidziama valyti vaikams nuo 8 mety amziaus, prizidrimiems vyresniy asmeny. Jrenginj ir jo maitinimo laidg
laikyti vaikams iki 8 mety amziaus nepasiekiamoje vietoje.

2. jrenginj gali naudoti asmenys su fizine jutimq ar protine negalia bei asmenys, kurie nemoka jo naudoti, bet tik

3. Kad baty iSvengta pavojaus, pazeistg ma|t|n|mo laidg privalo pakeisti gamintojas, jO prieziuros tarnyba arba Kkiti

panasia kvalifikacijg turintys asmenys.

Neliesti kiStuko drégnomis rankomis.

Prie$ valant jrenginj iStraukti kiStukg iS lizdo. Valyti skuduréliu ir silpnu valikliu.

Savarankiskai neardyti jrenginio. Jrenginj naudoti tik pagal paskirtj.

Nedéti jrenginio drégnose ar dulkétose vietose, laikyti jj sausa.

Naudoti tinkamg elektros lizda.

Jrenginj saugoti nuo sukrétimy ir smagiy.

10 Nedéti jrenginio arti krosniy ir Sildytuvy.

11. Nenaudojamag jrenginj ar esant audrai iSjungti i$ srovés. | lizdg jungti ne daugiau kaip vieng jrengin;.

©CoNoO O A

Pastabos
1. Maisto su vandeniu pakavimas
Maiste (sriubose, tyrése ir pan.) esantis vanduo gali uZlieti jrenginio vidy ir jj sugadinti. Todél prieS pakuojant
vakuume skyscius pasalinti skuduréliu, popieriniu rankSluosciu arba maistg supakuoti maistinéje pléveléje ar sudéti
j vienkartinj inda. Taip pat galima truputj suSaldyti maista, kad baty lengviau jj pakuoti vakuume.
2. Biraus maisto pakavimas
Biry maistg (pvz., miltus) prie$ pakuojant vakuume suberti j plastikinj maisel].
3. Maziau Svieziy vaisiy ir darzoviy pakavimas
Maziau Sviezios darzovés ir vaisiai (trapUs ir drégni, pvz., agurkai, molitgai) dél vidinio slégio iSskiria vandenj arba
dujas, todél maiselis iSsipucia.
Siy produkty nepakuoti vakuume.
4. Skysto maisto pakavimas
Skysto maisto (sriuby, marinaty ir pan.) nepakuoti vakuume.
5. Vakuume supakuotas maistas (iSskyrus liofilizuota)
Vakuume supakuotg maistg (iSskyrus liofilizuotg) sudéti j Saldytuvg arba Saldikl].
6. llgalaikis sandariklio veikimas
Perkaitus iSjungti jrenginj ir palaukti, kol ataus.
7. Karsto maisto pakavimas
Karstg maistg atvésinti, kad pakuojant bty iSvengta nudegimy.
8. Sandariklio laikymas
Dangcio uzraktas turi bati atidarytas.

Papildomos pastabos apie vakuuminj pakavima

Suvirinimo linijos Zymos turi bati iStisinés, prieSingu atveju bdtina pakartoti suvirinimg (rankinj/automatinj). Siurbti ir
suvirinti, kai dangtis uzdarytas. Netinkamai padéjus maiSelj gali atsirasti nesandarumy ir bati tesiamas vakuuminio
siurblio veikimas. Tokiu atveju sustabdyti jrenginj mygtuku ,Stop®.

Démesio!
Kiekvienas namy Ukis yra elektros ir elektronikos jrangos naudotojai, todél gali sukurti zmonéms ir aplinkai pavojingy atlieky, kadangi
jrangoje yra pavojingy medziagy, misiniy ir sudedamuyjy daliy. Kita vertus, panaudota jranga — tai vertinga medziaga, i$ kurios galima
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atgauti zaliavas, pvz., varj, alava, stikla, gelezj ir kt.
Perbrauktos SiukSliadézés simbolis ant jrangos, pakuotés arba pridedamuose dokumentuose reiSkia, kad gaminio negalima
mesti kartu su kitomis atliekomis. Zenklas taip pat reiskia, kad jranga j rinkg patiekta po 2005 m. rugpjaéio 13 d.
Naudotojas privalo perduoti panaudotg jrangg j nurodytg surinkimo vietg,kad bdty tinkamai perdirbta. Informacijg apie
panaudotos elektros jrangos surinkimo sistemg galima rasti parduotuvés informacinéje iSkaboje arba savivaldybéje.
Tinkamas panaudotos jrangos tvarkymas padeda iSvengti neigiamy padariniy aplinkai ir Zmoniy sveikatai!

>

LIETOSANAS PAMACIBA
VAKUUMA IEPAKOSANAS IERICE

Vakuuma iepakoSanas ierice partikas produktiem ir piemérota pléves/velmé&juma pléves maisinu metinasanai,
kuru maksimalais platums ir 28 cm. ST daudzfunkcionala ierice lauj ne tikai pagarinat partikas produktu un gatavo édienu
svaigumu, bet arT pagatavot &dienus ar sous-vide metodi, tas nozimé — “vakuuma”. ST ir galas, zivju un citu partikas
produktu pagatavoSanas tehnika hermétiskos, vakuuma plastmasas maisinos (tidens vai tvaika peldé) temperatara,
kas neparsniedz 100° C. lepakoSanas ierice lauj aizvért maisinus, kuri arT ir lieliski pieméroti Skinka nobrieSanai un
galas sausajai saliSanai (kas paatrina pagatavoSanas procesu).

Vakuuma iepakojums |auj pagarinat partikas produktu glabasanas terminu, aizsarga tos no mitruma izmainam un smaku
iekldSanas, ka arT palénina aerobo baktériju augSanu.

Pirms ierices lietoSanas ir uzmanigi jaiepazistas ar 3o lietoSanas pamacibu un ta jasaglaba izmanto$anai nakotné.
Komplekta sastava ietilpst:

1. Vakuuma iepakoSanas iericei ir vieta kabela ielikSanai un neslido3as kajinas — kabela garums: 140 cm;

- aizmuguréja ierices vaka ir ieblvéts pleves nogrieSanai paredzéts nazis.

2. Velméjuma pléve — ar dzilu spieduma zimé&jumu értakai un atrakai atgaisoSanai.

- garums: 3 m;

- platums: 28 cm.
Piezime:
Ir jaizmanto pléve, kas paredzéta Sim iepakoSanas ierices modelim un kas ir pieejama BROWIN piedavajuma. Ja tiek
izmantota cita pléve, iepakoSanas ierice var nedarboties pienaciga karta.
UZMANIBU! lepakojamajiem produktiem ir jabiit sausiem. lericei nav Gidens iesiik$anas funkcijas.
Izstradajuma apraksts

» Modela 320600 vadibas panelis

MetinaSanas poga
Automatiskas atgaisoSanas un metindSanas poga

Vaks

MetinaSanas indikatorns Poga Stop AtgaisoSanas indikators

Silikona kajinas
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¢ Modela 320600 iekSeja dala

leko$anas planka
Kreisais aizbidnis
Labais aizbidnis

Metinasanas

Maisina malas Iinija

AtgaisoSanas
gaisa evakuacija

josla

Kreisa atvérSanas poga - ; Laba atvérSanas poga
Metinasanas josla  pjastmasas Karsésanas lente

R norobeZosanas linija

z

e Modela 320600 aizmuguréja dala

Pléves maisina sadaliSanas naza

vadotne
Z/\
Izstradajuma parametri
Izstradajuma modelis 320600
Izstradajuma nosaukums Vakuuma iepakosanas ierice
Nominalais spriegums 220 V~240V
Nominala jauda 110w
Izstradajuma izmeri 39cmx 15,5cm x 8cm

Izstradajuma funkciju paraksts
Apkalpo$ana:
1. Poga Nr. 1: metinaSanas funkcijas palaiSana.
2. Poga Nr. 2: visu funkciju pabeigSana, parieSana gaidiSanas reZima.
3. Poga Nr. 3: atgaisoSanas un metinadanas funkcijas palaiSana.
Gaismas diode:
1. Zala - atgaisoS$anas funkcija.
2. Sarkana — metinasanas funkcija.
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Stravas stavoklis:

1. Nospiediet pogu (1), reostata stieple sakarsts, metinasanas laiks: 5 s. Saja laika deg sarkana gaismas
diode. lerice automatiski atslégs kédi, bet gaismas diode nodzisTs.

2. AtgaisoSanas funkcija tiek aktiveéta nospieZot pogu (3), iedegsies zala gaismas diode. Automatiskas
iepakoSanas ierices parslégSanas funkcija (atgaisoSana sasniedz noteiktu vakuuma Ilimeni). Péc
metinaSanas funkcijas parslégSanas iedegsies sarkana gaismas diode, bet zala gaismas diode nodzisTs.
Péc metinaSanas pabeigSanas (péc 5 sekundém) visas funkcijas apstajas, un ierice pariet gaidisanas
rezima.

3. Pagaidiet 15 sekundes starp kartéjo maisinu metinasanu.

4. Lietojiet specialus maisinus, kad iepakotie produkti aiznem divas treSdalas maisina (kura izmérs ir 28 cm x
30 cm), ieteicamais darba laiks ir 1saks par 25 sekundém.

5. Laiizietu no visam funkcijam un parietu gaidiSanas reZima, nospiediet pogu (2).

Pogu numeracija

(1) (2) (3)

METINASANA (1) STOP (2) ATGAISOSANA un METINASANA (3)

LIETOSANAS VEIDS:

Uzmanigi izlasot Sos ieteikumus, JUs vareésit pareizi lietot iepakoSanas ierici un ilgstosi izbaudit tas bezatteices darbu.

1.
2.
3.

ook

8.
9.

10.
11.
12.
13.

14.

leslédziet stravu un atveriet vaku.

levietojiet pléves maisina malu iepakoSanas ierices gropé.

Nolaidiet vaku un aizveriet, nospiezot uz vaka no abam pusém tada veida, lai batu dzirdams klikskis. Nospiediet
maisina metinaSanas funkcijas pogu (1). Ir jaiedegas sarkanajai gaismas diodei, tad ta patstavigi izslégsies — péc
metinaSanas beigam.

Kad maisina mala bas aizmetinata, vaka atvérSanai nospiediet pogas ierices sanos.

Iznemiet aizmetinato maisinu, tad noregulgjiet ta garumu atbilstoSi iepakojamajam elementam.

Kad esat noteikuSi nepiecieSsamo maisina garumu, nolieciet aizmuguréjo iepakoSanas ierices naza vadotni un
ievietojiet plévi starp vadotni un ierices aizmuguré&jo dalu.

Atkal aizveriet vadotni, to piespiezot iepakoSanas ierices aizmuguréjai dalai, tad izstiepiet pléves maisinu lidz
garumam, kuru JUs vélaties nogriezt.

Ar atru un droSu kustibu, viegli piespiezot, novelciet ar plastmasas vadotné ieblvéto nazi un nogrieziet plévi.

Kad maisind jau ir nogriezts [dz nepiecieSamajam garumam, ievietojiet taja produktus (daudzuma, kas
neparsniedz % no maisina tilpuma).

levietojiet maisina malu iepakoSanas ierices gropé un aizveriet vaku (3. punkts).

Nospiediet automatiskas atgaisoSanas un metinasanas funkcijas pogu (3). ledegsies zala gaismas diode.

Péc iestatita spiediena sasniegSanas, zala gaismas diode mainTs krasu uz sarkanu un saksies metinasana.
Sarkanas gaismas diodes nodziSana signalizé par atgaiso$anas beigam.

Operacijas partraukSanai nospiediet pogu Stop.

Lai atvertu vaku, nospiediet pogas abas ta pusés un iznemiet aizmetinato maisinu.

Problémas un risinajumi

Tipiskas problémas un to risinaSanas veidi ir uzskaititi zemak

Izpausmes Japarbauda:

lerice nedarbojas. Vai nav bojata kontaktdaksa.

Parbaudit vai stravas vads ir pieslégts kontaktligzdai.

Vai ierice netiek lietota parak ilgi bez partraukuma.

Vai maisind nav saburzits vai nevienmérigi izklats — nepiecieSamibas
gadijuma to pienaciga karta izklajiet iericé.

Nemetina. Vai vaks ir stingri aizvérts.

Pieturot pogu, parliecinieties, ak gaismas diode deg.

Vai nav bojata reostata stieple.

Neiepako vakuuma.

Vai maisina mala pareizi ir ievietota iericé.
Vai maisin$ nav saburzits — nepiecieSamibas gadijuma to nogludiniet.
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Vai maisini nav bojati.

Vai maisin$ nav parpildits (vairak ka 3/4 tilpuma).
Vai atgaisotajs darbojas.

Vai tiek izmantoti pienacigi maisini.

Vai Suve no abam pusém nav bojata.

Vai darbojas vakuuma varsts.

Vai pauze péc metinasanas ir tiesi 25 s.

Péc iepakoSanas iepakojuma pirms iepakoSanas vakuuma.
maisini Ieni zaudé Ja maisin$ ir parak plans, ta iekSiené var iek|dt gaiss.
hermétismu. Maisini ar partikas produktiem var izlikties nehermétiski, jo partika izdala

Vai ir iespéja iepakot asus priekSmetus parasta plévé vai plastmasas

gazi, kas ir dabigs process.

Drosibas tehnikas piezimes
Esiet uzmanigi:

1. Skidrumi (Odens, ella) var radit ierices bojajumus. Tadé| iztiriet Gdeni no partikas produktiem ar virtuves
auduma salveti vai papira dvieli. K& arT produktus var ietit partikas plévé vai parlikt vienreizgjas lietoSanas
konteinert.* Gaze, kas izdalas, izraisa plastmasas maisina uzpusanos.

2. lepako$anai vakuuma lietojiet $im nollkam speciali paredzétu plévi, kas paredzéta tieSi Sim iepakoSanas
ierices modelim.

Bridinajums

1.

o s

0.
1.

lerici var lietot bérni, kuri ir vecaki par 8 gadiem, pieaugu$o uzraudziba vai péc ierices droSas izmantoSanas
apmacibas. lerices tiriSanu ir atlauts veikt bérniem, kuri ir vecaki par 8 gadiem, pieaugu$o uzraudziba. Glabajiet
ierici un tas stravas vadu jaunakiem par 8 gadiem bérniem nepieejama vieta.
lerici var lietot cilvéki ar ierobezotam fiziskdm, sensoram vai garigdm iespéjam, ka art cilvéki, kuri neprot to
lietot, bet tikai uzraudziba vai péc ierices droSas izmantoSanas apmacibas.

a. Beérniem ir aizliegts rotalaties ar ierici.
Lai izvairTtos no riska, bojatu stravas vadu ir jamaina razotajam, ta servisa agentam vai personam ar analogisku
kvalifikaciju.
Nepieskarieties kontaktdakSai ar slapjam rokam.
Pirms ierices tiriSanas iznemiet kontaktdakSu no kontaktligzdas. TiriSanai lietojiet dranas salveti un maigu
mazgasanas Iidzekli.
Patstavigi ierici neizjauciet. lerici lietojiet tikai paredzétajiem mérkiem.
Nenovietojiet ierici mitras vai puteklainas vietas, turiet to sausu.
Izmantojiet piemérotu elektrisko kontaktligzdu.
Sargajiet ierici no satricingjumiem un sitieniem.
Nenovietojiet ierici lidzas plitim un silditajiem.
Atslédziet ierici no tikla, kad ta netiek lietota, ka art negaisa laika. Nepieslédziet kontaktligzdai vairak par vienu
ierici.

Piezimes
1.

Udeni saturo$u partikas produktu iepako$ana
Udens, ko satur partikas produkti (zupas, biezenos utml.), var aizliet ierices iek$&jo dalu un izraisit bojajumus.
Tade| pirms vakuuma iepakoSanas notiriet 8kidrumus ar dranas salveti, papira dvieli vai ietiniet produktus
partikas plévé — vai parlieciet tos vienreizéjas lietoSanas konteineri. Ka ari Jus varat nedaudz sasaldét
produktus, lai vieglak varétu veikt to iepako$anu vakuuma.
Birstosu partikas produktu iepakosana
levietojiet birstoSus produktus (pieméram miltus) iepakoSanai vakuuma paredzétaja plastmasas maisina.
Mazak svaigu auglu un darzenu iepakoSana
Mazak svaigi darzeni un augli (kraukskigi un mitri, pieméram, gurki, kirbji) izdala Gdeni vai gazi iekS€&ja spiediena
del, kas rada maisina uzpusanos. Sadus produktus neiepakojiet vakuuma.
§I,(idru partikas produktu iepakosSana
Neiepakojiet Skidrus produktus (zupas, marinades utml.) vakuuma.
Partikas produkti vakuuma iepakojuma (iznemot produktus ar sublimacijas kaltéSanu)
Partikas produkti vakuuma iepakojuma (iznemot sublimétus produktus) ievietojiet ledusskaprt vai saldéjamaja
kamera.
ligstosa iepakosSanas ierices lietoSana
ParkarS§anas gadijuma izslédziet ierici un uzgaidiet I1dz ta atdziest.
Karstu partikas produktu iepakosana
Lai izvairitos no apdegumiem iepakoSanas laika, atdzesgjiet partikas produktus.
lepakoSanas ierices glabasana
Vaka aizbidnim ir jabat atvertam.
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Papildus piezimes par iepakosanu vakuuma

MetinaSanas Suves markieriem ir jabdt nepartrauktiem, pretéja gadijuma ir nepiecieSama atkartota metinadSana
(manuala/automatiska). Veiciet atgaisoSanu un metindSanu pie aizvérta vaka. Nepareizs maisina novietojums var
izraisit nehermétiskumu un vakuuma sukna darba turpinaSanos. Saja gadijuma apturiet ierici - nospieZot pogu Stop.

Uzmanibu!
Katra majsaimnieciba ir elektrisko un elektronisko ieri€u lietotaju un, sekojosi, potencials cilvékam un apkartéjai videi bistamu
atkritumu razotajs dé| iericés esoSajam bistamajam vielam, maisijumiem un sastavdalam. No otras puses, lietas ierices — ir vértigs
materials, no kura més varam iegut izejvielas, tadas ka vars, alva, stikls, dzelzs u.c..
Parsvitrotas miskastes simbols uz ierices, iepakojuma vai pavaddokumentiem nozimé, ka ierice nav utiliz€jama kopa ar
citiem atkritumiem. Mark&jums art nozimé, ka ierice ir ieviesta aprité péc 2005. gada 13. augusta.
Par izlietotas ierices nodoSanu parstradei noteiktaja pienems8anas punkta ir atbildigs lietotajs. Informaciju par nolietoto
elektroieriéu savakSanas sisttmu var atrast veikala informativaja dala vai pilsétas/kominas pa$valdiba. Pienacigas
darbibas ar nolietoto ierici novérs negativas sekas apkartéjai vidé un cilvéka veselibai!

VAAKUMPAKENDAJA
KASUTUSJUHEND

Toidu ja toiduainete vaakumpakendaja on kohandatud kile/rullkile sulatamiseks, mille maksimaalne laius 28 cm.
See multifunktsionaalne seade vdimaldab mitte ainult toiduaineid ja valmistoite kauem sailitada, vaid ka valmistada
roogi sous-vide meetodiga, s.t ,vaakumis”. See on tehnika toiduvalmistamiseks lihast, kalast ja teistest toiduainetest
hermeetilistes, vaakummeetodiga suletud kilekottides (vesi- v&i auruvannis) temperatuurii mitte Gle 100° C.
Vaakumpakendaja vdimaldab pitseerida kilekotid, mis sobivad samuti suureparaselt singi valmistamiseks ja liha
kuivsoolamiseks (mis kiirendab valmimisprotsessi).

Vaakumpakend vdimaldab pikendada toiduainete sailimisaega, kaitseb neid niiskusesisalduse kéikumise ja Idhnade
sissetungimise eest, samuti parsib aeroobsete bakterite arengut.

Enne seadme kasutamist tuleb antud kasutusjuhendiga tahelepanelikult tutvuda ja hoida see alles ka tulevikus
kasutamiseks.
Komplekti kuuluvad:

1. Vaakumpakendajal on koht toitekaabli hoidmiseks ja mittelibisevad jalad — kaabli pikkus: 140 cm;

- seadme tagakaanel on Ibiketera kile 16ikamiseks.

2. Rullkile — stigava sissepressitud mustriga 6hu kiireks ja mugavaks eemaldamiseks.

- pikkus: 3 m;

- laius: 28 cm.
Markus:
Tuleb kasutada kilet, mis on ette nahtud selle vaakumpakendaja mudeli jaoks ja on kattesaadav BROWIN pakkumises.
Kui kasutatakse teistsugust kilet, siis voi pakendaja t00s esineda torkeid.

TAHELEPANU! Pakendatavad toiduained peavad olema kuivad. Seadmel puudub vee eemaldamise funktsioon.

28



Toote kirjeldus

s Mudeli 320600 juhtpaneel

Sulatusnupp
Automaatse imemise nupp ja sulatusnupp
Kaas

Sulatusindikaator Nupp Stop Imemise indikaator

Silikoonjalad

e Mudeli 320600 sisemine osa

Pakendaja liist
Vasakpoolne

lukusti Parempoolne

lukusti

Sulatusriba L
Pakendi piirjoonlaud . .
Sisseimetava 6hu

véljalaskeava

e

Vasakpoolne

avaml‘isnupp Sulatusriba Plastikust piirav Kuumutuslint
1 & joonlaud

z

Parempoolne
avamisnupp
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e Mudeli 320600 tagumine osa

Loiketera kile I6ikamiseks

N
g —

Toote parameetrid

Toote mudel 320600

Toote nimetus Vaakumpakendaja
Nominaalpinge 220 V~240V
Nominaalvdimsus 110w

Toote mé6tmed 39cmx155cm x8cm

Toote funktsioonide kirjeldus
Hooldus:
1. Nupp 1: sulatusfunktsiooni kaivitamine.
2. Nupp 2: kbigi funktsioonide |dpetamine, Gleminek ootereziimile.
3. Nupp 3: imemis- ja sulatusfunktsiooni kaivitamine.
Valgusdiood:
1. Roheline - imemisfunktsioon.
2. Punane - sulatusfunktsioon.

Toite seisukord:

1. Vajutage nupule (1), reostaattraat kuumeneb, sulatusaeg: 5 s. Sellel ajal pbéleb punane valgusdiood. Seade
katkestab automaatselt toiteahela ja valgusdiood kustub.

2. Imemisfunktsioon aktiveeritakse vajutusega nupule (3), stttib roheline valgusdiood. Pakendaja automaatse
Umberlilitamise funktsioon (imemine saavutab teatud vaakumi taseme). Parast sulatusfunktsiooni
Umberlilitamist sittib punane valgusdiood ja roheline valgusdiood kustub. Parast sulatamise [6petamist (5
sekundi parast) koik funktsioonid seiskuvad, ja seade laheb Ule ootereziimile.

3. Oodake 15 sekundit jarjekordsete kilekottide kokkusulatamise vahel.

4. Kasutage spetsiaalseid kilekotte, aga kui pakendatavad toiduained hélmavad kilekotist kaks kolmandikku
(mille médtmed on 28 cm x 30 cm), on soovitatav t66aeg vahemalt 25 sekundit.

5. Vajutage nupule (2), et valjuda kdikidest funktsioonidest ja minna Ule ootereziimile.

Nuppude numeratsioon

(1) (2) (3)

SULATAMINE (1) STOP (2) IMEMINE & SULATAMINE (3)
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KASUTAMISVIIS:
Jargmiste soovituste tahelepanelik labilugemine vdimaldab vaakumpakendajat digesti kasutada ja nautida pika aja
jooksul selle térgeteta t66d.

1.
2.
3.

9.

10.
11.

12.

13.

14.

Lilitage toide sisse ja avage kaas.

Pange kile serv pakendaja soontesse.

Laske kaas alla ja pange kinni, vajutades kaanele mdlemalt poolt niimoodi, et oleks kuulda kldpsatus. Vajutage
nupule (1), mis kaivitab kilekoti kokkusulatamise funktsiooni. Sittima peab punane valgusdiood, seejarel
iseseisvalt valja lulituma, kui toimub kokkusulatamine.

Kui kile serv on kokku sulatatud, vajutage nuppudele seadme kiilgedel, et avada kaas.

Votke kokkusulatatud kilekott valja, seejarel reguleerige selle pikkust pakendatava elemendi suurust arvesse
vottes.

Kui olete kilekoti pikkuse kindlaks méaaranud, kallutage vaakumpakendaja tagakiljel paiknevat I6iketera juhikut
ja asetage Kkile juhiku ja seadme tagumise osa vahele.

Sulgege juhik uuesti, surudes selle vastu pakendaja tagaosa, seejarel venitage kilekott araldikamiseks vajaliku
pikkuseni.

Kiire ja kindla liigutusega, kergelt surudes, tdmmake l|diketeraga piki sisseehitatud plastikjuhikut ja 16igake kile
labi.

Kui vajaliku pikkuseni Idigatud kilekott on valmis, pange sellesse toiduained (mitte lile % kilekoti mahust).
Pange kilekoti serv vaakumpakendaja soonde ja sulgege kaas (punkt 3).

Vajutage nupule (3), mis kaivitab 6hu automaatse sisseimemise ja kokkusulatamise funktsiooni. Siittib roheline
valgusdiood.

Parast seadistatud vaakumrdhu saavutamist muudab roheline valgusdiood varvi punaseks, ja algab
kokkusulatamine.

Punase valgusdioodi kustumine annab marku éhu sisseimemise |dpetamisest.

Katkestamiseks vajutage nupule Stop.

Vajutage nuppudele kahel pool kaant, et see avada — ja votke kokkusulatatud kilekott.

Probleemid ja lahendused

Taudpilised probleemid ja nende lahendusviisid on loetletud allpool

IImingud Tuleb kontrollida:

Seade ei toota. Kas pistik pole kahjustatud.

Kas toitejuhe on tGhendatud elektrivorku.

Kas seadet on kasutatud liiga kaua ilma pausita.

Ei sulata kokku. Kas kaas on korralikult kinni.

Kas kilekott on kortsus voi pole Uhtlaselt laotatud — vajadusel laotage see
seadmesse nduetekohaselt.

Veenduge nuppu all hoides, et valgusdiood p&leb.
Kas reostaattraat pole kahjustatud.

Ei pakenda
vaakummeetodiga.

Kas kilekoti serv on seadmesse digesti pandud.

Kas kilekott ei ole kortsus — vajadusel siluge seda.

Kas kilekotid pole kahjustatud.

Kas kilekott pole liiga tais (Ule 3/4 mahust).

Kas dhu sisseimemise funktsioon tdotab.

Kas kasutatakse nduetekohaseid kilekotte.

Kas sulatusdmblus pole kahjustatud mélemalt poolt.

Kas vaakumklapp t66tab.

Kas paus kahe kilekoti kokkusulatamise vahel on just 25 s.

Parast pakendamist
kaotavad kilekotid

hermeetilisuse.

Kas on vdimalik, et enne vaakumpakendamist on pakitud teravaid
esemeid tavalisse kilesse vdi plastikpakendisse.

Kui kilekott on liiga 6huke, siis voib sellesse sattuda dhk.

Kilekotid toiduainetega vdivad naida mittehermeetilisena, kuna toit
eraldab gaasi, mis on loomulik protsess.

pidevalt

Ohutusjuhised
Olge ettevaatlik:

1.

Vedelikud (vesi, 6li) vdivad seadme rikkuda. Seeparast eemaldage toiduainetelt vesi riidest kodgiratiku voi
paberkateratikuga. Samuti v6ib mahkida toiduained toidukilesse voi tbsta Uhekordselt kasutatavasse
konteinerisse.* Eralduv gaas kutsub esile kilekoti paisumise.

Kasutage vaakumpakendamiseks selleks ette ndhtud spetsiaalset kilet, mis on mdeldud just antud
vaakumpakendaja mudelis kasutamiseks.
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Hoiatus

1. Seadet vdivad kasutada Ule 8-aastased lapsed taiskasvanute jarelevalve all vdi parast koolitust, kuidas seadet
ohutult kasutada. Seadet vbivad puhastada lile 8-aastased lapsed taiskasvanute jarelevalve all. Hoidke seadet
ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.

2. Seadet vdivad kasutada piiratud flisiliste, sensoorsete vdi vaimsete vdimetega inimesed, samuti inimesed, kes
ei oska seda kasutada, kuid ainult jarelevalve all vdi parast koolitust, kuidas seadet ohutult kasutada. Seadmega
mangimine on lastele keelatud.

3. Ohu valtimiseks peab kahjustatud toitejuhtme vélja vahetama tootja, selle hooldusagent vb6i samalaadse

kvalifikatsiooniga isikud.

Arge puudutage pistikut margade katega.

Tommake enne seadme puhastamist pistik pistikupesast valja. Kasutage seadme puhastamiseks riidest
salvratikut vdi maheda toimega pesemisvahendit.

Arge votke seadet iseseisvalt lahti. Kasutage seadet ainult sihiparaselt.

Arge pange seadet niiskesse vdi tolmusesse kohta, hoidke seda kuivana.

Kasutage sobivat pistikupesa.

Kaitske seadet porutuste ja I60kide eest.

. Arge pange seadet pliitide ega kiittekehade korvale.

. Uhendage seade vooluvdrgust lahti dikese ajal vdi kui te ei kasuta seda. Arge iihendage vooluvérku tle iihe

seadme.
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Markused

1. Vett sisaldavatoidu ja toiduainete pakendamine
Toidus (suppides, plreedes jne) sisalduv vesi voib seadme sisemuse Ule ujutada ja selle rikkuda. Seeparast
eemaldage enne vaakupakendamist toiduainetelt vesi riidest kdogiratiku, paberkateratikuga véi mahkige
toiduained toidukilesse voi tdstke Uhekordselt kasutatavasse konteinerisse. Samuti vdite toiduaineid voi toitu
kergelt kilmutada, et neid oleks kergem vaakummeetodiga pakendada.

2. Kuivainete pakendamine
Pange kuivained (naiteks jahu) vaakumpakendamiseks kilekotti.

3. Vahem varskete puu- ja aedviljade pakendamine
Vahem varsked puu- ja aedviljad (krdmpsuvad ja niisked, naiteks kurgid, kdrvitsad) eraldavad sisemise réhu
tottu vett vdi gaasi, mis podhjustab kilekoti paisumise. Selliseid toiduaineid ei tohi pakendada
vaakummeetodiga.

4. Vedelate toiduainete pakendamine
Arge pakendage vedelat toitu (supid, marinaadid jne) ega vedelaid toiduaineid vaakummeetodiga.

5. Toiduained vaakumpakendis (vélja arvatud kiilmkuivatatud toiduained)
Pange vaakumpakendis toiduained (valja arvatud kilmkuivatatud toiduained) kilmikusse vai stigavkulmikusse.

6. Vaakumpakendaja pikaajaline kasutamine
Lilitage seade Ulekuumenemise korral valja ja oodake, kuni see jahtub.

7. Kuumade toiduainete pakendamine
Laske kuumadel toiduainetel jahtuda, et valtida pakendamise ajal pdletusi.

8. Pakendaja hoidmine
Kaane lukk peab olema avatud.

Lisamarkused vaakumpakendaja kohta

Sulatusémbluse markjoon peab olema katkematu, vastasel korral on vajalik korduv sulatamine (kasitsi/automaatselt).
Ohu valjaimemise ja kile sulatamise ajal peab kaas olema suletud. Pakendi valesti paigaldamine véib kahjustada selle
hermeetilisust ja seeparast jatkab vaakumpump téétamist. Sellisel juhul tuleb seade peatada, vajutades nupule Stop.

Tahelepanu!
Iga kodumajapidamine on elektri- ja elektroonikaseadmete kasutaja ning seetdttu potentsiaalne jaatmete tekitaja, mis on ohtlikud
inimesele ja keskkonnale neis sisalduvate ohtlike ainete, segude ja koostisosade tottu. Teisest kiiljest on kasutatud seadmed
vaartuslik materjal, millest saame tooret nagu naiteks vask, tina, klaas, raud jms.
Labikriipsutatud prugikonteineriga simbol seadmetel, pakenditel vbi saatedokumentidel tdhendab seda, et toodet ei tohi
koos teiste jadtmetega ara visata. Margistus tdhendab ka seda, et seade lasti kéibele parast 13. augustit 2005. aastal.
Vastutus kasutatud seadme Uleandmise eest selle nduetekohaseks Umbertddtlemiseks selleks ettendhtud
vastuvdtupunktis lasub seadme kasutajal. Teavet kasutatud elektriseadmete kogumisstisteemi kohta vdib leida kaupluse
infoletist ja kohalikust omavalitsusest. Kasutatud seadmete nduetekohane kaitlemine hoiab ara negatiivsed tagajarjed keskkonnale
ja inimeste tervisele!
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE —
APARAT DE VIDAT

Aparat de vidat pentru alimente, conceput pentru sudarea foliilor/pungilor cu latimea maxima de 28 cm. Acest
dispozitiv multifunctional permite nu numai extinderea prospetimii produselor alimentare si bucatelor gata preparate,
dar si pregatirea bucatelor folosind metoda sous-vide, adica ,in vid”. Este o tehnica de pregatire a carnii, pestelui si altor
produse alimentare in pungi de plastic sigilate, inchise ermetic in vid (intr-o baie de apa sau de aburi) - la 0 temperatura
care nu depaseste100°C. Aparatul de vidat permite sudarea pungilor, care sunt excelente si pentru prepararea
mezelurilor si marinarea carnurilor prin metoda uscata (ceea ce accelereaza procesul de pregatire a bucatelor).

Ambalarea in vid va permite sa extindeti perioada de valabilitate a produselor alimentare, sa le protejati de patrunderea
umiditatii si a aromelor, si inhiba dezvoltarea bacteriilor aerobe.

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual Thainte de a utiliza dispozitivul si pastrati-le pentru referinte viitoare.

Setul contine:
1. Aparat de vidat echipat cu loc pentru ascunderea cablului si picioare antiderapante - lungimea cablului: 140 cm;
- taietor de folie incorporat in clapeta din spate a dispozitivului.
2. Folie in relief - cu model in relief profund, conceput pentru o extractie mai convenabila si mai rapida a aerului.
- lungime: 3 m;
- latime: 28 cm.
Nota:
Folositi folia dedicata acestui model de aparat de vidat disponibilda in oferta BROWIN. Daca se foloseste un alt tip de
folie, este posibil ca aparatul de vidat sa nu functioneze corect.

ATENTIE! Produsele ambalate trebuie sa fie uscate. Dispozitivul nu are functia de aspirare a apei.
Descrierea produsului

¢ Panou de control al modelului 320600

Buton de sudare
Buton automat de vidare si sudare

Capac

Indicator de sudare Buton Stop Indicator de vidare

Picioare de silicon
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e Interiorul modelului 320600

Dispozitiv de

. Brat de ambalare Dispozitiv de
blocare stanga

blocare dreapta

Banda de Linie de delimit -
sudare inie de delimitare punga Evacuarea
: aerului pompat

Buton de . Buton de
deschidere Banda de sudare | jnie de delimitare  Bandj de deschidere
stanga din plastic incalzire dreapta

e Spatele modelului 320600

Ghidaj cutit pentru divizarea méanecii

24
-

Parametrii produsului

Model produs 320600
Denumirea produsului Aparat de vidat
Tensiune nominala 220 V~240V
Putere nominala 110 W
Marimea produsului 39cm x 15,5cm x 8 cm

Descrierea functiei produsului
Operare:
1. Buton 1: pornirea functiei sudare.
2. Buton 2: oprirea tuturor functiilor, trecerea in modul de asteptare.
3. Buton 3: pornirea functiei de vidare si sudare.
Dioda LED:
1. Verde —functia de vidare.
2. Rosie — functia de sudare.

34



Starea de alimentare:

1.

2.

Apasati butonul (1), firul de rezistenta se incalzeste, timpul de sudare: 5 s. Tn acest timp, LED-ul rosu lumineaza.
Dispozitivul va rupe automat circuitul si LED-ul se va stinge.

Apasand butonul (3) este activata functia de vidare, LED-ul verde lumineaza. Functia de comutare automata a
masinii de sudat (aspiratia atinge un anumit nivel de vid). Dupa comutarea functiei de sudare, LED-ul rosu se
va aprinde si LED-ul verde se va stinge. Dupa terminarea sudarii (5 secunde), toate functiile sunt oprite si
aparatul intré Tn modul de asteptare.

Asteptati 15 secunde intre sudarea pungilor consecutive.

Utilizati pungi speciale, iar atunci cand alimentele ambalate ocupa doua treimi din punga (28cm x 30cm), se
recomanda un timp de lucru mai mic de 25 de secunde.

Apasati butonul (2) pentru a opri toate functiile si a intra Tn modul de asteptare.

Numerotarea butoanelor

(1) (2) (3)

SUDARE (1) STOP (2) VIDARE & SUDARE (3)

MOD DE UTILIZARE:

Citirea atenta a urmatoarelor recomandari va permite utilizarea corecta a aparatului de vidat si va va permite sa va
bucurati de o functionare fara probleme pentru o lunga perioada de timp.

1.
2.
3.

8.
9.

10.
11.
12.
13.

14.

Pornisi alimentarea electrica si deschideti capacul.

Plasati marginea manusii din folie in canelura benzii de sudat.

Tnchidet,i capacul si apasati-l pe ambele parti pana auziti inclichetarea mecanismului de blocare. Apasati
butonul (1) functia de sudare a pungii. Dioda LED ar trebui sa se aprinda si apoi sa se stinga singura, dupa
sudare.

Cand marginea pungii va fi sudata, apasati butoanele de pe partile laterale ale aparatului, ceea ce va deschide
capacul.

Scoateti manusa sudata si apoi ajustati lungimea ei la elementul ambalat.

Dupa ce ati stabilit lungimea corecta a pungii, deschideti ghidajul din spate al cutitului de sudare si asezati folia
intre ghidaj si partea din spate a aparatului.

Inchideti din nou ghidajul apasandu-l pe spatele benzii de sudat, apoi trageti lungimea dorita a manusii de folie
pe care doriti sa o taiati.

Cu o miscare rapida si sigura, presati usor, treceti cu cutitul incorporat pe ghidajul de plastic si taiati folia.
Cand aveti deja taiata lungimea corespunzatoare a pungii, puneti in aceasta produsul (o cantitate care sa nu
depaseasca % din capacitatea pungii).

Asezati marginea pungii Tn aparatului de sudat si inchideti capacul (punctul 3).

Apasati butonul (3) pentru functia de vidare si sudare automata. Se va aprinde luminita verde.

Dupa atingerea presiunii setate, luminita verde LED va deveni rosie si va incepe sudarea.

Stingerea luminitei rosii va semnaliza terminarea aspirarii.

Pentru a intrerupe procesul apasati butonul Stop.

Apasati butoanele de pe ambele parti ale capacului pentru a-l deschide - si scoateti punga sigilata.

Probleme si solutii

Problemele si solutiile obisnuite sunt enumerate mai jos

Simptome Trebuie sa verificati:
Daca cablul de alimentare este conectat la priza.
Aparatul nu Dacé stecherul nu este deteriorat.
functioneaza. Daca aparatul nu este utilizat continuu prea mult timp.
Daca punga nu este mototolita sau plasata inegal - daca este necesar,
asezati-o corect in aparat.
Nu sudeaza. Daca capacul este inchis corect.
Apasati butonul si verificati daca dioda LED lumineaza.
Daca firul de rezistenta nu este deteriorat.
Nu ambaleaza in Daca marginea pungii este corect introdusa in aparat.
vid. Daca punga nu este mototolita - plasati-o corect daca este necesar.
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Daca pungile nu sunt deteriorate.

Daca punga nu este prea plina (capacitate mai mare de 3/4).
Daca eliminarea aerului functioneaza.

Daca sunt utilizate pungi corespunzatoare.

Daca sudura nu este deterioratd pe ambele parti.

Daca supapa de vid functioneaza.

Daca pauza intre suduri este de 25 s.

Dupa ambalare, ambalarea in vid.
pungile isi pierd Daca punga este prea subtire, aerul poate patrunde Tn punga.
treptat etanseitatea. Pungile care contin alimente pot parea neetanse, deoarece alimentele

Pot fi ambalate obiecte ascutite in folie simpla sau plastic inainte de

degaja gaz, care este un proces natural.

Note de siguranta
Fiti prudenti:

1.

2.

Lichidele (apa, ulei) pot cauza disfunctionalitatea dispozitivului. Prin urmare, indepartati apa de pe alimente cu
un prosop de bucatarie sau un prosop de hartie. Puteti infasura, de asemenea, produsele in folie alimentara
sau le puteti pune intr-un recipient de unica folosinta.* Gazul eliminat provoaca umflarea pungii de plastic.
Pentru ambalarea in vid, utilizati o folie special conceputa, dedicata modelului concret de aparat de sudat.

Atentionare

1.

w
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Note

Dispozitivul poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani, sub supravegherea persoanelor adulte sau dupa
ce au invatat cum sa utilizeze dispozitivul in siguranta. Dispozitivul poate fi curatat de copii cu varsta de peste
8 ani sub supravegherea persoanelor adulte. Nu I&sati aparatul si cablul de alimentare la indeména copiilor cu
varsta sub 8 ani.

Dispozitivul poate fi utilizat de persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale sau mentale si de persoane incapabile
sa 1l foloseasca, dar numai sub supraveghere sau dupa ce au invatat cum sa foloseasca dispozitivul in
siguranta. Copiii nu ar trebui sa se joace cu aparatul.

Cablul de alimentare deteriorat trebuie inlocuit de producator, centrul sau de service sau de persoane calificate,
pentru a evita pericolul asociat.

Nu apucati stecherul cu méinile ude.

Tnainte de a curata dispozitivul, scoateti stecherul din priza. Folositi o carpa si detergent usor pentru curatare.
Nu dezasambilati dispozitivul independent. Dispozitivul trebuie utilizat doar conform destinatiei acestuia.

Nu amplasati dispozitivul in locuri umede sau prafuite, pastrati-l uscat.

Folositi o priza electricd adecvata.

Protejati dispozitivul impotriva socurilor si impacturilor.

. Nu plasati dispozitivul ldnga sobe sau incalzitoare.
. Deconectati dispozitivul de la sursa de curent electric atunci cand nu-l folositi sau Tn timpul unei furtuni.

Nu conectati mai mult de un dispozitiv la priza electrica.

Ambalarea alimentelor care contin apa

Apa continuta in alimente (supe, piureuri etc.) poate inunda interiorul aparatului si poate provoca o defectiune.
Prin urmare, Tnainte de ambalarea in vid, stergeti lichidele cu o cérpa, un prosop de hartie sau infasurati
alimentele in folie alimentara - sau puneti-le intr-un recipient de unica folosintad. De asemenea, puteti congela
usor alimentele pentru a usura ambalarea lor in vid.

Ambalarea produselor alimentare vrac

Puneti alimentele in vrac (de ex. faina) intr-o punga de plastic pentru ambalare in vid.

Ambalarea de fructe si legume mai putin proaspete

Legumele si fructele mai putin proaspete (fragile si umede, de ex. castraveti, dovleci) emit apa sau gaz datorita
presiunii interne, provocand umflarea pungii. Nu ambalati astfel de produse in vid.

Ambalarea produselor alimentare lichide

Nu ambalati in vid alimente lichide (supe, muraturi etc.).

Alimente ambalate in vid (cu exceptia alimentelor liofilizate)

Alimentele ambalate n vid (cu exceptia alimentelor liofilizate) trebuie plasate in frigider sau congelator.
Functionarea pe termen lung a masinii de sudat

Daca are loc supraincalzirea, opriti dispozitivul si asteptati sa se raceasca.

Ambalarea alimentelor calde

Raciti alimentele calde pentru a evita arsurile in timpul ambalarii.

Depozitarea aparatului de sudat

Elementul de blocare a capacului trebuie sa fie deschis.
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Remarci suplimentare referitoare la ambalarea in vid

Marcatoarele liniei de sudura trebuie sa fie continue, in caz contrar repetati sudarea (manual/automat). Vidarea si
sudarea trebuie efectuata cu capacul inchis. Daca punga nu este pozitionata corect, acesta se poate deschide si pompa
de vidare va continua sa functioneze. In acest caz, opriti aparatul apasand butonul Stop.

Atentie!
Fiecare gospodarie casnica utilizeaza echipamente electrice si electronice si, prin urmare, este un potential producéator de deseuri
periculoase pentru oameni si mediu, datorita prezentei substantelor, amestecurilor si componentelor periculoase in echipament. Pe
de alta parte, echipamentele uzate sunt un material valoros din care putem recupera materii prime precum cupru, staniu, sticla, fier
si altele.
Simbolul cosului de gunoi barat plasat pe echipament, ambalaj sau documentele de insotire inseamné& ca produsul nu
poate fi aruncat impreuna cu alte deseuri. Marcajul inseamna, de asemenea, ca echipamentul a fost introdus pe piata dupa
13 august 2005.
Este responsabilitatea utilizatorului sa predea echipamentul uzat la un punct de colectare desemnat pentru o prelucrare
adecvata. Informatii despre sistemul disponibil de colectare a deseurilor de echipamente electrice pot fi gasite la biroul de informatii
al magazinului si la primaria orasului/comunei. Eliminarea corespunzatoare a echipamentelor uzate va preveni consecintele negative

asupra mediului si sanatatii umane!

NAVOD K OBSLUZE
VAKUOVA SVARECKA FOLIi

Vakuova svarecka potravin, vhodna ke svafeni drazkovanych félii/rukavi s maximalni Sifkou 28 cm. Toto
multifunkéni zafizeni umoznuje nejen prodlouZzit Cerstvost potravinarskych vyrobkd a pfipravenych pokrmu, ale také
pfipravit pokrmy metodou sous-vide, tj. ,ve vakuu®. Jedna se o techniku vafeni masa, ryb a jinych potravinarskych
vyrobku v tésné (vakuové) uzavrenych plastovych saccich (ve vodni nebo parni lazni) pfi teploté nepresahujici 100
OC. Svarecka umoznuje svareni sackl, které se také skvélé hodi pro pFipravu zrajicich uzenin a suché nasolovani
masa (coz urychluje proces pfipravy).

Vakuové baleni vam umozni prodlouzit trvanlivost potravinarskych vyrobkd, zajisti jim ochranu pfed zménami vihkosti
a pronikanim vlni a potlaci rust aerobnich bakterii.

Pfed pouzitim tohoto spotfebiCe se prosim seznamte s timto navodem a uschovejte jej pro pfipad dalsi potieby.

Sada obsahuje:
e Vakuovou svarecku folii vybavenou mistem na pfivodni kabel a protiskluzovymi noZi¢kami. Délka kabelu: 140
cm;
- Fezak sacku zabudovany do zadni ¢asti spotfebice.
e Drazkovanou folii - s hlubokym reliéfnim vzorem navrzenym pro pohodinéjsi a rychlejsi odsavani vzduchu.
- délka: 3 m;
- Sifka: 28 cm.
Upozornéni:
Pouzivejte folii uréenou pro tento model svarecky, ktera je dostupna v nabidce BROWIN. V pfipadé pouZiti jiné félie
muze svarecka fungovat nespravné.

UPOZORNENI! Balené potraviny by mély byt suché. Zafizeni nema funkci odsavani vody.
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Popis vyrobku

s Ovladaci panel modelu 320600

Tlacitko pro svareni
Tlacgitko pro automatické odsavani a svareni

Viko

Indikator svafeni  Tlacitko Stop Indikator odsavani

Silikonové nozi¢ky

e Vnitini ¢ast modelu 320600

L. Rameno baliciho zafizeni
Leva zapadka .
Prava

zapadka

Svareci lista
Otvor pro
odsavani
vzduchu

Leve oteviraci S [ Pravé oteviraci
it vareci lista : ¥rant na
tIamEko . Plastova Ohfrivaci pas Haditko

! omezovaci ¢ara
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e Zadni ¢ast modelu 320600

Voditko fezaku

N

Parametry vyrobku
Model vyrobku 320600
Nazev vyrobku Vakuova svarecka folii
Jmenovité napéti 220V~240V
Jmenovity pfikon 110W
Rozméry vyrobku 39cmx155cm x 8 cm

Popis funkci vyrobku
Obsluha:
1. Tlagitko 1: pro spusténi funkce svareni.
2. Tlagitko 2: pro ukonéeni v§ech funkci, pfechod do pohotovostniho rezimu.
3. Tlacitko 3: pro spusténi funkci odsavani a svareni.
LED indikator:
1. Zeleny - funkce odsavani.
2. Cerveny — funkce svareni.

Stav napajeni:

1. Stisknéte tladitko (1), odporovy drat se rozehfeje, doba svareni: 5 s. Rozsviti se Cerveny LED indikator.
Zatizeni automaticky pferusi obvod a LED indikator zhasne.

2. Stisknutim tlagitka (3) se spusti funkce odsavani, sviti zeleny LED indikator. Funkce automatického
pfepinani svafecky (odsavani dosahuje urcité hodnoty podtlaku). Po pfepnuti funkce svafeni se rozsviti
Cerveny LED indikéator, zatimco zeleny LED indikator zhasne. Po ukon&eni svafeni (po 5 sekundéach) se
vSechny funkce zastavi a spotfebi¢ pfejde do pohotovostniho reZzimu.

3. Pred svafenim dalSiho sacku pockejte 15 sekund.

4. Pouzivejte specialni sacky. Zabira-li potravina k zabaleni dvé tfetiny sacku (s rozméry 28 cm x 30 cm),
doporucuje se doba provozu krat$i nez 25 sekund.

5. Stisknutim tlagitka (2) budou vSechny funkce ukonéeny a spotfebi¢ pfejde do pohotovostniho rezimu.

Cislovani tlacitek:

(1) (2) (3)

SVARENI (1) STOP (2) ODSAVANI & SVARENI (3)
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POUZITI:
Seznamte se prosim dukladné s nize uvedenymi pokyny. To vam umozni spravné pouzivat svarecku a zajisti jeji
bezproblémovy provoz po delSi dobu.

8.
9.

10.
11.
12.
13.

14.

Zapnéte napajeni a odklopte viko.

VlozZte okraj féliového rukavu/sacku do drazky svéarecky.

Pfiklopte viko a zavrfete je stisknutim na obou stranach, az se ozve slySitelné cvaknuti. Stisknéte tlagitko (1) pro
funkci svareni sa¢ku. Mél by se rozsvitit Cerveny LED indikator, ktery pak zhasne po vytvofeni svaru.

Jakmile dojde k vytvoreni svaru, stisknéte tlacitka na bocich zafizeni, coz zplsobi, Ze se viko otevre.

Vyjméte sacek a upravte jeho délku podle zabaleného prvku.

Jakmile urcite spravnou délku sacku, odklopte zadni voditko Fezaku svarecky a vliozte f6lii mezi voditko a zadni
Cast spotfebice.

Voditko opét zaviete zatlacenim k zadni strané svarecky, a pak vytahnéte takovou délku féliového rukavu, jakou
chcete ofiznout.

Rychlym a rozhodnym pohybem zlehka zatlacte fezak zabudovany do plastového voditka a odfiznéte folii.
Kdyz uz mate ufiznutou pfislusnou délku sacku, vlozte do néj potraviny (v mnozstvi nepfresahujicim %
objemu sacku).

Vlozte okraj saCku do drazky svarecky a zavrete viko (bod 3).

Stisknéte tlagitko (3) pro funkci automatického odsavani vzduchu a svareni. Rozsviti se zeleny LED indikator.
Po dosazeni nastaveného tlaku zeleny LED indikator zEervena a bude zahgjeno svareni.

Zhasnuti ¢erveného LED indikatoru signalizuje konec odsavani.

Pro preruseni stisknéte tlacitko Stop.

Stisknéte tlacitka na obou stranach vika, otevrete je a vyjméte uzavieny sacek.

Problémy a jejich feSeni
Nize jsou uvedeny typické problémy a zpUsoby jejich feSeni

Priznaky Zkontrolujte:

Spotiebi¢ nefunguije. Zda neni poskozena zastrcka.

Zda je privodni kabel pfipojen do zasuvky.

Zda neni spotfebi¢ pouzivan nepfetrzité po pfili§ dlouhou dobu.

Nesvari. Zda je viko fadné uzavieno.

Zda neni saek zmackany nebo nerovné umistény — popf. viozte jej
spravné do zafizeni.

Podrzte tla¢itko a zkontrolujte, zda LED indikator sviti.
Zda neni odporovy drat poskozen.

Nevakuuje. Zda funguje odsavani vzduchu.

Zda je okraj saCku spravné vlozen do zafizeni.
Zda neni saCek zmackany — popf. jej narovnejte.
Zda nejsou sacky poskozeny.

Zda neni sacek preplnény (vice nez 3/4 objemu).

Zda jsou pouzivany vhodné sacky.

Zda je svar na obou stranach neposkozeny.
Zda funguje vakuovy ventil.

Zda je prestavka pfi svafeni 25 s.

Po zabaleni sacky nebo plastu.
postupné ztraceji Pokud je sacek pfilis tenky, vzduch se miize do néj dostat.
tésnost. Sacky obsahujici potraviny mohou vypadat netésné, protoze potraviny

Jestli I1ze ostré pfedméty pfed vakuovym balenim zabalit do bé&zné félie

uvolfiuji plyn, coz je pfirozeny proces.

Pokyny pro bezpeéné pouzivani
Dbejte zvySené pozornosti:

1. Kapaliny (voda, olej) mohou zpuUsobit poruchu zafizeni. Proto z potraviny odstrante vodu kuchyriskym hadfikem
nebo papirovym ru¢nikem. Potraviny mizete také zabalit do potravinarske folie nebo je vliozit do jednorazového
nadobi.* Uvolhovany plyn zpusobuje bobtnani plastového sacku.

2. Pro vakuové baleni pouzivejte specialné navrzenou folii uréenou pro dany model svarecky.

Varovani
1. Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti starSi 8 let, pokud jsou pod dozorem nebo byly pou€eny o pouzivani

spotiebite bezpe&nym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpeé&im. Cisténi mohou vykonavat déti, pokud jsou
starSi 8 let a jsou pod dozorem. Spotfebi€ a jeho pfivodni kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.
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2. Spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouCeny o pouzivani spotfebice
bezpe&nym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpecéim. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.
Pokud je pfivodni kabel poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem, autorizovanym servisnim stfediskem nebo
jinou podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo vzniku nebezpeéné situace.
Nedotykejte se zastrcky mokryma rukama.
Pfed Cisténim vytdhnéte zastrku ze zasuvky. K Cisténi pouzijte hadfik a jemny detergent.
Nerozebirejte svévolné zafizeni. Pouzivejte spotfebi€ pouze v souladu s jeho uréenim.
Neumistujte spotiebi€ na vlhka nebo prasna mista, udrZujte jej v suchu.
Pouzijte spravnou elektrickou zasuvku.
Chrarite spotfebi¢ pred otfesy a narazy.

. Neumist'ujte zafizeni do blizkosti kamen nebo topnych téles.

. Pokud spotiebi¢ nepouzivate nebo béhem boufky, odpojte jej ze zasuvky.
Nepfipojujte do zasuvky vice nez jeden spotfebic

w
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Poznamky

1. Baleni potravin obsahujicich vodu
Voda obsazena v potravinach (polévkach, pyré atd.) miize zaplavit vnitfek spotfebice a zpUsobit poruchu. Proto
pfed vakuovym balenim otiete tekutiny hadfikem, papirovym rué¢nikem nebo zabalte potravinu do potravinarské
folie, popf. ji viozte do jednorazového nadobi. Potraviny Ize také lehce zmrazit, aby bylo jejich vakuové baleni
jednodussi.

2. Baleni sypkych potravin
Sypké potraviny (napf. mouku) vlozte pfed vakuovym balenim do plastového sacku.

3. Baleni méné €erstvého ovoce a zeleniny
Méné cCerstvé ovoce a zelenina (kfupavé a vlhké, napf. okurky, dyné) vylu€uji v dasledku vnitfniho tlaku vodu
nebo plyn, coz vede k bobtnani sacku. Takové potraviny vakuové nebalte.

4. Baleni tekutych potravin
Tekuté potraviny (polévky, marinované pokrmy atd.) vakuové nebalte.

5. Vakuové balené potraviny (kromé lyofilizovanych)
Vakuové balené potraviny (kromé lyofilizovanych) umistéte v chladni¢ce nebo mraznicce.

6. Dlouhodoby chod svarecky
Pokud dojde k pfehfati, vypnéte zafizeni a pocCkejte, az vychladne.

7. Baleni horkych potravin
Horké potraviny nechejte zchladnout, aby nedoS$lo k popaleni béhem baleni.

8. Skladovani svarecky
Zamek vika by mél byt otevien.

Dalsi tipy a rady tykajici se vakuového baleni

Znaceni Cary svaru by méla byt kontinualni, jinak opakujte svareni (ru¢ni/automatické). Odsavani a svarfovani
provadéjte se zavienym vikem. Nespravné umisténi sacku maze zpUlsobit netésnost a pokracovani chodu vakuového
Cerpadla. V takovém pfipadé zastavte zafizeni stisknutim tlacitka Stop.

Upozornéni!
Ke?idé domacnost je uzivatelem elektrickych a elektronickych zafizeni, a potazmo potencialnim tviircem nebezpeéného odpadu pro
lidi a Zivotni prostfedi z divodu pouZziti v zafizeni nebezpecnych latek, smési a soucastek. Na druhé strané je opotfebené zafizeni
cennym materidlem, ze kterého mizeme ziskat suroviny, jako jsou méd, cin, sklo, Zelezo a jiné.
Symbol preskrtnuté popelnice umistovany na zafizeni, obal nebo pfilozené dokumenty znamena, ze se vyrobek nesmi
ﬁ vyhazovat spole¢né s jinym béznym odpadem. Oznacéeni znamena také, Ze zafizeni bylo uvedeno do prodeje po 13. srpnu
2005.

Uzivatel je povinen odevzdat opotfebené zafizeni do stanovené sbérny za uéelem jeho recyklace. Informace o dostupném systému
sbéru opotfebenych elektronickych a elektrickych zafizeni miizete ziskat v prodejné a na méstském nebo obecnim ufadu. Vhodnym
nakladanim s opotfebenym zafizenim Ize pfedejit negativnim nasledkdm pro zivotni prostfedi a lidské zdravi!

(8K

NAVOD NA OBSLUHU
VAKUOVA BALICKA

Vakuova baliCka potravin na zvaranie folii/vakuovacich roliek s maximalnou Sirkou 28 cm. S tymto viacu¢elovym

zariadenim mézete predizit sviezost potravin a pripravenych jedal, ale aj pripravit potraviny metédou sous-vide, Cize
,vO vakuu”. Je to spdsob varenia masa, ryb a inych potravin v tesnych, vakuovo uzavretych plastovych vreckach (vo
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vodnej alebo parnej kupeli) — pri teplote, ktora nedosahuje 100°C. S vakuovou balickou mbzete tiez zvarat vrecka
S masom na pripravu zrejucich udenin a aj solit maso zasucha (¢im zrychlite ich pripravu).

Vakuové balenie vam umozni predlzit trvanlivost potravin, ochrani ich pred zmenou vihkosti a vzajomnym prenikanim
voni a tiez zastavi vyvoj aerdbnych mikrébov.

Preditajte pozorne tento navod pred prvym pouzitim zariadenia a nechajte aj na pouzitie v buducnosti.

Set obsahuje:
1. Vakuovu baliku s miestom na uchovanie kabla a protiSmykovymi nozickami — dizka kabla: 140 cm;
-v zadnej krytke zariadenia je zabudovany nozik na odrezavanie félie.
2. Vakuovaciu rolku — s hibokym lisom na pohodinej$ie a rychlejSie odsavanie vzduchu.
- dizka: 3 m;
- Sirka: 28 cm.
Upozornenie:
Pouzivajte len Specialnu féliu ur€enu na pouzitie s tymto typom vakuovacky, ktora je dostupna v ponuke produktov od
spolo¢nosti BROWIN. V pripade pouzitia inej félii méze vakuova baliCka nefungovat’ spravne.

UPOZORNENIE! Balené produkty by mali byt suché. Zariadenie nie je vybavené funkciou odsavania vody.
Popis zariadenia

o+ Ovladaci panel typ 320600

Tladidlo na zvaranie
Tladidlo na automatické odsavanie vzduchu a zvaranie

Veko

Ukazovatel zvarania | Tlagidlo Stop Ukazovatel odsavania

Silikénové nozi¢ky

42



e Vnutro zariadenia typ 320600

Rameno balicky

Lavy zamok ,
Pravy
zamok
Zvarajuci s
prvok Rozpatie vrecka/rolky Vystup
s odsavaného
vzduchu

AN

Pravé otvaracie

Lave otvaracie
tlacidlo Zvarajuci prvok

Plastova Zvarajuca "
— « , . tlacidlo
: obmedzovacia paska
Ciara

e Zariadenia zozadu typ 320600

Kolaj nozika na rezanie rolky

o
e

Parametre vyrobku

Typ vyrobku 320600

Nazov vyrobku Vakuova balicka
Menovité napatie 220 V~240V
Menovity vykon 110 W

Velkost vyrobku 39cmx 15,5 ¢cm x 8 cm

Popis funkcii vyrobku
Ovladanie:
1. Tlacgidlo 1: spustenie funkcie zvarania.

2. Tlacgidlo 2: ukonc&enie vSetkych funkcii, prechod do pohotovostného rezimu.
3. Tladidlo 3: spustenie funkcie odsavania vzduchu a zvarania félie.
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Diodda

LED:
1. Zvelené — odsavanie vzduchu.
2. Cervena — zvaranie félie.

Popis funkcii:

1. Stlacte tlacidlo (1), odporovy drbét sa zohreje, doba zvarania: 5 s. V tomto ¢ase sa zasvieti Cervena LED
diéda. Zariadenie automaticky prerusi obvod a diéda zhasne.

2. Stlagenim tlacidla (3) spustite funkciu odsavania vzduchu a zelena LED didda sa zasvieti. Vakuovacka sa
automaticky prepne (odsavanie dosiahne pozadovany podtlak), a po prepnuti sa zasvieti ervena LED
diéda, zelena LED dioda zhasne. Po ukonéeni zvarania (po 5 sekundach) vSetky ¢innosti budu zastavené
a zariadenie prejde do pohotovostného stavu.

3. Urobte 15-sekundovu prestavku medzi zvaranim jednotlivych vreciek.

4. Pouzivajte Specialne vrecka a v pripade, Ze ste naplnili dve tretiny kapacity vrecka (s velkostou 28 cm x 30
cm) odporucany ¢as prace zariadenia je menej ako 25 sekund.

5. Stlacte tlacidlo (2), aby ste ukongili vSetky €innosti a vypli pohotovostny rezim.

Cisla tlacidiel

(1) (2) (3)

ZVARANIE (1) STOP (2) ODSAVANIE & ZVARANIE (3)

NAVOD NA POUZITIE:
Precitajte pozorne uvedeny navod, aby ste mohli spravne vakuovacku pouzivat a tiez sa tesit na jej spolahlivu pracu
po dlhy &as.
1. Zapnite zariadenie a otvorte veko.
2. Umiestnite okraj féliovej rolky v zareze vakuovacky.
3. Zlozte veko a zatvorte ho jemne tlaCiac veko z oboch stran, az pocujete kliknutie. Stlacte tlaCidlo (1) zvarania
vrecka. Mala by sa zasvietit ¢ervena didéda, a nasledne zhasnut po ukonéeni zvarania.
4. Po vykonani zvaru na okrajoch vrecka stlacte tlaCidla na bokoch zariadenia, aby ste otvorili veko.
5. Vytiahnite privarenu rolku a nasledne prisposobte jej dizku k balenému jedlu.
6. Po zvoleni vhodnej dizky vrecka odtiahnite zadnu kolaj noZzika a umiestnite féliu medzi kolajou a zadnou éastou
zariadenia.
7. Kolaj pustite a dotladte ju k zadnej &asti zariadenia, a nasledne pretiahnite tak( dizku félii, akd potrebuijete.
8. Rychlym a raznym tahom, jemne tladiac, odreZte kus folie noZikom umiestnenym v plastovej kolaji.
9. Po odrezanifélie s vhodnou diZkou, vloZte dnu potraviny (v mnozstve max. ¥% kapacity pripraveného vrecka).
10. Okraj vrecka umiestnite v zareze vaukovacky a zatvorte veko (bod 3).
11. Stlacte tladidlo (3) — automatické odsavanie vzduchu a zvaranie. Zacne svietit’ zelena dioda.
12. Po dosiahnuti pozadovaného tlaku zelena didda zhasne a zasvieti Cervena didda — zaCne sa zvaranie vrecka.
13. Zhasnutie Cervenej diédy signalizuje koniec odsavania vzduchu.
Pre zastavenie ¢innosti stlacte tlacidlo Stop.
14. Stlacte tlaCidla na bokoch zariadenia, aby ste otvorili veko — a vytiahnite zatvorené vrecko.

Problémy a rieSenia

NiZ8ie uvadzame typické problémy a spésoby na ich rieSenie
priznaky Skontrolujte:
, ) Ci je napajaci kabel napojeny na elektricku siet.
Zariadenie Ci nie je zasuvka poskodena.
nefunguje. Ci sa zariadenie prili§ dlho nepouZiva bez prestavky.
Ci nie je vrecko pokréené alebo nevhodne uloZzené — v pripade potreby
ulozte spravne vrecko v zariadeni.
Zariadenie nezvara. Ci je veko vhodne zatvorené.
PridrZte tlacidlo stlagene a skontrolujte &i sa didda zasvieti.
Ci odporovy drét nie je poskodeny.
Zariadenie C::| je_ o!<raj vrecka vhgdn(? vloier’\y do zariadenia. .
nevykonava vakuové Q! nie je vrecko polfrcene -V pripade potreby vyrovnajte ho.
balenie Ci nie je vrecko poskodené.
' Ci nie je vrecko prili§ naplnené (nad 3/4 jeho kapacity).
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Ci funguje odsavanie vzduchu.

Ci sa pouzivaju vhodné vrecka.

Ci nie je zvar poskodeny/preruseny na ktorejkolvek strane balenia.
Ci spravne funguje vakuovy ventil.

Ci prestavka medzi jednotlivymi &innostami zvarania je 25 s.

Po zabaleni vrecka alebo plastového balenia.
postupne stracaju Ak je vrecko prili§ tenké, méze vzduch preniknut do jeho vnatra.
tesnost. Vrecka, ktoré obsahuju potraviny, mézu sa javit ako netesné, lebo

Ostré predmety pred vakuovym balenim mdzete zabalit do beznej félie

potraviny vylu€uju plyn, €o je prirodzeny jav.

Bezpecnostné pokyny
Obrat'te zvlastnu pozornost’

1.

2.

Tekutiny (voda, olej) mbzu spdsobit’ poruchu zariadenia. Preto odstrafite vodu z potravin s pomocou textilnej
alebo papierovej utierky. MoZete tiez balit’ potraviny do potravinovej folie alebo vlozit' do jednorazovej nadoby.*
Vylu€ovany plyn spdsobuje puchnutie plastového vrecka.

Na vakuové balenie pouzivajte len Specialnu féliu, odporucanu pre urcity typ vakuovacky.

Vystrazné upozornenia

1.
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Zariadenie mo6zu pouzivat' deti, ktoré dovfsili 8 rokov, s dohfadom starSej osoby alebo po zaskoleni v oblasti
bezpecného pouzitia zariadenia. Zariadenie mo6zu Cistit' deti, ktoré dovfSili 8 rokov, s dohfadom starSej osoby.
Zariadenie vratane napajacieho kabla uchovajte mimo dosahu deti, ktoré nedovfsili 8 rokov.

Zariadenie mdzu pouzivat telesne, senzoricky alebo mentalne postihnuté osoby a aj osoby ktoré nevedia, ako
sa zariadenie pouziva, ale len s dohladom alebo po zaSkoleni v oblasti bezpe¢ného pouzitia zariadenia. Deti
sa nesmu hrat’ so zariadenim.

Vzhladom na pripadné riziko méze poSkodeny napajaci kabel vymenit’ len vyrobca, jeho servis alebo inym
odbornik v tejto oblasti.

Nedotykajte zastréku mokrymi rukami.

Pred zacatim Cistenia zariadenia vytiahnite zastréku zo zasuvky. Na Cistenie pozivajte utierku a jemny Cistiaci
prostriedok.

Nezasahujte samostatne do zariadenia. Zariadenie pouzivajte len podfa jeho uréenia.

Nenechavaijte zariadenie na vihkom alebo zaprasenom mieste, uchovajte zariadenie v suchu.

Pouzivajte prisluSnu zasuvku.

Chrarite zariadenie pred otrasmi a idermi.

. Nenechavajte zariadenie v blizkosti peci alebo radiatora.
. Ak zariadenie nepouZivate alebo po€as burky odpojte zariadenie od napéjacej siete. Na jednu zasuvku sa méze

napojit maximalne jedno zariadenie.

Zvlastne upozornenia

1.

Balenie potravin, ktoré obsahuju vodu

Voda v potravinach (polievkach, pretlakoch a pod.) méze preniknat do vnutra zariadenia a spdsobit’ poruchu.
Vzhladom na uvedené pred zacatim vakuového balenia utriete vSetky tekutiny textiinou alebo papierovou
utierkou alebo zabalte potraviny do potravinovej folie alebo viozte do jednorazovej nadoby. Mbzete tiez jemne
zmrazit' potraviny, aby ste tym vakuové balenie zjednodusili.

Balenie sypkych potravin

Sypké potraviny (napr. muku) pred vakuovym balenim nasypte do platového vrecka.

Balenie menej c¢erstvého ovocia a zeleniny

Menej Cerstvé ovocie a zeleninu (krehké a vihké, napr. uhorky, tekvicu) v désledku vnatorného tlaku vylu€uju
vodu alebo plyn, z dévodu ktorych vrecko puchne. Takéto potraviny nie si vhodné na vakuové balenie.
Balenie tekutych potravin

Tekuté potraviny (polievky, nalevy a pod.) nie s vhodné na vakuové balenie.

Vakuovo balené potraviny (okrem liofilizovanych)

Vakuovo balené potraviny (okrem liofilizovanych) viozte do chladniCky alebo mraznicky.

Dlhodoba éinnost’ vakuovacky

V pripade prehriatia zariadenie vypnite a nechajte ochladnut.

Balenie horucich potravin

Horuce potraviny ochladte, aby ste zabranili pripadnym popéleninam pocas balenia.

Skladovanie vakuovacky

Zamky veka by mali byt otvorené.

VedlajSie upozornenia ohfadom vakuovej balicky
Zvarana Ciara na félii nesmie byt prerusena, ak je, zopakujte postup (ruéne/automaticky). Odsavanie vzduchu
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a zvaranie vzdy vykonavajte so zatvorenym vekom. Nespravne umiestnenie vrecka méze byt priCinou netesnosti
a neprerusenia chodu vakuového ¢erpadla. V takomto pripade preruste chod zariadenia tlagidlom Stop.

Upozornenie!

V kazdej domacnosti sa pouzivaju elektrické a elektronické spotrebice, Cize potencialne vznika nebezpeény odpad pre fudi a Zivotné
prostredie, vzhladom na pritomnost’ nebezpeénych latok, zmesi a zloziek. Na druhej strane opotrebené zariadenie obsahuje vzacne
materidly, ktoré mézeme opakovane vyuZit ako med, cin, sklo, Zelezo a iné.

Symbol preciarknutého odpadkového koSa umiestneny na zariadeni, na obale alebo v dokumentoch dodanych spolu so

zariadenim znamen3, ze takyto vyrobok sa nesmie likvidovat' spolu s inym domacim odpadom. Sucasne tiez znamena, ze

vyrobok bol uvedeny na trh po 13. augusta 2005.

Povinnostou pouzivatela vyrobku je odovzdat opotrebené zariadenie na prislusnom zbernom mieste, aby mohol byt
podrobeny vhodnej metéde spracovania. Udaje o plathom systéme zberu opotrebenych elektrospotrebi¢ov s dostupné na
informaénom mieste v predajni a aj na obecnom/mestskom drade. Vhodny postup s opotrebenymi zariadeniami predchadza ich
negativnemu vplyvu na Zivotné prostredie a ludské zdravie!

NOTICE D'UTILISATION
APPAREIL DE MISE SOUS VIDE

L’appareil de mise sous vide pour aliments, convenant a la soudure de film plastique ou de sacs d'une largeur
maximale de 28 cm. Cet appareil multifonctionnel permet non seulement de prolonger la fraicheur des aliments et des
plats préparés, mais aussi de les cuire selon la méthode sous-vide. Il s'agit d'une technique de cuisson de la viande, du
poisson et d'autres produits alimentaires dans des sacs en plastique étanches et sous vide (dans un bain d'eau ou de
vapeur) - a une température qui ne dépasse pas 100°C. L’'appareil permet de souder des sacs qui sont également
parfaits pour la préparation des viandes en maturation et la salaison a sec des viandes (ce qui accélére le processus
de préparation).

Le conditionnement sous vide vous permettra d'allonger la durée de conservation de vos produits alimentaires, de les
protéger contre les changements d'humidité et la pénétration des arémes, il inhibera aussi la croissance des bactéries
aeérobies.

Veuillez lire attentivement cette notice avant d'utiliser I'appareil et le conserver pour référence ultérieure.

Le kit comprend :
1. Appareil de mise sous vide équipé d'un emplacement pour cacher le cable et de pieds antidérapants - longueur
du cable: 140 cm ;
- dans le rabat arriere de I'appareil, un coupe-film intégré.
2. Film gaufré - ayant un motif profond congu pour une extraction d'air plus confortable et plus rapide.
- longueur: 3 m ;
- largeur: 28 cm.
Attention :
Vous devez utiliser un film dédié a ce modéle et disponible dans I'offre de BROWIN. Si vous utilisez un autre film,
'appareil de mise sous vide peut ne pas fonctionner correctement.

ATTENTION ! Les produits emballés doivent étre secs. L'appareil ne dispose pas d'une fonction d'aspiration
d'eau.

Description du produit
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¢ Panneau de commande du modéle 320600

Bouton de mise sous vide

Bouton d'aspiration et de mise sous vide
autgmatiques

Couvercle

Indicateur arrét Ihdicateur d'aspifation

Pieds en silicone

e Intérieur du modéle 320600

Bras de I'appareil
Loquet gauche

Loquet droit
Bande de
soudure Sortie d'air
pompé

Bou’gon Bouton
d'ouyverture Bande de soudage | jgne d'arrét en Ruban . ,

dhidde- - d'ouverture droit
gauche plastique chauffant
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e Dos du modéle 320600

Guide pour le couteau de coupe du

manchon

-

Paramétres du produit
Modéele de produit 320600
Nom du produit Appareil de mise sous vide
Tension nominale 220 V~240V
Puissance nominale 110w
Dimensions du produit 39cmx 15,5 cm x 8 cm

Description des fonctions du produit
Utilisation :
1. Bouton 1: démarrage de la fonction de soudure.
2. Bouton 2 : quitter toutes les fonctions, passer en mode veille.
3. Bouton 3 : démarrage des fonctions d'aspiration et de soudure.
Voyant LED :
1. Vert - fonction d'aspiration.
2. Rouge - fonction de soudure.

Etat d’alimentation :

1. Appuyez sur le bouton (1), le fil de résistance se réchauffe, temps de soudure : 5 s. Pendant ce temps, le
voyant rouge s'allume. L'appareil coupe automatiquement le circuit et le voyant s'éteint.

2. En appuyant sur le bouton (3), la fonction d'aspiration est lancée, le voyant vert s'allume. Fonction de
commutation automatique de I'appareil (I'aspiration atteint le niveau de vide spécifié). Lorsque la fonction
de soudure est activée, le voyant rouge s'allume et le voyant vert s'éteint. Lorsque la soudure est terminée
(aprés 5 secondes), toutes les fonctions sont arrétées et I'appareil passe en mode veille.

3. Attendez 15 secondes avant de souder les sacs suivants.

4. Utilisez des sacs spéciaux. Lorsque I'aliment emballé occupe les deux tiers du sac (28 cm x 30 cm), un
temps de fonctionnement inférieur a 25 secondes est recommandé.

5. Appuyez sur le bouton (2) pour terminer toutes les fonctions et passer en mode veille.

Numérotation des boutons

(1) (2) (3)

SOUDURE (1) ARRET (2) ASPIRATION & SOUDURE (3)
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MODE D'EMPLOI :
Une lecture attentive des recommandations suivantes vous permettra d'utiliser correctement I'appareil et de profiter
longtemps de son fonctionnement sans probléme.

1.
2.
3.

9.

10.
11.
12.
13.

14.

Mettez I'appareil sous tension et ouvrez le couvercle.

Placez le bord du manchon de film dans la rainure de I'appareil de mise sous vide.

Abaissez le couvercle et fermez en appuyant sur le couvercle des deux cotés jusqu'a ce que vous entendiez
un clic. Appuyez sur le bouton (1) de la fonction de fermeture du sac. Le voyant rouge doit s'allumer, puis
s'éteindre spontanément lorsque la soudure se produit.

Lorsque le bord du sac est soudé, appuyez sur les boutons situés sur les cotés de I'appareil, ce qui provoquera
l'ouverture du couvercle.

Retirez le manchon soudé, puis ajustez sa longueur en fonction de I'article a emballer.

Lorsque vous avez déterminé la longueur correcte du sac, faites pivoter le guide arriére du couteau et placez
le film entre le guide et 'arriere de I'appareil.

Refermez le guide en le pressant contre l'arriere de I'appareil, puis tirez la longueur du manchon de film que
vous voulez couper.

D'un geste rapide et décisif, avec une légére pression, passez le couteau intégré dans le guide en plastique et
coupez le film.

Une fois que vous avez coupé la longueur appropriée du sac, placez les produits dans le sac (sans dépasser
les % de la capacité du sac).

Placez le bord du sac dans la rainure de I'appareil et fermez le couvercle (point 3).

Appuyez sur le bouton (3) de la fonction d'aspiration automatique de l'air et de soudure. Le voyant vert s'allume.
Lorsque la pression de consigne est atteinte, le voyant vert devient rouge et la soudure commence.

Lorsque le voyant rouge s'éteint, la fin de I'aspiration a lieu.

Pour arréter, appuyez sur le bouton Stop.

Appuyez sur les boutons situés de chaque c6té du couvercle pour l'ouvrir et retirez le sac soudé.

Problémes et solutions
Les problémes typiques et leurs solutions sont indiqués ci-dessous

Symptomes

Vérifier :

L'appareil ne marche

Le cable d'alimentation n’est pas branché sur une prise de courant.
La fiche est endommagée.

pas. L’appareil est utilisé trop longtemps sans interruption.

Il ne soude pas.

Le sac est froissé ou positionné de maniére inégale. Si nécessaire,
placez-le correctement dans I'appareil.

Le couvercle n’est pas correctement verrouillé.

Maintenez le bouton enfoncé et vérifiez que le voyant est allumé.

Le fil de résistance est endommagé.

Il n'emballe pas sous

Le bord du sac n’est pas correctement inséré dans l'appareil.
Le sac est froissé - redressez-le si nécessaire.

Les sacs sont endommagés.

Le sac est trop rempli (plus des 3/4 de sa capacité).
L’aspiration d’air ne fonctionne pas.

conditionnement, les
sacs perdent
progressivement leur
étanchéité.

vide. . o
De mauvais sacs sont utilisés.
La soudure est endommagée des deux cotés.
La valve a vide ne fonctionne pas.
L'intervalle de soudage n’est pas de 25 s.
Apres le Les objets pointus peuvent-ils étre emballés dans un film ordinaire ou un

emballage plastique avant d'étre mis sous vide ?

Si le sac est trop fin, I'air peut pénétrer a l'intérieur.

Les sacs contenant des aliments peuvent sembler fuir parce que les
aliments dégagent des gaz, ce qui est un processus naturel.

Consignes de sécurité
Soyez prudent :

1.

2.

Les liquides (eau, huile) peuvent provoquer un dysfonctionnement de I'appareil. Retirez I'eau des aliments avec
un torchon ou une serviette en papier. Vous pouvez également emballer les produits dans du film alimentaire
ou les mettre dans un récipient jetable.* Le gaz émis fait gonfler le sac en plastique.

Pour I'emballage sous vide, utilisez un film spécialement congu pour votre modéle d’appareil.

Avertissement

1.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans, sous la surveillance de personnes plus agées
ou aprées avoir appris a utiliser I'appareil en toute sécurité. L'appareil peut étre nettoyé par des enfants de plus
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de 8 ans sous la surveillance d'adultes. Gardez I'appareil et son cable d'alimentation hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

2. L'appareil peut étre utilisé par des personnes souffrant de déficiences physiques, sensorielles ou mentales ou
par des personnes qui ne savent pas comment l'utiliser, mais uniqguement sous surveillance ou aprés avoir
appris a l'utiliser en toute sécurité. Les enfants ne devraient pas jouer avec I'appareil.

3. Pour éviter tout danger, le cable d'alimentation endommagé doit étre remplacé par le fabricant, son centre de

service ou des personnes de qualification similaire.

Ne touchez pas la fiche avec des mains mouillées.

Avant de nettoyer I'appareil, débranchez-le de la prise de courant. Utilisez un chiffon et un détergent doux pour
le nettoyage.

Ne démontez pas I'appareil vous-méme. N'utilisez I'appareil que pour l'usage auquel il est destiné.

Ne placez pas I'appareil dans des endroits humides ou poussiéreux, gardez-le au sec.

Utilisez une prise électrique appropriée.

Protégez I'appareil contre les vibrations et les chocs.

. Ne placez pas l'appareil prés d'une cuisiniére ou d'un radiateur.

. Débranchez l'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé ou pendant un orage. Ne branchez pas plus d'un appareil a la

prise.

oA

RRoo~NO®

= O

Remarques

1. Conditionnement des aliments contenant de I'eau
L'eau contenue dans les aliments (soupes, purées, etc.) peut inonder l'intérieur de I'appareil et provoquer un
dysfonctionnement. Par conséquent, avant d'emballer sous vide, essuyez les liquides a I'aide d'un chiffon, d'une
serviette en papier ou enveloppez les aliments dans du film alimentaire ou mettez-les dans un récipient jetable.
Vous pouvez également congeler Iégerement les aliments pour les rendre plus faciles a emballer sous vide.

2. Conditionnement des aliments en vrac
Placez les aliments en vrac (par exemple, la farine) dans un sac en plastique pour les mettre sous vide.

3. Conditionnement de fruits et Iégumes moins frais
Les fruits et légumes moins frais (tendres et humides, par exemple les concombres, les citrouilles) liberent de
I'eau ou du gaz en raison de la pression interne, ce qui fait gonfler le sac. Ne pas mettre ces produits sous
vide.

4. Conditionnement des aliments liquides
Ne mettez pas sous vide des aliments liquides (soupes, marinades, etc.).

5. Aliments emballés sous vide (sauf lyophilisés)
Placez les aliments emballés sous vide (sauf les lyophilisés) dans le réfrigérateur ou le congélateur.

6. Durée de fonctionnement élevée
En cas de surchauffe, éteignez l'appareil et attendez qu'il refroidisse.

7. Conditionnement des aliments chauds
Refroidissez les aliments chauds pour éviter les brilures pendant la mise sous vide.

8. Stockage de I'appareil
Le verrou du couvercle doit étre ouvert.

Notes supplémentaires sur I'emballage sous vide

Les marques de la ligne de soudure doivent étre continues, sinon répétez la soudure (manuelle/automatique). Effectuez
I'aspiration et la soudure avec le couvercle fermé. Un mauvais placement du sac peut entrainer une fuite et la
continuation du fonctionnement de la pompe a vide. Dans ce cas, arrétez I'appareil avec le bouton Stop.

Attention !
Chaque foyer est un utilisateur d'équipements électriques et électroniques et donc un producteur potentiel de déchets dangereux
pour 'hnomme et I'environnement en raison de la présence de substances, de mélanges et de composants dangereux dans les
équipements. D'autre part, les déchets d'équipements sont une matiére précieuse qui peut étre une source de matiéres premiéres
secondaires telles que le cuivre, I'étain, le verre, le fer et autres.
Le symbole de la poubelle barrée sur les appareils, les emballages ou les documents d'accompagnement indique que le
ﬁ produit ne doit pas étre éliminé avec d'autres déchets. Le marquage indique également que I'équipement a été mis sur le
marché apres le 13 aolt 2005.
Il incombe a I'utilisateur de remettre les équipements usagés a un point de collecte désigné pour un traitement approprié. Les
informations sur la collecte de déchets d'équipements électriques sont disponibles au point d'information du magasin et au bureau
municipal. Une bonne gestion des déchets d'équipements permet d'éviter les conséquences négatives pour I'environnement et la
santé humaine!
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IHCTPYKLIS 3 EKCIINYATALII
BAKYYMHUM NAKYBANbHUK

BakyyMHUWIN nakyBanbHWK 5151 Xap4OBUX NPOAYKTIB, pO3paxoBaHWIA Ha 3BaptoBaHHS NiiBku/pudpneHnx pykasis 3
Makc. wupuHoto 28 cm. Llen BaraTtodyHKUiOHANbHWIA NPUCTPIA AO3BOMSE HE TifMbKM NPOAOBXUTU TepMiH 36epiraHHA
Xap4yoBUX NMPOAYKTIB Ta roTOBMX CTpaB, ane i BUpobHULUTBO CTpaB MeToaoM sous-vide, To6To "y Bakyymi". Lle TexHika
NpUroTyBaHHA M’sica, pubu Ta IHLWMX Xap4yoBUX MPOAYKTIB Yy repMeTUYHMX, 3aKpUTUX BaKyyMHMM CMNocobGoM
nonieTuneHoBux naketax (y BOAsHIN abo naposi 6aHi) — npu TemnepaTtypi, Wwo He nepesuilye 100°C. MakyBanbHWK
003BOMSE NakyBaTU NakeTu, siKi TaKOX igeanbHO NiOXOAATb ANS NPUroTyBaHHA Ao3piBarumx koBbacHMx Bupobis Ta
CYXOro MapvHyBaHHs1 M’sica (Lo NPUCKOPIOE NPOLLEC NPUroTyBaHHs).

BakyymHa ynakoBka A03BonuTb Bam npogoBxutn TepMiH 30epiraHHa xap4yoBUX NPOAYKTIB, 3aXMCTUTb IX Big 3MiHM
BOMOroCTi Ta MPOHUKHEHHS apoMaTiB, @ TakoX CMOBINbHUTL PICT aepobHUX GakTepii.

Cnig yBaxxHO npouuTaTyM [aHy IHCTPYKUil0 nepen BUKOPUCTaAHHSAM npucTpoto Ta 3bepertu ii ana nepernsgy B
ManbyTHLOMY.

Y Habip BXxogATb:
1. BakyyMHWIA nakyBasnbHUK, B SKOMY NepegbadeHo Micle Ans kabento Ta HEKOB3Ki HiXXKM - OBXMHA kabento: 140
cM;
- B 3aHi naHeni npucTpoto BOyJOBaHO HOXUK ANt 0Opi3aHHS NITiBKK.
2. Pwudrnena nniBka 3 rmMbOOKMM TUCHEHUM MarllOHKOM NpuaHadeHa Ans GinblW 3pyyYyHOro Ta LUBMALIOMO
BifjKauyyBaHHS NOBITPS.
- OOBXWHA: 3 M;
- WnpuHa: 28 cm.
Mpumitka:
Cnig BMKopucTOBYBaTH MiBKY, pEKOMEHAOBAaHY ANS Uiei MoAeni nakyBanbHMKa Ta nponoHoBaHy komnaHieto BROWIN.
Y pasi BUKOPUCTAHHS iHLWOT MAiBKW, NaKyBanbHUA NPUCTPIN MOXe NpaLoBaT HeNpaBuIibHO.

YBATA! NakoByBaHi NpoAayKTM NOBUHHI 6yTK cyxumu. MpucTpin He mae yHKLii BUKayyBaHHA BOAM.
Onuc Bupoby

+ [laHenb kepyBaHHs mogeni 320600

KHonka 3BaptoBaHHSA

KHonka aBTOMaTU4HOro BilkayyBaHHA Ta
3Ba[P}OBaHHﬂ

Hakpmeka

IHoukaTop sBaptoBaHHA KHomka CTo D _BifTkadyBaHHS

CUniKOHOBI HIXKKK
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e BHyTpiwHA yacTuHa mopeni 320600

) Baxinb nakyBanbHuKa
JliBa 3acko4ka

MpaBa
3ackouka
3BaptoBass .
CTpiuka ["paHn4Ha niHia naketa Buxin
: BigKa4yyBaHOro
noBiTps

e

NiBa kHorka lMpaBa kHoMNKa
BiﬂKPMB%HHg SqumBaana Mnactunkosa HarpiBanbHa BIIKDVBAHHS
R CTpIHKa obmexyBarnbHa CTpiuKa AP
niHIa

e 3apgHsA yacTuHa mogeni 320600

HanpsimHa HoXa ansa noginy pykasa

Fad
-

MNapameTpu BUpoOGy

Mogenb Bupoby 320600
HanmeHyBaHHs1 BUpOOy BakyyMmHuMI naKkyBanbHUK
HomiHanbHa Hanpyra 220 B~240 B
HomiHanbHa NoTYXHICTb 110 Bt

Posmip Bupoby 39cmx155cmx 8 cm

Onuc cyHKUin BUpOOyY

O6cnyroByBaHHs:
1. KHonka 1: BMMKaHHS (OYHKLiT 3BapIOBaHHS.
2. KHonka 2: 3aBepLUeHHS BCiX OYHKLIN, Nepexig y PeXUM OYiKyBaHHS.
3. KHonka 3: BMyKaHHsS OYHKUii BigkadyBaHHS | 3BaptOBaHHS.
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CsiTnopgion;

1. 3eneHui - hyHKUIA BigKauyyBaHHS.
2. YepBOHWUN - (PYHKLiS 3BapOBaHHS.

CTaH XUBNeHHS:

1. HatucHiTb kHONKy (1), pE3NCTUBHUIN OPIT HArpieTbCs, Yac 3BaptoBaHHs: 5 ¢. [poTArom Lboro Yacy CBiTUTLCA
YepBOHMI cBiTnogioa. MNMpucTpin aBToMaTMYHO PO3ipBe NaHLUor, i CBITNOAIOA 3racHe.

2. HatuckanHa kHonkm (3) BMMKae YHKUiO BigkadyBaHHS, 3aropseTbCa 3eneHun citnogiod. DyHKUiA
aBTOMAaTUYHOIrO NepeMUKaHHSA nakyBarnbHWKa (y pesynbTaTi BigkadyBaHHS CTBOPHOETLCS MEBHWUM pPiBEHb
Bakyymy). [Micns nepemukaHHs YHKUii 3BaplOBaHHS 3aropuMTbCs YEPBOHWUIA CBITIOAIOO, a 3eneHun
cBiTnogion 3racHe. lNicnsa 3akiH4eHHs1 3BaptoBaHHA (Yepe3 5 cekyHA) yci yHKLUiT BUMUKAOTLCS, | NPUCTPIn
nepexoauTb Y PEXUM OYiKyBaHHSI.

3. [Mepw HiX 3BaptoBaTU HACTYMHWUIA NaKeT cnig 3adekatn 15 cekyHA.

4. BuvkopucToBYWTe cneujianbHi NakeTu, i KONM NakoBYBaHiI NPOAYKTU 3aimatoTb ABi TPETUHW nakeTa (3
po3mipamu 28 cm x 30 cM), pekOMeHAOBaHUIM Yac pobOTK - MeHLLEe 25 cekyHa.

5. HaTucHiTb KHONKY (2), Wob BUATK 3 YCiX (YHKUIN | NEpenT B PEXNM OYiKYBaHHS.

Hymepauia KHonok

(1) (2) (3)

3BAPIOBAHHA (1) CTOI (2) BIDKAYYBAHHA & 3BAPKOBAHHA (3)

CMnocCib BUKOPUCTAHHA:

YBa)kHe 03HANOMMEHHS 3 HaBegeHMU HNX4Ye peKOMeHﬂ,aLl,iFlMVI 003BOJIUTb NpaBUIibHO KOPUCTyBaTUCA
nakyBanbHWKOM i 3abe3neuntb noro gosry 6e3nepebinHy poboTy.

1.
2.
3.

10.
11.

12.

13.

14.

YBIMKHITb XVBIEHHS U BiAKPUATE KPULLIKY.

MoMicTiTe Kpan NNiBKOBOrO pykaBa B kKaHaBKy MakyBarbHYWKa.

OnycCTiTb KPULLKY Ta 3aKkpunTe, HaTUCKauM KpULLKY 3 0b6ox 6okiB, Tak Wwob 6yno 4ytn knauaHHs. HatucHiTe
KHONKy (1) cbyHKUiT 3BaptoBaHHA nakeTa. [MOBUHEH 3aropiTMCA YepBOHUW CBITNOAIOA, a NOTIM CaMOCTINHO
BMMKHYTUCb, KONW BiabyaeTbCs 3BaptoBaHHS.

Konu kpaw naketa 6yae 3aBapeHO, HaTUCHITb KHOMKW 3 GOKIB MPUCTPOIO, LWOO BIAKPUTU KPULLIKY.

BunmiTb 3BapeHun pykas, a NoTiM Bigperynonte Noro JOBXUHY 0O NAKOBYBAHOrO eneMeHTa.

BusHauumBLLK BIONOBIAHY AOBXUHY NakeTa, BiAKMHLTE 3a4HI0 HANPSAMHY HOXa NakyBanbHUKa Ta NOMICTITb NNiBKY
MDK HaMpsMHOIO Ta 3a[iHbOK YaCTUHOI NPUCTPOIO.

3HOBY 3aKpunTe HaNPSAMHY, MPUTUCHYBLLM ii A0 3a4HbOT YaCTUHU NaKyBarnbHWKa, @ NOTIM NPOTATHITL NNIBKOBUA
pyKaB Ha Taky JOBXWHY, iKYy BU Xo4eTe Biapi3aTtu.

LLBnakmM i piluy4mMmM pyxom, 3nerka HaTuckatouu, NpoBediTb HOXMKOM, BOYAOBaHWI Yy NNACTUKOBY HanpsiMHY i
nepepixre nrisky.

Konwu BignoBigHa OOBXWHA MakeTa BifgpidaHa, NokKnagiTe B HbOro NPOAYKTU (3anoBHiTb He Ginblue, HiX %
micTkocTi nakeTa).

MoMmicTiTb Kpar nakeTa B KaHaBKy NakyBaribHWUKa i 3aKpUNTE KPULLIKY (MYHKT 3).

HaTtucHiTb kHONKy (3) yHKUIT aBTOMaTUYHOrO BiKaydyBaHHS MOBITPSA Ta 3BaplOBaHHSA. 3aropuTbCs 3eneHun
cBiTnogiona.

Micna pocArHeHHs 3a4aHOro TUCKY 3eneHuin CBiTnogiod 3MiHWTb KOMip Ha YepBOHWUA | PO3MOYHETLCS
3BaplOBaHHS.

Konu 3akiHUMTbCA BigkayyBaHHS, YepBOHUN CBITNOAIO 3racHe.

LLlo6 nepepBaTK, HaTUCHITbL KHONKy CTon.

HaTucHiTb KHOMKM 3 060X BOKIB KPULLIKY, OO BigKpWTK Ti, BUNMITb 3BapeHnin NakeT.

Mpo6nemu i po3B'sA3KK
Hwxk4e nogaHo Tunoei npobnemu Ta cnocobu ix po3B's3aHHs

MposBu HeoGxigHo nepeBipuTy:

MpucTpin He
npautoe.

U nigknioYeHo LHYP XUBMEHHS 00 PO3ETKU.
Un He noLLKoaKeHO LUTerncenb.
Un He 3aHaATO OOBro BUKOPUCTOBYETHLCS NPUCTPI 6e3 nepepsu.
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He 3Baptoe. UYn npaBubHO 3aKPUTO KPULLIKY.

Yu He 3iM’aTO abo He piBHO yKNageHo nakeT. Y pasi noTpebu npaBuribHO
yKNnacTu NakeT B NPUCTPIN.

MpuTpnmanTe KHONKY i NepekoHanTecs, WO CBITNoaio ropuTb.
Y1 He NOLKOOXKEHO PE3NCTUBHUIA OPIT.

He npautoe Y He nepenoBHeHO nakeT (Binbwe 3/4 eMHOCTI).
BaKyyMHe Yu npautoe BigkadyBaHHSA NOBITPS.
nakyBaHHS. U1 BUKOPMCTOBYIOTLCA BiAMNOBIAHI NakeTu.

Yu kpan nakeTa npaBUNbLHO BCTABNEHO B NPUCTPIN.
Uu He 3iM’aTuii nakeT. Y pasi notpebu posnpasTe 1oro.
Yn He NOLIKOIKEHO NakeTu.

LLloB He NOLIKOMKEHO LIOB 3 000X CTOPIH.
UYn npautoe BakyyMHUI KnanaH.
Yn naysa B 3BaploBaHHi cknagae 25 c.

Micna nakyBaHHs
nakeTu NOCTyMnoBO
BTpayalTb
repMeTUYHICTb.

Un MoxkHa rocTpi npegmeTy nepes BakyyMHUM MakyBaHHSAM yrnakyBaTu y
3BUYaliHy nniBky abo NnacTUKOBY YMaKOBKY.

AKWO NakeT 3aTOHKWI, NOBITPS MOXKe NOTPanUTN BCEPEAUHY.

MakeTn 3 NPOAYKTaMM MOXYTb 30aBaTUCS HErepMeTUYHUMM, OCKINbKU
NPOAYKTM BUAINAOTL ras, Lo € NPUPOAHUM NPOLIECOM.

3aBBaru wopao 6e3neku
JoTtpumynTtechb 3axoaiB o6epexHocCTi:

1. PiguHn (Boga, MacTumo) MOXyTb CMPUYMHUTU HECMPAaBHICTb MpUcTpoto. ToMmy BuaansmTe Bogy 3 NPOAYKTIB
KYXOHHOIO raHyipkoto abo nanepoBMM PYLLUHUMKOM. TakoX MOXHa yrnakyBaTv NpOAYKTU Xap4yoBOK MiBKow abo
noKnacT B 04HOPa30oBU KOHTENHep.” [as, Wo BUAINSAETLCS, BUKNMKAE HabyxaHHA NacTUKOBOro naketa.

2. [Ona BakyyMHOro mnakyBaHHA BWKOPUCTOBYWTE CreuianbHy nniBKy, po3paxoBaHy pAns AaHol mogeni
nakyBarbHuKa.

MonepenxeHHA

1. TlpucTpoeEM MOXYTb KOpPMCTyBatucs AT cTapwe 8 pokiB, Mig HarnsgoMm crapwmx abo nicns HaB4YaHHA
6e3ne4YHoOMy KOPWUCTYBaHHIO MPUCTPOEM. YMCTUTM NPUCTPIA MOXYTb AiTWM cTapwe 8 pokiB nig Harnsgom
cTapwwux. 36epiravite NPUCTPIN Ta NOTO LUHYP XMBMNEHHS B HEAOCTYMHOMY AN AiTen BiKkoMm Ao 8 pokis.

2. [puctpoem MOXyTb KOpUCTyBaTUCA OCOBU 3 obBMexeHuMu isnyHUMK, CeHCOopHMMM abo MNCUXIYHUMMU
MOXINMBOCTAMW Ta 0COBM, SKi HE BMilOTb HUM KOpPUCTYBaTUCA, ane nuwe nig Harnsagom abo nicns HaBYaHHS
6e3neyHoMy KOPUCTYBaHHIO NPUCTPOEM. [1iTM He MOBMHHI rpaTtucs 3 NPUCTPOEM.

3. LWob yHWKHYTWN HEDBE3NeKN, NOLUKOSKEHWI LUHYP XUBITEHHSI MOBMHEH 3aMiHUTU BUPOBHUK, AOr0O CEPBICHWUI LIEHTP
abo kBanicikoBaHi ocoowu.

4. He 6paTtu wTencenb MOKPUMU pyKamu.

5. [lepen YMLEHHAM NPUCTPOIO BUNMITL LLUHYP XUBMEHHS 3 PO3eTKN. [INA YMLLEHHS BUKOPUCTOBYIMTE raHyipku Ta
M’SIKUIA MUAHWIA 3aci6.

6. He pos3bupawnTe caMmOCTiMHO NPUCTPIN. BukopncToByTE NPMUCTPIN NULLE 3a NPU3HAYEHHSIM.

7. He ctaBTe npucTpin y Bonorux abo 3anuneHux micusix, TpumManTe Moro Cyxmm.

8. BukopucTtoByinTe BignoBigHy enekTpuYHy pO3eTKy.

9. VY6epirante npucTpi Big NOLWITOBXIB Ta yaapis.

10. He po3miwyiTte npucTpin no6nmsy neven abo obirpisavis.

11. Big'egHynTe NpuUCTpIN Big enekTpoMepeXi, Konu BiH He BUKOPUCTOBYETLCSA abo nifg Yac rposw.

He nigkntoyanTe 4o po3eTku BinblLUue 0AHOro NPUCTPOLO.
YBara

1. YnakoBKa npoAaykKTiB, WO MIiCTATb BOAY
Bopaa, Wwo MicTUTbCA B XapyoBUX NPOAyKTax (Cynu, niope TOL0), MOXe NoTpanuTy BCEPEeAMHY NPUCTPOIO Ta
CMPUYNHUTL HeCMpaBHICTb. ToMy nepes BakyyMHUM MNaKyBaHHSAM NPOTPITb PiAMHU raH4yipKo, nanepoBuM
pyLHUKOM abo 06epHITb XXy Xap40OBOIO NNiBKOK, abo NOoKNadiTe B 0OHOPa30BUI KOHTENHepP. Bu Takox moxeTte
TPOXM 3aMOPO3UTU NPOAYKTYU, 06 NonerwnTy ix BakyymMHe nakyBaHHS.

2. TakyBaHHS1 CUNKUX NPOAYKTIB
MomicTiTe cunki npodykTn (Hanpuknag, 60poLLHO) ANS BaKyyMHOI YNakoBKM Y NNAacTUKOBMI NakerT.

3. TMakyBaHHS He WOWHO 3ipBaHUX PPYKTIB i OBOYIB
MeHw cBixi 0BoYi Ta pyKTK (Namki Ta Bomori, HaNpuKnaga, oripku, rapobysu) BuainsatoTb Bogy abo ras yepes
BHYTPILLHIV TUCK, Yepes Lo nakeT po3gyBaeTbcs. He nakynTe Taki BUpobm BaKkyyMHUM COCOGOM.

4. [aKkyBaHHA piAKUX Xap4yOBUX NPOAYKTIB
He nakyinTe BakyyMHUM CnocoOOM pifki NPOAYKTU (Cynu, CONiHHS TOLLO).

5. XapuyoBi npoaykT nakoByBaHi B BakyyMi (kpim niodinizoBaHunx)

Xap4oBi NpoayKTW, ynakoBaHi B BakyyMi (kpiM niodinizoBaHux), NOMICTUTA B XONOOUIIbHUK abo MOPO3UITbHY
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Kamepy.
6. TpuBana po6oTa nakyBanbHUKa

Y pasi neperpisy BUMKHiTb MPUCTPIN | NoYeKanTe, MOKM BiH OXOSIOHE.
7. [MakyBaHHS rapsiumMx Xxap4oBuX NpoayKTiB

OxonomxynTe rapsadi NPoAykTH, Wob YHUKHYTK ONiKiB Mg Yac nakyBaHHS.
8. 36epiraHHsA NakyBanbHUKa

3aMOK KpULLIKW MOBUHEH BYTK BiOKPUTUM.

HopaTtkoBi 3aBBaru WoA0 BaKyyMHOro nakyBaHHA

JliHia 3BapHOro wea NoBUHHA OyTW HeENepepBHOID, iHaKLLIE NOBTOPITL 3BaplOBaHHSA (py4yHe/aBTOMaTtu4yHe). BukoHanTe
BiJKayyBaHHs Ta 3BaplOBaHHS i3 3aKPUTOK KPULLKOK. HenpaBunbHe po3TallyBaHHA MnakeTa MOXe NpuBECTU A0
po3repMeTur3aLlii i HenepepBHOi poO0OTM BaKyyMHOro Hacoca. Y LUbOMy BUMAAKY 3YNMUHITb NPUCTPIA, HATUCHYBLLM KHOMKY
Cron.

YBara!
KoxxHe [OMOrocnofgapctBO € KOPUCTyBayeM €ereKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOro o6rafHaHHs, a OTke, MOTEHUIHUM BUPOOHMKOM
BigxoaiB, Hebe3neyHux AN Nogen Ta HaBKOMULLHBOTO CepeoBuLLa Yepe3 HasiBHICTb B NPUCTPOi HeGe3ne4YHUX peyoBuH, CyMilLen
Ta KOMMOHEHTIB. 3 iHLWoro 60Ky, BUKOpUCTaHe 06nagHaHHSA € LiHHUM MaTepianom, 3 AKOro MoXHa BiQHOBUTU Taky CUPOBUHY, SK Midb,
LIMHK, CKITO, 3a5i30 TOLLO.
CumBon nepekpecneHoro cMiTTeBoro 6aka, po3milleHuin Ha obrnagHaHHi, ynakosLi abo cynpoBigHMX AOKYMeHTaX, 03Havae,
LLIO NPOAYKT HE MOXHa BUKMAAT pa3oM 3 iHWMMU Bigxoaamu. MapkyBaHHS Takox o3Havae, Lo obnagHaHHs BUBEAEHO Ha
pvHok nicnsa 13 cepnHa 2005 poky.
KopuctyBay 3060B's3aHuii nepegatu BMKOpUCTaHe oGnagHaHHA OO0 BM3HAYeHOro nyHKTy 360py Ans BiAnNoOBiAHOI nepepobku.
IHdbopMaLjio Npo HasBHY cuctemy 360py BiOXOAIB €nekTpuyHoro obragHaHHA MOXHa 3HanTW B iHOpMAaUinHOMY BiaAineHHi
MarasvHy, a TakoX B Mepii MicTa abo ynpaeniHHi rMiHW. BignoBigHe NOBOMXEHHS 3 BUKOPUCTaAHMM ObGnagHaHHAM 3anobikuTb
HeraTMBHMM Hacrigkam Ans HaBKOMULLIHBOrO cepenoBuLla Ta 30opoB’s nogen!

HASZNALATI UTMUTATO
VAKUUMOS FOLIAHEGESZTO

Vakuumos féliahegeszté élelmiszerek csomagolasahoz, tekercses vakumfélia / félia zacskok hegesztésére
alkalmas, amelyek maximalis szélessége 28 cm. Ez a multifunkcionalis készllék nemcsak azt teszi lehetévé, hogy az
élelmiszerek és az elkészitett ételek hosszabb ideig megdrizzék a frissességiket, hanem az ételek sous-vide
modszerrel, azaz ,vakuumban" torténé elkészitését is. Ez a fézési technika husok, halak és mas élelmiszertermékek
légmentes, vakuumzart mlanyag zacskoban (viz- vagy gézfiurdében) - 100 °C-ot meg nem haladé hémérsékleten
torténd elkészitését teszi lehetbvé. A foliahegesztével zacskokat is lezarhatunk, amelyek kivaléan alkalmasak érlelt
felvagottak elkészitésére és husok szaraz pacolasara is (ami felgyorsitja a f6zési folyamatot).

A vakuumcsomagolas lehetévé teszi az élelmiszerek eltarthatésaganak a meghosszabbitasat, megvédi 6ket a
paratartalom valtozasatdl és az aromak eltdvozasatdl, valamint gatolja az aerob baktériumok szaporodasat.

A készilék hasznalatbavétele el6tt figyelmesen olvassa el ezt az Utmutatét, és késébbi felhasznalas céljabdl érizze
meg.

A készlet tartalma:
1. Vakuumos féliahegeszt6, a kabel szamara kialakitott taroldhellyel és csiszdsmentes labakkal
- kabelhossz: 140 cm;
- a készllék hatso fedelében beépitett foliavago.
2. Bordazott félia - mély dombornyomott mintaval, a kényelmesebb és gyorsabb légelszivas érdekében
- hossza: 3 m;
- szélesség: 28 cm.
Figyelem:
Kizarolag ehhez a féliahegeszté modellhez javasolt féliat hasznaljon, amely megtalalhaté a BROWIN ajanlataban. Mas
félia hasznalata esetén el6éfordulhat, hogy a foliahegesztéd nem miikédik megfeleléen.

FIGYELEM! A féliazni kivant terméket szaritsa meg. A késziilék nem rendelkezik vizelszivé funkcioval.
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Termékleiras

+ A 320600-as modell kezel6panelje

Hegesztésindité gomb
Automatikus légelszivas és hegesztés gomb

Fedeél

Hegesztéskijelz6 Stopgomb Elszivaskijelz8

Szilikon labak

e A 320600-as modell belseje

A csomagol6 karja
Bal retesz
Jobb retesz

Hegeszt6s3

Leveg6 elszivd
nyilas

Bal nyitdgomb .
| HegesztGsav Mianyag Hegeszts-

! hatarolo léc szalag

Jobb nyitgomb
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e A 320600-as modell hatoldala

Fdéliavago kés vezet6 sin

Termékparaméterek
Modell 320600
Elnevezés Vakuumos féliahegesztd
Névleges fesziiltség 220V~240V
Névleges teljesitmény 110W
Méretek 39cmx155cm x 8 cm

A termékfunkciok leirasa
Kezelés:
1. gomb: Elinditja a hegesztési funkciot.
2. gomb: Befejez minden funkciot és készenléti allapotba megy at.
3. gomb: Elinditja a légelszivasi és hegesztési funkciokat.
LED didda:
1. Z3ld - l1égelszivo funkcid.
2. Piros - hegesztési funkcié.
Bekapcsolt allapot:
1. Nyomja meg az (1) gombot, az ellendllashuzal felmelegszik, hegesztési id6: 5 s.
Ez id6 alatt vilagit a piros LED. A készulék automatikusan megszakitja az aramkort és a LED kialszik.
2. A (3) gomb megnyomasaval bekapcsol a szivé funkcid, kigyullad a z6ld LED.
A hegeszté automatikus atkapcsolasi funkcioja (a szivas eléri a beallitott alacsony nyomasszintet). A
hegesztési funkcio bekapcsolasa utan kigyullad a piros LED,
a zOld pedig kialszik. A hegesztés befejeztével (5 masodperc) minden funkcio leall,
a készulék pedig atmegy készenléti allapotba.
3. Azacskok egymast kdvetd hegesztései kdzott varjon 15 masodpercet.
4. Hasznéljon specialis zacskokat, amikor pedig a csomagolt étel a zacské (28 cm x 30 cm) kétharmadéat tolti ki,
25 masodpercnél révidebb munkaidét ajanlunk.
5. A(2) gomb megnyomasara befejez8dik az 6sszes funkcié és bekapcsol a készenléti allapot.

A nyomdégombok szdmozasa

(1) (2) (3)

HEGESZTES (1) STOP (2) LEGELSZIVAS & HEGESZTES (3)
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A FOLIAHEGESZTO HASZNALATA:
A kovetkez6 ajanlasok pontos megismerésével lehetdvé valik a féliahegesztd megfeleld hasznalata és hosszu ideig
élvezheti annak problémamentes mikodését.

1.
2.
3.

9.

10.
11.
12.
13.

14.

Kapcsolja be a készliléket, és nyissa fel a fedelet.

Helyezze be a vakumfdlia szélét a hegesztégép nyilasaba.

Engedije le a fedelet és =zarja be ugy, hogy mindkét oldalon kattandsig megnyomja
a fedelet. Nyomja meg az (1) gombot - zacskéhegesztés funkcid. Ki kell gyulladnia a piros LED-nek, majd
automatikusan kikapcsolnia, ha befejez6dik a hegesztés.

Ha a zacské széle mar le van zarva, a fedél kinyitasahoz nyomja meg a készilék oldalain talalhaté gombokat.
Vegye ki a lezart vakumféliat, majd allitsa be a hosszat a becsomagolni kivant elemhez.

Miutan meghatarozta a zacské megfeleld hosszat, hajtsa ki a hegesztd kés vezetbsinjét, és helyezze a féliat a
vezetdsin és a gép hatlapja kozé.

A hegeszté hatlapjahoz nyomva zarja be ismét a vezetésint, majd hizzon at olyan hosszu vakumfdliat,
amekkorat le szeretne vagni.

Gyors és hatarozott mozdulattal, gyengén megnyomva hlzza végig a beépitett kést
a mianyag vezet6sinen és vagja el a foliat.

Miutan levagta a megfelelé hosszusagu zacskot, tegye bele a terméket (legfeljebb a zacskétérfogat 2/3-anak
megfelelé6 mennyiséget).

Helyezze be a zacské szélét a hegesztégép nyilasaba és zarja le a fedelet (3. pont).

Nyomja meg az automatikus légelszivas és hegesztés funkcié gombjat (3). Kigyullad a zdld LED.

A kivant légnyomas elérésekor a zold LED pirosra valtoztatja a szinét és elindul a hegesztés.

A piros LED kialvasa jelzi a légelszivas befejezését.

A megszakitashoz nyomja meg a Stop gombot.

Nyomja meg a gombot a késziilék mindkét oldalan és nyissa ki a fedelet, majd vegye ki a behegesztett zacskét.

Problémat és megoldasaik

Az alabbiakban felsorolunk néhany gyakori problémat és a megoldasaikat

Tiinetek Ellendrizze:

Nem mikodik a

Csatlakozik-e a halozati kabel a csatlakozo6 aljzathoz.
Nem sérilt-e a dugasz.

keszulek Nincs-e tll sokaig folyamatosan hasznalva a késziilék.
Nem gy(rott vagy egyenetlen a zacsko - sziikség esetén helyezze be Ujra
megfelel6 modon a készulékbe.
Nem hegeszt Megfelel6en van-e bekattintva a fedél.

Tartsa nyomva a gombot és ellendrizze, hogy vilagit-e a LED.
Sértetlen-e az ellenallashuzal.

Nem csomagol
vakuummal

Megfelelben illeszkedik-e a zacsko széle a gépbe.

Ne legyen gy(irott a zacsko - sziikség esetén egyenesitse ki.
Sértetlen-e a zacsko.

Nincs-e tultdltve a zacské (tdbb mint 3/4 részig).

Mikddik-e a légelszivas.

Megfeleld zacskokat hasznal.

Mindkét oldalon sértetlen a hegesztés.

Mikodik-e a vakuumszelep.

A hegesztések kozbtt eltelt-e 25 masodperc.

Csomagolas utan a
zacskok fokozatosan
ereszteni kezdenek

Vakuumcsomagolas eldtt be lehet csomagolni az éles targyakat sima
féliaba vagy mianyag dobozba.

Ha a zacsko tul vékony, leveg6 juthat a belsejébe.

Ugy tlinhet, hogy az élelmiszereket tartalmazé zacskok szivarognak,
mivel az élelmiszerek gazt bocsatanak ki, de ez egy természetes
folyamat.

Biztonsagra vonatkoz6 megjegyzések

Legyen 6vatos:

1.

A folyadékok (viz, olaj) a készilék meghibdsodasat okozhatjak. Ezért konyharuhaval vagy papirtériével
tavolitsa el az élelmiszerrél a vizet. A termékeket be is csomagolhatja élelmiszerféliaba vagy eldobhaté edénybe
teheti 6ket. * A kibocséatott gaz megduzzasztja a mianyag zacskot.

Vakuumcsomagolashoz hasznaljon egy specidlisan erre a célra létrehozott folidt, amely megfelel a
hegesztégép adott modelljének.
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Figyelmeztetés

1. Akésziléket hasznalhatjak 8 évnél idésebb gyermekek is, idésebbek felligyelete mellett, vagy ha részt vettek
a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozé oktatason. A készulléket tisztithatjak 8 évesnél idésebb
gyermekek, idésebbek felligyelete mellett. A készUllék és a haldzati kabel 8 évnél fiatalabb gyermekek eldl
elzarva tarolandé.

2. A késziléket fizikai, érzékszervi vagy mentalis fogyatékossaggal €16 emberek is hasznalhatjak és olyanok,
akik nem nem tudjak hasznalni, de kizarélag felligyelet mellett vagy, ha részt vettek a késziilék biztonsagos
hasznalatara vonatkoz6 oktatason.

a. A készulék nem jatékszer, gyermekek nem jatszhatnak vele.
3. A veszély elkeriilése érdekében a sérilt halézati kabelt kizardlag a gyartd, annak szervizképviselGje vagy
hasonléan képzett személyek cserélhetik ki.
Ne érjen nedves kézzel a csatlakoz6 dugaszhoz.
A készulék tisztitdsa el6tt huzza ki a csatlakozot az aljzatbdl. A tisztitdshoz hasznaljon ruhat és finom
mosogatészert.
Ne szerelje szét dnalléan a késziléket. Kizarélag rendeltetésszerlien hasznalja a készlléket.
Ne helyezze a készilléket nedves vagy poros helyre, tartsa szarazon.
Hasznaljon megfeleld elektromos csatlakozé aljzatot.
Védje a késziléket razkédas és Utés ellen.
. Ne helyezze a késziiléket tlizhely vagy fiitéberendezés kozelébe.
. Ha nem hasznélja vagy vihar esetén huzza ki a készlléket a csatlakozé aljzatbdl.
Ne csatlakoztasson egynél tObb eszkdzt a csatlakozo aljzathoz.

oA
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Megjegyzések

1. Vizet tartalmazo élelmiszer csomagolasa

2. Az élelmiszerekben (levesekben, pirékben stb.) 1évé viz elaraszthatja a késziilék belsejét és meghibasodast
okozhat. Ezért vakuumcsomagolas el6tt konyharuhaval vagy papirtoriével torélje le a nedvességet vagy
csomagolja be az ételt élelmiszerfoliaba - esetleg tegye egyszer hasznalatos edénybe. Az ételt enyhén le is
fagyaszthatja, hogy megkonnyitse a vakuumcsomagolast.

3. Laza élelmiszerek csomagolasa
A laza ételeket (pl. lisztet) a vakuumcsomagolashoz el6szor tegye miianyag zacskadba.

4. Kevéshé friss gyiimolcsok és zoldségek csomagolasa
A kevésbé friss zbldségek és gyimolcsok (ropogdsak és nedvesek, pl. uborka, sitétok) a belsd nyomas
kovetkeztében vizet vagy gazt bocsatanak ki, amitél megduzzad a zacské. Ne csomagolja vakuumba az ilyen
termékeket.

5. Folyékony ételek csomagolasa
Ne csomagoljon vakuumba folyékony ételeket (leveseket, savanylusagokat stb.).

6. Vakuumcsomagolt élelmiszerek (a fagyasztva szaritott élelmiszerek kivételével)
A vakuumcsomagolt élelmiszereket (a fagyasztva szaritott élelmiszerek kivételével) hiitszekrényben vagy
fagyasztoban kell tarolni.

7. Afoliahegesztd hosszantarté munkaja esetén
Tulmelegedés esetén kapcsolja ki a készuléket és varja meg, amig lehil.

8. Meleg ételek csomagolasa
Aforro ételeket hitse le, hogy csomagolas soran elkertilje az égési sérliléseket.

9. Afdliahegeszt6 tarolasa
A fedélzarnak nyitva kell lennie.

A vakuumcsomagolasra vonatkozé tovabbi megjegyzések

A hegesztési vonal jel6léseinek folyamatosnak kell lennitk, ellenkezd esetben ismételie meg a hegesztést (kézzel /
automatikusan). A l1égelszivast és a hegesztést zart fedél mellett végezze. Ha nincs megfeleléen elhelyezve a zacské,
akkor nem zarddhat légmentesen, a vakuumszivattyd pedig tovabb mikddik. Ebben az esetben allitsa le a gépet a Stop
gomb segitségével.

Figyelem!

Minden haztartas elektromos és elektronikus berendezéseket hasznal, és ezaltal potencidlis termelSje az emberre és a kdrnyezetre
veszélyes hulladékoknak, a berendezésekben |évé a veszélyes anyagok, keverékek és alkotdelemeik jelenléte miatt. Masrészt egy
elhasznalt berendezés értékes anyag, amelybdl nyersanyagokat nyerhetiink ki, mint példaul réz, én, iveg, vas és masok.

A berendezésen, a csomagolason vagy a kisérd okmanyokon elhelyezett athuzott szemétkosar szimbdluma azt jelenti,

hogy tilos a terméket mas hulladékkal egytt kidobni. A jelolés azt is jelenti, hogy a berendezés 2005. augusztus 13. utan

kertlt forgalomba.

A felhasznald feleléssége, hogy a hasznalt berendezést a megfeleld feldolgozas érdekében atadja egy kijeldlt
gyUjtéhelynek. Az elektromos berendezések rendelkezésre &all6 hulladékgydjtési rendszerérél az aruhaz informéacios pultjanal
valamint a varosi/k6zségi hivatalokban talalhat6 informacié. Az elhasznalt berendezések megfeleld artalmatlanitdsa megakadalyozza
a kérnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt negativ kdvetkezményeket!
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WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme

BROWIN Spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 L6dz,
nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

2. Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.
3. Okres gwaranciji na produkt wynosi 12 miesigce od daty zakupu sprzetu,

4. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przediuzeniu o czas od dnia
zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

5. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad fizycznych, ktére
ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

6. Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

dowdd zakupu towaru;

nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

7. Reklamujacy powinien spakowac¢ produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w czasie transportu.

8. Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do dokonania
naprawy wystapi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy moze ulec przedtuzeniu
do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do
naprawy.

9. Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej eksploatacji zgodnie z
przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania. Warunkiem udzielenia
gwaranciji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcja.

10. Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwac;ji, przegladu technicznego, wydania
ekspertyzy technicznej.

11. Gwarancja nie obejmuje:
uszkodzeh mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji, zalania urzadzenia cieczg

uszkodzeh spowodowanych dziataniem czynnikédw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w szczegdlnoci
wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerébek lub zmian
konstrukcyjnych;

uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych.

12. Powyzsze os$wiadczenie nie ma wplywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z odpowiednich praw
krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt. Niniejsza gwarancja
na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnieh kupujgcego wynikajgcych z
niezgodnosci towaru z umowa.

13. Gwarancja nie nadaje Kupujagcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw zwigzanych z uszkodzeniem
urzadzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.

14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawcg, u ktérego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawcg lub serwisem zalecamy
doktadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dotgczonej do produktu.
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15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktada¢ bezposrednio na stronie www.browin.pl
w zakfadce Zgtaszanie reklamacji lub za posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem reklamacje@browin.pl.

W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania zakupionego produktu

i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.

BROWIN
Spoétka z ograniczong
odpowiedzialnoscia Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
PL 93-373 Lodz
tel. +48 42 23 23 230
www.browin.pl
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