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— INSTRUKCJA OBSLUGI — )
ELEKTRONICZNY TERMOMETR DO ZYWNOSCI

Elektroniczny, bardzo precyzyjny termometr szpilkowy z wyswietlaczem LCD. Idealny do pomiaru
temperatury wyrobow kulinarnych i przygotowywanych potraw — migsa, ciast, napojow itp.

Urzadzenie jest praktyczne oraz bardzo fatwe w obstudze. Doskonale sprawdzi sie w gastronomii, a takze
w kazdej kuchni, stajgc sie rowniez jej ozdoba.

Zalety:

* szeroki zakres pomiarowy: od -50°C do +200°C,

» zaostrzona sonda zapewniajgca szybki i wygodny pomiar,
» wyswietlacz LCD,

* nowoczesny design,

* uchwyt do zawieszenia.

Funkcje:

1. Przycisk @ — funkcja wtgczenia i wytaczenia;
2. Przycisk: °C/°F (z tytu urzadzenia) — wybor jednostki pomiaru temperatury.

Zakres pomiaru temperatury:
e od -50°C do +200°C,
e tolerancja: +/- 1°C (w zakresie od -20 do +100°C); +/- 2°C (w zakresie
od -50 do -20°C oraz od +100 do + 200°C),
dokfadnosé: 0,1°C,
e jednostka pomiaru temperatury: °C/°F.

Dtugosé sondy: +/- 10 cm.
Uwaga: Nie wbija¢ sondy do samego konca, odstep pomiedzy mierzonym produktem a obudowg
wyswietlacza powinien wynosi¢ min. 0,5 cm.

Zasilanie: bateria CR2032, w zestawie.

Uwaga! Kazde gospodarstwo jest uzytkownikiem sprzetu elektrycznego i elektronicznego, a co za tym idzie
potencjalnym wytwdrcg niebezpiecznego dla ludzi i Srodowiska odpadu, z tytutu obecnosci w sprzecie niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czesci skladowych. Z drugiej strony zuzyty sprzet to cenny materiat, z kiérego mozemy
odzyskac¢ surowce takie jak miedz, cyna, szkto, zelazo i inne.
Symbol przekreslonego kosza na $mieci umieszczany na sprzecie, opakowaniu lub dokumentach do niego
dotaczonych oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucaé tgcznie z innymi odpadami. Oznakowanie oznacza
jednoczesnie, ze sprzet zostat wprowadzony do obrotu po dniu 13 sierpnia 2005 r.

Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbidrki w celu wtasciwego jego
przetworzenia. Informacje o dostepnym systemie zbierania zuzytego sprzetu elektrycznego mozna znalez¢ w punkcie
informacyjnym sklepu oraz w urzedzie miasta/gminy. Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia!



— OPERATION MANUAL —
DIGITAL FOOD THERMOMETER

Electronic, highly accurate pin thermometer with LCD screen. Perfect for measuring temperature
of culinary products and prepared dishes — meat, cakes, drinks etc.
It is practical and very easy to use. Perfect for gastronomy, as well as in every kitchen, also becoming its
decorative element.

Advantages:

» wide measurement range: from -50°C to +200°C,

* sharp probe ensuring fast and convenient measurement,
* LCD screen,

* modern design,

* suspension handle.

Functions:

1. Button @ —on and off function;
2. Button: °C/°F (at the back of the device) — selection of temperature measurement unit.

Temperature measurement range:
e from -50°C to +200°C,
o tolerance: +/- 1°C (within the range from -20 to +100°C); +/- 2°C (within the range from -50 to -20°C
and from +100 to + 200°C),
e accuracy: 0.1°C,
e temperature measurement unit: °C/°F.

Probe length: +/- 10 cm.
Warning: Do not pierce the probe in its entirety, the distance between the measured product and the display
housing should be at least 0.5 cm.

Power supply: CR2032 battery, provided in the set.

Caution!
Every household uses electrical and electronic appliances, and thus is a potential source of waste, hazardous to humans
and the environment, due to the presence of hazardous substances, mixtures, and components in the equipment. On
the other hand, discarded equipment is a valuable resource from which raw materials like copper, tin, glass, iron, and
others can be recovered.
The symbol of the crossed out wheelie bin placed on the equipment, packaging, or documentation attached to
E it, means that the product must not be disposed of together with other waste. The labelling simultaneously
means that the equipment was introduced to the market after the date of August 13th, 2005.
EEE |t is the responsibility of the user to transfer the used equipment to a designated collection point for proper
recycling. Information on the available collection system for electrical equipment can be found in the shop’s information
and at the municipal office. Proper handling of discarded equipment prevents negative consequences for the
environment and human health!



— BEDIENUNGSANLEITUNG —
ELEKTRONISCHES LEBENSMITTELTHERMOMETER

Elektronisches, sehr genaues Stiftthermomether mit LCD-Display. Ideal zum Messen der
Temperatur von kulinarischen Produkten und Fertiggerichten - Fleisch, Kuchen, Getranke usw.
Das Geréat ist praktisch und sehr einfach zu bedienen. Perfekt geeignet in der Gastronomie, sowie in jeder
Klche, wo er auch eine dekorative Rolle spielen kann.

Vorteile:

* grof3er Messebereich: von -50 °C bis +200 °C,

* gescharfte Sonde fiir schnelles und bequemes Messen,
» LCD-Display,

* modernes Design,

» Aufhangegriff.

Funktionen:

1. Taste @ — Ein- und Ausachalten der Funktion;
2. Taste: °C/°F (auf der Geraterlickseite) — Auswahl der Temperaturmesseinheit.

Temperaturmessbereich:
e von -50 °C bis +200 °C,
e Toleranz: +/- 1 °C (im Bereich von -20 bis +100 °C); +/- 2 °C (im Bereich
von -50 bis -20 °C und von +100 bis + 200 °C),
o Genauigkeit: 0,1 °C,
e Temperaturmesseinheit: °C/°F.

Die Lange der Sonde: +/- 10 cm.
Vorsicht Die Sonde nicht bis zum Ende stecken, der Abstand zwischen dem gemessenen Produkt und dem
Displaygehause sollte min. 0,5 cm betragen.

Versorgung: Batterie CR2032, enthalten.

Achtung!
Jedes Haushalt ist Benutzer der elektrischen und elektronischen Gerate, und was danach folgt der potenzielle Erzeuger
der gefahrlichen fir die Menschen und die Umwelt Abfalle, aus dem Titel des Anwesenheit in den Geraten der
gefahrlichen Substanzen, Mischungen und Bestandteile. Von der zweiten Seite ist das verbrauchte Gerat das wertvolle
Material, aus dem wir solche Rohstoffe wie Kupfer, Zinn, Glas, Eisen und andere Rohstoffe gewinnen kénnen.
Dieses Symbol, das auf dem Gerat, Verpackung oder den beigefigten Unterlagen untergebracht wird,
E bedeutet, dass das gekaufte Produkt nicht zusammen mit den gewdhnlichen Abfallen aus dem Haushalt
beseitigt sein soll. Die Kennzeichnung bedeutet gleichzeitig, dass das Gerat zum Umsatz nach dem 13. August
EEEN 2005 eingeflhrt worden ist.
Die Pflicht des Benutzers ist, es in die entsprechende Stelle abgeben, die sich mit der Sammlung und Recycling der
elektrischen und elektronischen Geraten beschaftigt. Informationen Uber das zugangliche System der Sammlung der
verbrauchten elektrischen Gerate kann man im Informationspunkt des Geschafts und im Amt der Stadt/der Gemeinde
finden. Die Beseitigung der Gerate auf die richtige Weise und ihr Recycling helfen gegentber den potentiell negativen
Folgen fiir die Umwelt und menschliche Gesundheit.



— PYKOBOACTBO MO 3KCIMIYATAUUN —
ANEKTPUYECKMU TEPMOMETP AN UBMEPEHUA TEMNEPATYPbI MULLEBbIX
NMPOAOYKTOB

ONeKTPOHHbLIN CBEpPXTOYHbIN TepmomeTp-wyn ¢ XK-gucnneem. MpoeanbHo nogxoaut Ans
n3mMepeHns TemnepaTypbl KylMHapHbIX M30eNuin U NPUroToBNsSieMblX 65104 — Msica, NMPOroB, HANUTKOB U T.1.
Mpnbop NpakTU4eH N oYeHb NPOCT B NpuMeHeHun. OTNNYHO NOCNYXUT B raCTPOHOMUK, B Takke B NoGoON
KyXHe, CTaB OHOBPEMEHHO €€ yKpaLleHNeM.

OdoctounHcTBa:

* LUNPOKMIA n3mepuTenbHbli gnanasoH: ot -50°C go +200°C,

* 320CTPEHHbLIN LY, NO3BONSAOLWNIA BbICTPO U YOOOHO N3MEpPUTL TeMNepaTypy,
* XKK-gucnnen,

* COBPEMEHHbIN AN3alH,

* pyyKa Ons nogBelumBaHus.

PyHKUMU:

1. KHonka — PYHKUNA BKIIOYEHUS U BbIKITIOYEHUS;
2. KHonka: °C/°F ( Ha 3aaHen cTeHke npubopa) — BbIGOP eAnHULIbI U3MEePEeHUs TeMnepaTypbi.

[dnana3oH usmMepeHus TemnepaTypbl:
e 0T-50°C po +200°C,
e ponycTumas norpewHocTtb: +/- 1°C (B gnanasoHe ot -20 go +100°C); +/- 2°C (B gnanasoHe ot -50 oo
-20°C , a Takke ot +100 go + 200°C),
e TOYHOCTb: 0,1°C,
eavHuLa namepeHus Temnepartypsl: °C/°F.

OnuHa wyna: +/- 10 cm.
BHMaHue: He BcTaBnanTe Lwyn 40 CamMoro KOHL@, pacCTosHUE MeXay N3MepsieMbIM NPOAYKTOM M KOPryCcoM
aucnnes AomMKHO cocTaBnaTb MUH. 0,5 cm.

MutaHue: 6aTtaperika CR2032, B KOMNMeKTe.

BHumaHme!
B kaxgom Xo3ancTBe MCMOMb3YyTCA 3NEKTPUYECKNE U ANEKTPOHHbIE NpMOOpbl, N K3-3a Hanuuins B ob6opyaoBaHum
onacHbIX BeLLecTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB OHU SIBNSATCA MOTEHUMANbHbIM MCTOYHMKOM OMAaCHbIX ANA MOAEN U
oKpyXatoulen cpegbl otxogoB. C Apyroi CTOpOHbI BbIOpOLLIEHHOE 000pyfoBaHME SIBMSETCS LEHHbIM PECYPCOM, U3
KOTOPOro MOXHO U3BMeYb Cbipbe, TAaKOE Kak Meab, OJIOBO, CTEKI0, XXene3o u ap.
CvMBON nNepeyvepKkHYTOro nepeaBWKHOrO MYCOPHOrO KOHTelHepa Ha 00opygoBaHUWM, YMAKOBKE UMK
E\/ npunaraeMor K HAM [OKYMEHTaUMW O3HaYaeT, YTO U3LEenve Henb3s YyTUNM3NpoBaTb BMECTE C ApYrvMu
oTxogamu. ATa MapkUpoBKa OLHOBPEMEHHO 03HaYaeT, YTo obopyaoBaHMe ObINo BbIBEAEHO Ha PbIHOK MOCHe
mmmm 13 asrycta 2005 roga.
Monb3oBaTtene 065s3aH nepegaTb MCNOMb30BaHHOE 00OOpPYyAOBaHME B crneuuarnbHbIi MyHKT cOopa Ans npaBWUibHON
yTunusaummn. Miidbopmaumio o6 nmerowencsa cucteme cbopa anekTpmyeckoro 000ypaoBaHus MOXHO HAaUTU B MarasuHe
1 MyHMUUNanbHbIX opraHax. MpasuneHoe obpalleHne ¢ BbiGpoLLeHHbIM 060pygoBaHneM NpeaoTBpaLLaeT HeraTMBHbIE
nocnencTBus AN OKpyXKaroLen cpeabl U 300poBbs YeroBekal!
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— NAUDOJIMO INSTRUKCIJA -
ELEKTRONINIS MAISTO TERMOMETRAS

Elektroninis, labai tikslus adatinis termometras su LCD vaizduokliu. Idealus kulinarijos gaminiy ir
ruoSiamy patiekaly — mésos, kepiniy, gérimy ir pan. temperatirai matuoti.
Prietaisas iSsiskiria praktiSkumu bei labai lengvu aptarnavimu. Puikiai pasitvirtins gastronomijoje ir
kiekvienoje virtuvéje, tapdamas taip pat jos puoSiamuoju elementu.

Privalumai:

* platus matavimo diapazonas: nuo -50°C iki +200°C,
* smailas zondas uztikrina greitg ir patogy matavima,
e LCD vaizduoklis,

* SiuolaikiSkas dizainas,

* laikiklis pakabinimui.

Funkcijos:

1. Mygtukas @ — jjungimo ir iSjungimo funkcija;
2. Mygtukas: °C/°F (prietaiso nugarinéje dalyje) — temperatiiros matavimo vieneto pasirinkimas.

Temperatiros matavimo diapazonas:
e nuo -50°C iki +200°C,
e tolerancija: +/- 1°C (diapazone nuo -20 iki +100°C); +/- 2°C (diapazone
nuo -50 iki -20°C ir nuo +100 iki + 200°C),
e tikslumas: 0,1°C
e Temperatlros matavimo vienetas: °C/°F.

Zondo ilgis: +/- 10 cm.
Démesio: Nejsprausti zondo iki paties galo, tarpas tarp matuojamo gaminio ir vaizduoklio korpuso turi bati
maziausiai 0,5 cm.

Maitinimas: baterija CR2032, komplekto rinkinyje.

Atsargiai!
Kiekvienas namy (kis naudoja elektros ir elektroninius prietaisus, ir tai yra potencialus eikvojimo Saltinis, pavojingas
Zzmonéms ir aplinkai dél pavojingy medziagy, miSiniy ir jrangos sudedamuyjy daliy. Kita vertus, jrangoje yra vertingi
iStekliai, i$ kurio galima gauti Zaliavas, tokias kaip varis, alavas, stiklas, gelezis ir kt.
Simbolis, kuriame pavaizduotas uZbraukta SiukSliadéZzé reiSkia, kad produktas negali bati Salinamas kartu su
kitomis buitinémis atliekomis. Etiketé reiSkia, kad jranga buvo pateikta j rinkg po 2005 m. rugpjacio 13 d.
Naudotojo atsakomybé yra perduoti panaudotg jrangg | nurodytg surinkimo punktg tinkamam perdirbimui.
BN |nformacija apie galimg elektros jrangos surinkimo sistemag pateikiama parduotuvés informacijoje ir
savivaldybés biure. Tinkamai iSmesta jranga paSalina neigiamas pasekmes aplinkai ir Zmoniy sveikatai!



(W

— APKALPOSANAS ROKASGRAMATA -
PARTIKAS ELEKTRONISKAIS TERMOMETRS

Elektronisks, loti precizs spraudna termometrs ar LCD displeju. Ideali piemérots kulinarijas
produktu un gatavo €dienu temperaturas mériSanai - galai, kikam, dzérieniem utt.
lerice ir praktiska un loti viegli lietojama. Ideala izmantoSanai édinadSanas nozaré, ka art katra virtuve, klastot
ari par tas rotajumu.

PriekSrocibas

* plads mériSanas diapazons: no -50°C Iidz +200°C
 asa zonde atrai un értai mérisanai

* LCD displejs

* musdienigs dizains

* rokturis uzkarsanai

Funkcijas

1. Poga — ieslegdanas un izslegSanas funkcija;
2. Poga: °C/°F (ierices aizmuguré) — temperatiras mérvienibas izvéle.

Temperatiiras mériSanas diapazons
e no -50°C Iidz +200°C,
e tolerance: +/- 1°C (robezas no -20 Iidz +100 °C); +/- 2 °C (diapazona no -50 lidz -20°C un no +100
lidz + 200°C),
e precizitate: 0,1°C,
e temperatlras mériSanas vieniba: °C/°F.

Zondes garums: +/- 10 cm.
Uzmanibu! Neveidojiet zondi Ildz galam, attalumam starp méramo produktu un displeja korpusu jabat vismaz
0,5 cm.

Barosanas avots: baterija CR2032, komplekta.

Uzmanibu!
Ikviena majsaimnieciba izmanto elektriskas un elektroniskas ierices un tadejadi ir potencials atkritumu avots, kas ir
bistams cilvékiem un videi bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu klatbutnes dé| iekarta. No otras puses, nolietotas
iekartas ir vértigs resurss, no kura var atgut izejvielas, pieméram, varu, alvu, stiklu, dzelzi un citus.
Parsvitrots atkrituma konteinera simbols, kas novietots uz iekartam, iepakojumiem vai dokumentacijas,
ﬁ nozimé, ka produktu nedrikst iznicinat kopa ar citiem atkritumiem. Vienlaikus markéjums nozimé, ka iekarta
tika ieviesta tirgt péc 2005. gada 13. augusta.
BN | jctotdja pienakums ir nodot lietoto aprikojumu noteiktajam savak$anas punktam pareizai otrreizéjai
parstradei. Informacija par pieejamo elektroiekartu savakdanas sistéemu atrodama veikala informacija un pasvaldibas
biroja. Nolietotas iekartas pienaciga apstrade novers negativas sekas videi un cilvéku veselibai!
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— KASUTUSJUHEND —
ELEKTROONILINE TOIDUTERMOMEETER

Vaga tapne elektrooniline termomeeter sondi ja LCD-ekraaniga. Ideaalne kulinaariatoodete ja
valmistatavate roogade - liha, kipsetised, joogid jms temperatuuri méotmiseks.
Seade on vaga praktiline ja seda on lihtne hooldada. Sobib suureparaselt toitlustusasutustele, samuti igasse
kooki, olles selle kaunistuseks.

Eelised:

* lai mddtepiirkond alates -50°C kuni +200°C,

« terava otsaga sond tagab kiire ja mugava mootmise,
* LCD-ekraan,

* nUudisaegne disain,

* hoidik Glesriputamiseks.

Funktsioonid:

1. Nupp @ — sisse- ja valjalulitamise funktsioon;
2. Nupp: °C/°F (seadme tagakiiljel) — temperatuuri mdétihiku valimine.

Temperatuuri mootepiirkond:
e alates -50°C kuni +200°C,
e moodteviga: +/- 1°C (vahemikus alates -20 kuni +100°C); +/- 2°C (vahemikus alates -50 kuni -20°C,
samuti alates +100 kuni + 200°C),
e tapsus: 0,1°C,
e temperatuuri médtihik: °C/°F.

Sondi pikkus: +/-10 cm.
Tahelepanu: Arge vajutage sondi I18puni sisse, vahemaa toiduaine ja ekraani korpuse vahel peab olema
vahemalt 0,5 cm.

Toiteallikas: patarei CR2032, on komplektis.

Hoiatus!
Iga majapidamine kasutab elektrilisi ja elektroonilisi masinaid ja seega on potentsiaalne inimestele ja keskkonnale
kahjulike jaatmete allikas, seda tanu ohtlike ainete, segude ja komponentide olemasolule seademetes. Teisalt on
kasutusest kdrvaldatud seadmed vaartuslik allikas, millest vdib taaskasutada toormaterjale nagu vask, tina, klaas, raud
ja muu.
Labikriipsutatud jadtmekonteineri simbol, kui see on margitud seadmele, pakendile, sellega kaasas olevale
E dokumentatsioonile, tdhendab, et toodet ei tohi jdadtmetega koos ara visata. Samal ajal tdhendab margistus ka
seda, et seade toodi turule peale 2005. aasta 13. augustit.
Emmm Kasutaja vastutab seadme transportimise eest kindlaksmaaratud kogumispunkti, kus see 0Gigesti Umber
toodeldakse. Elektriseadmete kogumissisteemi kohta vdib infot leida poe info hulgast ja omavalitsusest. Kasutusest
kérvaldatud seadmete korrektne kaitlemine hoiab ara negatiivsed tagajarjed keskkonnale ja inimeste tervisele!



— INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE —
TERMOMETRU ELECTRONIC PENTRU ALIMENTE

Termometru electronic, foarte precis, care poate fi introdus in alimente cu afisaj LED. Perfect
pentru masurarea temperaturii produselor culinare si bucatelor preparate - carne, prajituri, bauturi etc.
Aparatul este practic si foarte usor de utilizat. Perfect pentru gastronomie, precum si in fiecare bucatarie,
devenind si un obiect de decor.

Avantaje:

* intervalul mare de masura: de la -50°C pana la +200°C,
* sonda ascutita pentru masurare rapida si convenabila,
« afisaj LCD,

* design modern,

* suport de suspendare.

Functii:

1. Buton @ — functia de pornire si oprire;
2. Buton: °C/°F (in spatele dispozitivului) — selectarea unitétii de masurare a temperaturii.

Intervalul de masurare a temperaturii:
e dela-50°C pana la +200°C,
o toleranta: +/- 1°C (in intervalul de la -20 pana la +100°C); +/- 2°C (in intervalul de la -50 pana la -20°C
si de la +100 pana la + 200°C),
e precizie: 0,1°C,
e unitatea de masurare a temperaturii: °C/°F.

Lungimea sondei: +/- 10 cm.
Atentie: Nu introduceti sonda péana la capat, distanta dintre produsul masurat si carcasa afisajului trebuie sa
fie de min. 0,5 cm.

Alimentare: baterie CR2032, inclusa in set.

Atentie!
Fiecare gospodarie utilizeaza aparate electrice si electronice si, prin urmare, reprezintad o sursa potentiala de deseuri,
periculoasa pentru oameni si mediu, datorita prezentei substantelor, amestecurilor si componentelor periculoase in
echipament. Pe de alta parte, echipamentul aruncat este o resursa valoroasa din care pot fi recuperate materii prime
cum ar fi cuprul, staniul, sticla, fierul si altele.
Simbolul cosului de gunoi barat plasat pe echipament, ambalaj sau documentatia atasata acestuia inseamna
ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri. Etichetarea inseamna totdata ca echipamentul a fost
introdus pe piata dupa data de 13 august 2005.
B Este responsabilitatea utilizatorului sa transfere echipamentul uzat intr-un punct de colectare desemnat pentru
o reciclare adecvata. Informatiile privind sistemul de colectare disponibil pentru echipamentele electrice pot fi gasite la
biroul de informatii al magazinului si la biroul municipal. Manipularea corespunzatoare a echipamentului aruncat
impiedica consecintele negative asupra mediului si sanatatii umane!
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— NAVOD K OBSLUZE —
ELEKTRONICKY POTRAVINARSKY TEPLOMER

Elektronicky, velice presny jehlovy teplomér s LCD displejem. Idedlni k méfeni teploty
kulinafskych vyrobku a pfipravenych pokrmd — masa, moucnikud, napoju atd.
Je to praktické zafizeni a lehce se ovlada. Vyborné se osvédci v gastronomii a rovnéz v kazdé kuchyni, kde
se stava jeji ozdobou.

Vyhody:

* Siroky rozsah méfeni: od -50 °C do +200 °C,

« zaostfena sonda zajidtujici rychlé a pohodIiné méfeni,
» LCD displej,

* moderni design,

* Uchyt pro zavéseni.

Funkce:

1. Tlagitko @ — funkce zapnuti a vypnuti;
2. Tlagitko: °C/°F (na zadni strané zatizeni) — volba jednotky méreni teploty.

Rozpéti nastaveni teploty:
e od-50 °C do +200 °C,
e tolerance: +/- 1 °C (v rozsahu od -20 do +100 °C); +/- 2 °C (v rozsahu
od -50 do -20 °C a od +100 do + 200 °C),
e presnost: 0,1 °C,
e jednotka méfeni teploty: °C/°F.

Délka tepelné sondy: +/- 10 cm.
Upozornéni: Nezapichujte tepelnou sondu az po samotny konec, odstup mezi méfenym pokrmem a krytem
displeje musi Cinit min. 0,5 cm.

Napajeni: baterie CR2032, je sou€asti sady.

Pozor!
Elektricka a elektronicka zafizeni pouZivand v domacnostech po jejich doslouzeni pfedstavuji nebezpecny odpad,
protoZe obsahuji nékteré nebezpelné latky, smési anebo soulasti. Na druhé strané takovy odpad slouzi jako zdroj
druhotnych surovin, ze kterého ziskava napf. méd, cin, sklo, Zelezo a dalSi suroviny.
Symbol pfeskrtnuté popelnice umistény na zafizeni, obalu nebo v ndvodu znamena, Ze tento vyrobek poté, co
E doslouzi, nesmi byt vyhozen do béZného odpadu. Toto oznaleni zaroveri znamena, Ze takové zafizeni bylo
uvedeno na trh po 13. srpnu 2005.
mmmm Uzivatel odpovida za predani tohoto zafizeni na urené sbérné misto pro recyklaci. Informace o sbérném
systému elektrickych zafizeni Ize zjistit v obchodé nebo na obecnim ufadé.
Spravné tfidéni odpadl chrani zivotni prostfedi a lidské zdravi pfed negativnimi dopady!
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— NAVOD NA POUZITIE —
DIGITALNY KUCHYNSKY TEPLOMER

Elektronicky, velmi presny, Spilkovy teplomer s LCD displejom. Je idealny na meranie teploty
kulinarskych vyrobkov a pripravovanych jedal — masa, kola¢ov, napojov atd.
Zariadenie je praktické a velmi jednoduché pri pouzivani. Svoje vyuzitie najde v gastronémii, ako aj v kazdej
kuchyni, kde bude jej ozdobou.

Vyhody:

* Siroky rozsah merania: od -50°C do +200°C,

* zaostrena sonda, ktora umozniuje rychle a pohodiné meranie,
« LCD displej,

* moderny dizajn,

« drziak na zavesenie.

Funkcie:

1. Tlacidlo @ — zapnutie/vypnutie;
2. Tlagidlo: °C/°F (na zadnej strane zariadenia) — vyber jednotky na meranie teploty.

Rozsah merania teploty:
e od -50°C do +200°C,
e tolerancja: +/- 1°C (v rozsahu od -20 do +100°C); +/- 2°C (v rozsahu od -50 do -20°C a od +100
do +200°C),
e presnost: 0,1°C,
e jednotka merania teploty: °C/°F.

Dizka sondy: +/-10 cm.
Poznamka: Nevbijajte sondu az do samého konca, medzera medzi meranym vyrobkom a korpusom displeja
musi byt min. 0,5 cm.

Napajanie: batéria CR2032, je sucastou balenia.

Vystraha!
Kazda domacnost pouziva elektrické a elektronické zariadenia a je preto potencialnym zdrojom odpadu, ktory je
nebezpeény pre fudi a Zivotné prostredie kvoli pritomnosti nebezpeénych latok, zmesi a komponentov v danom
zariadeni. Na druhej strane vyradené zariadenia su cennym zdrojom, z ktorého moZzno ziskat suroviny ako med, cin,
sklo, zelezo a iné.
Symbol preciarknutého koSa, umiestneny na zariadeni, obale alebo dokumentacii, ktora je k nemu pripojena,
E znamena, ze vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s inym odpadom. Toto oznaCenie su¢asne znamena, ze
zariadenie bolo uvedené na trh po datume 13. augusta 2005.
BN e povinnostou pouzivatela likvidovat pouzité zariadenie na uréenom zbernom mieste pre spravnu recyklaciu.
Informacie o dostupnom zbernom bode pre elektrické zariadenia vam moézu poskytnut v predajni a na obecnom urade.
Spravne zaobchadzanie s vyradenym zariadenim zabraruje negativnym nasledkom pre Zivotné prostredie a ludské
zdravie!
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— NOTICE D’UTILISATION —
THERMOMETRE ELECTRONIQUE ALIMENTAIRE

Thermomeétre électronique a broche trés précis avec écran LCD. Idéal pour mesurer la température
des produits culinaires et des plats préparés - viande, gateaux, boissons, etc.
L'appareil est pratique et trés facile a utiliser. Parfait pour la restauration, ainsi que dans toutes les cuisines,
en devenant également sa décoration.

Avantages:

* large plage de mesure: de -50° C a + 200° C,

* sonde aff(itée pour une mesure rapide et pratique,
* écran LCD,

* design moderne

* support de suspension.

Fonctions :

1. Bouton @ — fonction marche et arrét
2. Bouton: °C/°F (a l'arriére de I'appareil) - sélection de I'unité de mesure de la température.

Plage de mesure de la température:
e de-50°C a +200°C
e tolérance : +/- 1°C (de -20 a +100°C); +/- 2°C (de -50 a -20°C et de +100 a + 200°C),
e précision : 0,1°C,
e unité de mesure de la température: °C/°F.

Longueur de la sonde: +/- 10 cm.
Note : N’enfoncez pas la sonde jusqu’a la fin, la distance entre le produit mesuré et le boitier de I'affichage
doit étre d’au moins 0,5 cm

Alimentation: pile CR2032, fournie.

Note!
Chaque ménage utilise des appareils électriques et électroniques et constitue donc une source potentielle de déchets
dangereux pour les humains et I'environnement, en raison de la présence de substances dangereuses, de mélanges
et de composants dans I'équipement. D'autre part, I'équipement mis au rebut est une ressource précieuse a partir de
laquelle des matiéres premiéres comme le cuivre, I'étain, le verre, le fer et d'autres peuvent étre récupérées.
Le symbole de la poubelle barrée sur I'équipement, I'emballage ou la documentation qui y est attachée signifie
que le produit ne doit pas étre jeté avec les autres déchets. L'étiquetage signifie simultanément que
I'équipement a été mis sur le marché aprés la date du 13 ao(t 2005.
BN || st la responsabilité de I'utilisateur de transférer I'équipement utilisé a un point de collecte désigné pour un
recyclage approprié. Des informations sur le systéeme de collecte disponible pour les équipements électriques peuvent
étre trouvées dans les informations du magasin et au bureau municipal.
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— IHCTPYKUIA EKCNNYATALII —
ENEKTPOHHUA TEPMOMETP A1 XAPYOBUX MPOOYKTIB

EnekTpoHHUN, Ay)Xe TOYHUWN KOHTaKTHMK TepmomeTp 3 PK-gucnneewm. lgeansHo nigxogutb ons
BUMIpPIOBaHHSA TeMnepaTtypuy KyniHapH1Mx BUpoGiB i NpUrotoBaHmnx cTpae: M'sica, TOpPTIB, HAMOIB TOLLO.
MpucTpin € nNpakTUYHUK | ayXe NpoCTUK Y BMKOPUCTaHHI. YygoBo niginge ansa 3aknagis rpomMagchbkoro
XapyyBaHHS, a TaKOX KOXHOI KyXHi, CTaBLUW Ti OKPacoto.

MepeBaru:

* LUMPOKMI Aiana3oH BuMiptoBaHHs: Big -50°C go +200°C,

* 3aroCTPEHWM 30HA, 4N WBWOKOrO i 3py4YHOro BUMIpIHOBaHHS,
* PK-gucnnen,

* Cy4aCHWin Jn3anH,

* TpUMad 4n4 nigsillyBaHHS.

PyHKUiT:

1. KHonka @ — (pyHKLUIS BMMKAHHS | BUMUKAHHS;
2. Kuorka: °C/°F (33aay npucTpoto) — BMBIp OAUHULI BUMIPIOBaHHS TemnepaTypu.

[iana3oH BMMiptoBaHHA TemMnepaTypu:
e Biag -50°C po +200°C,
e noxubka: +/- 1°C (y gianasoHi Big -20 go +100°C); +/- 2°C (y gianasoHi Big -50 go -20°C Ta Big +100
fo + 200°C),
e TOYHicTb: 0,1°C,
e oauHULA BUMIpIOBaHHA Temnepatypu: °C/OF.

JdoBxuHa 3oHga: +/- 1 cm.
MpumiTka: He BcTaBnsante 30H4 OO caMOro KiHUS, BigCTaHb MK BUMIptOBaHMM MPOAYKTOM i KOpMycom
aucnnesi NoBUHHa 6yTu MiH. 0,5 cm.

XuBneHHa: 6atapes CR2032, B KOMNNeKTi.

YBaral!
Y KOXXHOMY JOMOrocnofapcTBi BUKOPUCTOBYIOTLCA €MEKTPUYHI Ta eNeKTPOHHI Npunaau, ski € NoTEHUINHUM aXepenom
BioxoaiB, Hebe3neuyHnx AN NIOAMHU Ta HaBKONMULLIHLOIO cepefoBulla vepe3 HasiBHICTb Hebe3neyHux peuqoBUH,
CyMilLe Ta KOMMOHEHTIB Y TakoMy obnafHaHHi. 3 iHworo 60Ky BianpauboBaHe 06nagHaHHS € LiHHUM pecypcomM, 3
SIKOrO MOXKHa OTpMMaTK Taki BUAM CUPOBUHU, SIK Mifb, ONTOBO, CKI10, 3ari30 Ta iHwe.
CumBON NepekpecrneHoi KOp3MHU AMsl CMITTS, pPO3MilleHnn Ha obnagHaHHi, nakyBaHHI abo AoKymeHTauii,
:g O3Hayae, WO NPOAYKT He Chif yTunidyBaTu pa3oM 3 iHWuMK Bigxogamu. BogHo4vac Take no3HayeHHs o3Havae,
wo obnagHaHHg 6yno BuBegeHe Ha pyHoK nicnsa 13 cepnHs 2005 poky.
Emm KopucTtyBay 3000B'A3aHMiA nepedaTtyM BMKOpUCTaHe obGnagHaHHSA [0 NPU3HA4YeHOro MyHKTy 30opy Ans
BiANOBIgHOT Nepepobku. IHopmaLito Npo cucTemMy 300py eNEKTPOTEXHIYHOrO 06agHaHHA MOXHA OTPMMaTU B MarasuHi
Ta B MiCbKUX opraHax ynpasniHHs. [paBunbHe NoBOOKEHHS 3 BignpalboBaHUM obnagHaHHsaM 3anobirae HeraTMBHUM
Hacnigkam 4ns HaBKOJMLIHBbOMO cepeaoBuLLa Ta 340poB'a noaen!
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— KEZELESI UTASITAS -
ELEKTRONIKUS ELELMISZER-HOMERO

Digitalis, nagyon pontos tiihéméré LCD kijelzével. Idealis a kulinaris termékek és az elkészitendd
ételek hdmérsékletének mérésére - hus, sitemény, ital stb.
Praktikus és nagyon kdénnyen hasznalhaté eszkéz. Tokéletesen megallja a helyét a gasztrondmiaban és
barmelyik konyhaban, diszévé is valva annak.

Elényei:

* széles mérési tartomany: -50 °C és + 200 °C kdzdtt,

* igen érzékeny szonda, amely gyors és kényelmes méreést tesz lehetéveé,
 LCD kijelz6,

* modern design,

« felfliggesztésre szolgalé tarto.

Funkciok:

1. @ nyomégomb — be és kikapcsolas,
2. °C/°F nyomégomb (a késziilék hatoldalan) - a hdmérséklet mértékegység kivalasztasahoz.

Hoémérsékletmérési tartomany:

e -50°C és +200 °C kozott

e mérési pontossag:

. +/-1°C (-20°C és +100°C kozott), +/-2°C (-50°C és +20°C kozott valamint +100°C és + 200 °C
kozott),

e Kijelzési pontossag: 0,1 °C,

o a kijelzett hBmérséklet mértékegysége: °C vagy °F.

A szonda hossza: 10 cm.
Figyelem: Ne nyomja bele teljesen a szondat a vizsgalt termékbe, a termék és a hdmérd haza kdzott
maradjon minimum 0,5 cm.

Energiaforras: 1 db CR2032 elem (a készlet tartozéka)

Vigyazat!
Minden héaztartas elektromos és elektronikus berendezéseket hasznal, ezek potencialis hulladék forrasok, melyek
veszélyesek az emberekre és a kdrnyezetre, a berendezésben talalhaté veszélyes anyagok, keverékek és alkatrészek
jelenléte miatt. Masrészt a kiselejtezett berendezések értékes eréforrasok, amelyekbdl olyan nyersanyagok nyerheték
ki, mint a réz, 6n, Uveg, vas és mas alkatrészek.
A berendezésen, a csomagolason vagy a hozza csatolt dokumentacion feltlintetett x-el athuzott kukas edény
ﬁ szimboluma azt jelenti, hogy a terméket nem szabad mas hulladékkal egyutt megsemmisiteni. Az egyidejd
cimkézés azt jelenti, hogy a berendezést 2005. augusztus 13-at kovetéen hoztak forgalomba.
mmmm A felhasznald feleléssége, hogy hasznalt berendezést kijeldlt gyljtéhelyen adja le megfelel Gjrahasznositas
céljabol. Az elektromos berendezések gydijtérendszerérdl a boltban és az 6nkormanyzati hivatalban talal informaciot. A
kiselejtezett berendezések megfelelé kezelésével elkertlhet6k a kdrnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt
negativ kdvetkezmények!
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WARUNKI GWARANCJI

1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme
BROWIN Spodtka z ograniczong odpowiedzialnos$cig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 tédz,
nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

2. Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.
3. Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.

4. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas od dnia
zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

5. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad fizycznych, ktére
ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

6. Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;
e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

7. Reklamujacy powinien spakowaé produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w czasie
transportu.

8. Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do dokonania
naprawy wystgpi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy moze ulec przedtuzeniu
do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do
naprawy.

9. Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej eksploatacji zgodnie
z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania. Warunkiem
udzielenia gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcjg.

10. Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przeglgdu technicznego, wydania
ekspertyzy techniczne;.

11. Gwarancja nie obejmuje:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji, zalania cieczg urzadzenia oraz jezeli posiadajg
akcesoria.

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikdow zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegodlnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

e usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerdbek lub
zmian konstrukcyjnych;

e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych.
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12. Powyzsze oSwiadczenie nie ma wptywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z odpowiednich praw
krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt. Niniejsza gwarancja
na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych z
niezgodnosci towaru z umowa.

13. Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw zwigzanych z
uszkodzeniem urzadzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.

14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawcy, u ktdrego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawcg lub serwisem zalecamy
doktadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dotgczonej do produktu.

15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktada¢ bezposrednio na stronie
www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamacji lub za posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem
reklamacje@browin.pl.

W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania zakupionego produktu

i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.

BROWIN
Spotka z ograniczong
odpowiedzialnoscia Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
PL 93-373 Lodz
tel. +48 42 23 23 230
www.browin.pl
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BROWIN Sp. z 0.0. Sp. K.
ul. Pryncypalna 129/141
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tel: +48 42 232 32 00
www.browin.pl

ODWIEDZ NAS NA :

{@browinpl {@hrowin.pl BROWIN
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